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掲載企業一覧MAP奈良オープンファクトリーガイド

大和高田市・大和郡山市・御所市・
生駒市・香芝市・葛城市・平群町・
三郷町・広陵町

奈良市エリア

生駒・信貴・斑鳩・葛城エリア

天理市・橿原市・桜井市・宇陀市・
山添村・三宅町・田原本町・明日香村

山の辺・飛鳥・橿原・宇陀エリア

吉野町・大淀町・下市町・東吉野村

吉野路エリア

奈良市

株式会社 あかしや 本社 P.05

奈良筆田中

墨運堂/墨の資料館

喜壽園 P.06

福西和紙本舗

赤膚山元窯 古瀬堯三

赤膚焼 小川二楽

春日野窯 P.07

金田國真鍛刀場

布都正崇鍛刀場

米田神具店

吉谷木工所 P.08

谷村竹材工業株式会社

翠華園谷村弥三郎

山本瓦工業株式会社

吉田製材株式会社 P.09

吉野中央木材株式会社

吉辰商店

工房きえん

岡井麻布商店（麻布おかい 奈良店） P.10

梅古庵

ふれ藍工房 綿元

丸山繊維産業株式会社

関屋メリヤス株式会社 P.11

昌和莫大小株式会社

株式会社 創喜（S. Labo）

株式会社 ニット・ウィン

今西靴下株式会社 P.12

西垣靴下株式会社

株式会社 鈴木靴下

株式会社 川東履物商店（ヘップランド）

革遊びHARUHINO P.13

奈良印傳 印傳工房 南都

寧楽兄弟社 風の家工房

カザマランドセル（有限会社 カザマ）

株式会社 鞄工房山本 P.14

奈良豊澤酒造株式会社

上田酒造株式会社

中谷酒造株式会社

梅乃宿酒造株式会社 直営店 P.15

喜多酒造株式会社

奥大和ビール

ミヅホ株式会社

片上醤油 P.16

大門醸造

徳星醤油醸造場

梅谷味噌醤油株式会社

奈良屋本店 P.17

柿の葉すし本舗たなか なら本店

柿の葉ずし 平宗 本社工場

三輪山勝製麺

奈良食品株式会社 P.18

あすか燻製工房

株式会社 井上工作所

織田畳店

株式会社 タナベ P.19

株式会社 ワカクサ

株式会社 高木包装

三光丸

あかり工房吉野 P.20

竹茗堂 左文

生駒市高山竹林園

吉野銘木製造販売株式会社

株式会社 三笠 奈良工場

株式会社 DESIGN SETTA SANGO

株式会社 伸和鉄工所

飛鳥おもいで堂
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より詳しい
オープンファクトリーの
情報や場所がわかります

オープンファクトリーの
実際の様子を
動画でチェック !

体験・見学が
できるスポット

67カ所掲載！

奈
良
で
工
場
見
学
や

　
　
　も
の
づ
く
り
体
験
！

奈良県

NARAO P E N  F A C T O R Y
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見せる現場、深める体験

記憶に残る奈良の特産

柿の葉ずし 平宗

　チャリックスは “漕いで編む靴下” の体験です。まず受付で

サイズや丈を決め、好きな糸を三色選ぶ。あとはペダルを踏む

だけで、編み機が目の前で動き出し、自分だけの一足が筒状に

立ち上がっていく。そんな流れです。

　この仕組みを思いついたきっかけは、工場で機械の “動き”

をずっと眺めていたから。モーターの駆動と自転車の運動は相

性がいい｡『つなげたら、漕いだ分だけ編み機が回るはずだ』

発想はそこからでした。

　やってみて気づくのは、意外と多くの人が “靴下の作られ

方”を知らないという事実でした。手編みは想像できても、工

業用の編み機でどう編まれているかは知られていない｡『知ら

ないことを知る喜び』がここにはある。体験を通して工程を自

分の身体感覚で理解できるのが、チャ

リックスのいちばんの価値だと思って

います。

　なぜ私たちがこの体験に踏み切ったの

か。理由はシンプルです。いまは “物余

り” で、情報もあふれている。良いもの

を作っている自負があっても、知ってもらえなければ手に取っ

てもらえない。だからこそ、作り手のこだわりや工程の密度を

“体験” で見える化したかった｡『知ってもらいさえすれば、

きっと伝わる』そう考えました。

　もちろん、始めた当初は『そんなことに意味あるの？』とい

う声もありました。でも実際に回し始めると、初めて靴下が編

まれる瞬間に立ち会った人の目が輝きます。出来上がったら拍

手が起きたり、家族や友人に話してくれたりする。体験が口コ

ミを生み、産地のファンが確実に増えている実感があります。

　もう一つの狙いは、次の担い手への入口づくりです。どの業

界も人手不足という課題を抱えています。ここで “ものが生ま

れる瞬間” を体験して､『自分も作っ

てみたい』と思う人が一人でも増え

たら嬉しい。子どもたちにとって

も、地元のものづくりを誇りとして

感じ直すきっかけになればと願って

います。

工程の密度を、体験で「見える化」

株式会社 創喜　代表取締役　出張 耕平さんお話ししてくれたのは

　工場見学と手づくり体験を通して、奈良の特産である柿の

葉ずしがどのように生まれ、今へ受け継がれてきたのかを

知ってもらい、“舌” と “記憶” の両方に残る時間にしたい。

そうした思いから柿の葉ずしづくり体験を始めました。

　見学と体験は、2009年にこの工場へ移転した直後にスター
トしました。見学通路からガラス越しにご覧いただく方式を

採用し、炊飯ラインや入場前の衛生手順など、食の安全に直

結する要点を丁寧にご説明します。その後は「柿の葉ずしの

物語」の約10分の映像を見てから、手づくり体験へ進む流れ
です。

　見学では、製造のどこに気を配っているかが伝わること

で、安心して召し上がっていただけます。「工場見学×手づく

り体験」を組み合わせ、ここでしか得られない付加価値と違

いをはっきり感じてもらえるようにしています。生産が止ま

る時間帯でも、現場をお見せするのは、効率だけでは測れな

い価値があるからです。働く仲間にとっても、自分たちの仕

事を見てもらえることが励みになります。

　とりわけお伝えしたいのは、大半を「手巻き」で仕上げて

いることです。大量生産期を除け

ば、機械より手の方が合理的。職人

の手さばきの速さに驚かれる方が多

いです。実際､ 1 時間に600個とい

うスピード感を知ると、皆さまの表情が変わります。「こんな

に手間と文化が詰まっているのだ」という実感を、体験を通

じて納得とともに持ち帰ってもらうことが、これからの柿の

葉ずしの存続に不可欠だと考えています。

　工場見学と手づくり体験は、柿の葉ずしを理解して味わう

時間です。奈良に息づく食文化を、目と耳と手で感じていた

だけたらうれしいです。奈良を思い出したとき、ふと「また

食べたいな」と思ってもらえる、そのきっかけをお届けした

いと考えています。

効率だけでは測れない価値を知ってもらうために

語る現場、動く技術語る現場、動く技術 Interview

奈良のオープンファクトリー現在地

自転車で動かす編み機

体験で伝わる産地の力

創喜（S. Labo）

お話ししてくれたのは株式会社 柿の葉ずし　専務取締役　平井 宗助さん

P.17
体験詳細

P.11
体験詳細

奈良オープンファクトリーガイド ｜ 02

見せる現場、深める体験

記憶に残る奈良の特産

柿の葉ずし 平宗

　チャリックスは “漕いで編む靴下” の体験です。まず受付で

サイズや丈を決め、好きな糸を三色選ぶ。あとはペダルを踏む

だけで、編み機が目の前で動き出し、自分だけの一足が筒状に

立ち上がっていく。そんな流れです。

　この仕組みを思いついたきっかけは、工場で機械の “動き”

をずっと眺めていたから。モーターの駆動と自転車の運動は相

性がいい｡『つなげたら、漕いだ分だけ編み機が回るはずだ』

発想はそこからでした。

　やってみて気づくのは、意外と多くの人が “靴下の作られ

方”を知らないという事実でした。手編みは想像できても、工

業用の編み機でどう編まれているかは知られていない｡『知ら

ないことを知る喜び』がここにはある。体験を通して工程を自

分の身体感覚で理解できるのが、チャ

リックスのいちばんの価値だと思って

います。

　なぜ私たちがこの体験に踏み切ったの

か。理由はシンプルです。いまは “物余

り” で、情報もあふれている。良いもの

を作っている自負があっても、知ってもらえなければ手に取っ

てもらえない。だからこそ、作り手のこだわりや工程の密度を

“体験” で見える化したかった｡『知ってもらいさえすれば、

きっと伝わる』そう考えました。

　もちろん、始めた当初は『そんなことに意味あるの？』とい

う声もありました。でも実際に回し始めると、初めて靴下が編

まれる瞬間に立ち会った人の目が輝きます。出来上がったら拍

手が起きたり、家族や友人に話してくれたりする。体験が口コ

ミを生み、産地のファンが確実に増えている実感があります。

　もう一つの狙いは、次の担い手への入口づくりです。どの業

界も人手不足という課題を抱えています。ここで “ものが生ま

れる瞬間” を体験して､『自分も作っ

てみたい』と思う人が一人でも増え

たら嬉しい。子どもたちにとって

も、地元のものづくりを誇りとして

感じ直すきっかけになればと願って

います。

工程の密度を、体験で「見える化」

株式会社 創喜　代表取締役　出張 耕平さんお話ししてくれたのは

　工場見学と手づくり体験を通して、奈良の特産である柿の

葉ずしがどのように生まれ、今へ受け継がれてきたのかを

知ってもらい、“舌” と “記憶” の両方に残る時間にしたい。

そうした思いから柿の葉ずしづくり体験を始めました。

　見学と体験は、2009年にこの工場へ移転した直後にスター
トしました。見学通路からガラス越しにご覧いただく方式を

採用し、炊飯ラインや入場前の衛生手順など、食の安全に直

結する要点を丁寧にご説明します。その後は「柿の葉ずしの

物語」の約10分の映像を見てから、手づくり体験へ進む流れ
です。

　見学では、製造のどこに気を配っているかが伝わること

で、安心して召し上がっていただけます。「工場見学×手づく

り体験」を組み合わせ、ここでしか得られない付加価値と違

いをはっきり感じてもらえるようにしています。生産が止ま

る時間帯でも、現場をお見せするのは、効率だけでは測れな

い価値があるからです。働く仲間にとっても、自分たちの仕

事を見てもらえることが励みになります。

　とりわけお伝えしたいのは、大半を「手巻き」で仕上げて

いることです。大量生産期を除け

ば、機械より手の方が合理的。職人

の手さばきの速さに驚かれる方が多

いです。実際､ 1 時間に600個とい

うスピード感を知ると、皆さまの表情が変わります。「こんな

に手間と文化が詰まっているのだ」という実感を、体験を通

じて納得とともに持ち帰ってもらうことが、これからの柿の

葉ずしの存続に不可欠だと考えています。

　工場見学と手づくり体験は、柿の葉ずしを理解して味わう

時間です。奈良に息づく食文化を、目と耳と手で感じていた

だけたらうれしいです。奈良を思い出したとき、ふと「また

食べたいな」と思ってもらえる、そのきっかけをお届けした

いと考えています。

効率だけでは測れない価値を知ってもらうために

語る現場、動く技術語る現場、動く技術 Interview

奈良のオープンファクトリー現在地

自転車で動かす編み機

体験で伝わる産地の力

創喜（S. Labo）

お話ししてくれたのは株式会社 柿の葉ずし　専務取締役　平井 宗助さん

P.17
体験詳細

P.11
体験詳細
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扉の奥に息づく、奈良のものづくり

オープンファクトリーの楽しみ方

　　オープンファクトリーとは

　　見学・体験をより楽しむためのポイント

奈良の産業の現場を体感できる「オープンファクトリー」。

普段は入れない工場や工房の扉が開き、大型の機械が支える製造現場や

職人の技を見学したり、自分でものづくりを体験したり。

工業製品から工芸品まで様々な製品が奈良で生まれていることを

実感できる、そんなオープンファクトリーの楽しみ方と魅力を紹介します。

見学する
普段見られない現場を、

間近で見学！

体験する
実際に手を動かして、

ものづくりを体験！

話す・
つながる（交流）

職人と直接話せる、

出会いと学びの場

撮影に制限があることも。

必ず職人やスタッフに確認してから。

　　オープンファクトリーの魅力

　　  普段は入れない、生産の舞台へ
POINT

01
大型機械が稼働する製造ラインから、細やかな手仕事が光

る工房まで。日常では立ち寄れない空間で、製品や作品が

形になる瞬間を間近に見ることができます。機械の迫力や

工程ごとの工夫は、現地だからこそ体感できる魅力です。

　　   つくり手と直接話せる時間

作業の合間に、素材選びの理由や技術への思い、製造に込

めた背景を聞くことができます。何気ない会話から、作り

手の人柄や仕事への誇りが強く伝わります。

新たな視点や学びが生まれます。

　　   自分で試せる、つくる楽しさ

一部の工場や工房では、組み立てや加工、伝統工芸や手仕

事の体験も可能です。自ら手を動かして完成させた品を持

ち帰れば、訪問の記憶が特別な形として残ります。

　　   奈良の産業の輪郭が鮮やかになる

地元企業の製品や技術には、奈良の産業が育んできた歴史

や文化の奥行きが映し出されています。日常で目にしてい

たものも、現場を訪れて背景を知ることで、特別な意味を

持つ存在へと変わります。

01 02 03

多くの工場・工房は少人数制・時間指定

での見学や体験を行っています。公式サ

イトやパンフレットで予約の要否と受付

方法を事前に確認しましょう。

見学だけで30分～60分、体験付きの場合

は90分以上かかることも。次の予定に余

裕を持たせましょう。

工場・工房は住宅街や山間部にある場合も。公共交通・車・

徒歩など事前にアクセス方法をチェック。

　 支払い方法

体験料や商品購入は現金のみの場合も。（予約時に事前決済の

みの企業もあり）小銭や少額紙幣を準備しておくと安心です。

少人数制のため直前でのキャンセルや遅刻は大きな影

響があります。必ず連絡を入れましょう。

動きやすい服・歩きやすい靴が基本。染色や食品体験では

汚れてもよい服装やエプロン持参がおすすめ。

　 安全第一

火や刃物、重機を扱う工場・工房では指定場所から離

れないこと。小さなお子さま連れは特に注意。

　 写真撮影ＯＫ？

　 事前準備編

　 予約は必要？

　 所要時間は？

　 アクセス手段の確認

　 キャンセルや遅刻時は連絡を

　 当日マナー編

　 服装は？
「どうしてこの素材を使うんですか？」など、聞くことで意

味や基準、工夫に気づき、新たな視点と学びにつながります。

作り方を知っていると、日常で使うほどに愛着が生まれ、

現場の工夫や品質の理由もいっそう実感できます。

訪問する工場・工房とあわせて、近隣の観光スポットも巡

ると、奈良をさらに楽しめます。

　 より楽しむコツ

　 質問してみよう！

　 見学・体験のあとに製品を購入するのも◎

　 周辺スポットもあわせて訪問

POINT

02

POINT

03

POINT

04

奈良オープンファクトリーガイド ｜ 04

!

扉の奥に息づく、奈良のものづくり

オープンファクトリーの楽しみ方

　　オープンファクトリーとは

　　見学・体験をより楽しむためのポイント

奈良の産業の現場を体感できる「オープンファクトリー」。

普段は入れない工場や工房の扉が開き、大型の機械が支える製造現場や

職人の技を見学したり、自分でものづくりを体験したり。

工業製品から工芸品まで様々な製品が奈良で生まれていることを

実感できる、そんなオープンファクトリーの楽しみ方と魅力を紹介します。

見学する
普段見られない現場を、

間近で見学！

体験する
実際に手を動かして、

ものづくりを体験！

話す・
つながる（交流）

職人と直接話せる、

出会いと学びの場

撮影に制限があることも。

必ず職人やスタッフに確認してから。

　　オープンファクトリーの魅力

　　  普段は入れない、生産の舞台へ
POINT

01
大型機械が稼働する製造ラインから、細やかな手仕事が光

る工房まで。日常では立ち寄れない空間で、製品や作品が

形になる瞬間を間近に見ることができます。機械の迫力や

工程ごとの工夫は、現地だからこそ体感できる魅力です。

　　   つくり手と直接話せる時間

作業の合間に、素材選びの理由や技術への思い、製造に込

めた背景を聞くことができます。何気ない会話から、作り

手の人柄や仕事への誇りが強く伝わります。

新たな視点や学びが生まれます。

　　   自分で試せる、つくる楽しさ

一部の工場や工房では、組み立てや加工、伝統工芸や手仕

事の体験も可能です。自ら手を動かして完成させた品を持

ち帰れば、訪問の記憶が特別な形として残ります。

　　   奈良の産業の輪郭が鮮やかになる

地元企業の製品や技術には、奈良の産業が育んできた歴史

や文化の奥行きが映し出されています。日常で目にしてい

たものも、現場を訪れて背景を知ることで、特別な意味を

持つ存在へと変わります。

01 02 03

多くの工場・工房は少人数制・時間指定

での見学や体験を行っています。公式サ

イトやパンフレットで予約の要否と受付

方法を事前に確認しましょう。

見学だけで30分～60分、体験付きの場合

は90分以上かかることも。次の予定に余

裕を持たせましょう。

工場・工房は住宅街や山間部にある場合も。公共交通・車・

徒歩など事前にアクセス方法をチェック。

　 支払い方法

体験料や商品購入は現金のみの場合も。（予約時に事前決済の

みの企業もあり）小銭や少額紙幣を準備しておくと安心です。

少人数制のため直前でのキャンセルや遅刻は大きな影

響があります。必ず連絡を入れましょう。

動きやすい服・歩きやすい靴が基本。染色や食品体験では

汚れてもよい服装やエプロン持参がおすすめ。

　 安全第一

火や刃物、重機を扱う工場・工房では指定場所から離

れないこと。小さなお子さま連れは特に注意。

　 写真撮影ＯＫ？

　 事前準備編

　 予約は必要？

　 所要時間は？

　 アクセス手段の確認

　 キャンセルや遅刻時は連絡を

　 当日マナー編

　 服装は？
「どうしてこの素材を使うんですか？」など、聞くことで意

味や基準、工夫に気づき、新たな視点と学びにつながります。

作り方を知っていると、日常で使うほどに愛着が生まれ、

現場の工夫や品質の理由もいっそう実感できます。

訪問する工場・工房とあわせて、近隣の観光スポットも巡

ると、奈良をさらに楽しめます。

　 より楽しむコツ

　 質問してみよう！

　 見学・体験のあとに製品を購入するのも◎

　 周辺スポットもあわせて訪問

POINT

02

POINT

03

POINT

04

03｜ NARA OPEN FACTORY GUIDE



見学・体験ガイド見学・体験ガイド
奈良の産業は、普段は目にすることの少ない部品から暮らしの道具、食の基盤となるものまで多岐にわたります。

工場や工房には、音や匂い、品質の理由が凝縮されています。

本章では、現場を公開し、見学や体験を受け入れている67社を業種別にご紹介します。

奈
良の

オープン
ファクトリー

◆ 掲載情報は2025年10月時点のものであり、お出かけの際は最新情報をお確かめください。
◆ オープンファクトリーの実施内容は、製造体験を優先的に掲載。複数の体験を実施している場合や、見学を行っている情報も掲載し、実施項目を「体験・見学・購入」のマー
クで表示しています。

◆ 開催日の表示については、年間通じて体験を実施している企業は「常時」、予約申し込みから実施日等の準備調整される企業は「不定期」としています。特定の曜日
や、期間など限定条件がある企業は、その条件内容を記載しています。

◆ QRコードのリンク先は、各企業の情報が得られるHPや、直接予約できるサイトなどを掲載しています。QRコード下のリンク先を参照ください。
◆ 行程については、体験や見学の流れ、または製造工程、見学体験の要点等を紹介しています。

奈良のオープンファクトリー　見学・体験ガイド

   生駒・信貴・
斑鳩・葛城
エリア

伝統工芸・
工芸品

行 程

赤
あ か

膚
は だ

焼
や き

 小
お

川
が わ

二
に

楽
ら く

赤膚焼陶芸体験/絵付け体験 参加特典  作った陶器の後日受取りか発送
丁寧な指導のもと自分だけのオリジナル陶器を制作。

赤膚焼きの製造販売

大和郡山市朝日町4-18
0743-52-3274  0743-52-1963
 近鉄郡山駅から徒歩約 3 分　  駐車場 2 台

要予約  予約サイト「じゃらん」で検索し、ご予約または電話・メール（niraku@m5.kcn.ne.jp）でお問い合わせください。
※絵付けは 2 日に分ける必要があり、焼き上げまで時間がかかるため、後日の受取や発送となります。

力を込めて

土をこねます

好きな形に

形作って

いきます

体験中に

制作見学も

可能

完成品は

後日発送

［ 開催日：水曜以外 ］ ［ 所要時間： 1 時間30分~ 2 時間 ］ ［ 料金：3,500円~ ］ ［ 受入人数：最大30人 ］
〈HP〉

赤膚焼は、江戸時代から奈良で作られてきた焼き物です。当窯では、職人を雇わず、私ひとりで制作から販売までを手がけています。一般の方に向
けたろくろ体験では、茶碗や皿など、お好きな器を作っていただけます。自分の手を動かして土から器を作ることの面白さを味わってください。

   奈良市
エリア

伝統工芸・
工芸品

行 程

赤
あ か

膚
は だ

山
や ま

元
も と

窯
が ま

 古
ふ る

瀬
せ

堯
ぎょう

三
ぞ う

赤膚焼陶芸体験/絵付け体験 参加特典  ご自身で作った作品
手ひねり：4,400円（ 4 ~20人）絵付け：小皿1,430円~・湯呑 1,650円~（ 1 ~30人）

赤膚焼の製造販売

奈良市赤膚町（五条山）1049
0742-45-4517  0742-45-6726
 近鉄学園前駅からバス「赤膚山」徒歩約 2 分
 駐車場10台

要予約  電話・FAXまたはメール（akahada@kcn.ne.jp）でお問い合わせください。
※作ったものは後日受け取りか、後日発送（送料別途）を選ぶことができます。

絵付け体験では

お皿に自分の

好きな絵を描く

完成品は

焼き上げてから

発送する

文化財の

江戸時代からの

窯の見学も

商品の

買い物も可

［ 開催日：月曜・第４水曜以外 ］ ［ 所要時間：手ひねり 2 時間 絵付け 1 時間 ］ ［ 料金：上記 ］ ［ 受入人数：上記 ］
〈HP〉

当窯では、絵付け体験や陶芸体験を通じて、手仕事の奥深さを実感していただけます。完成した作品は後日発送します。江戸後期から昭和にかけて築かれた
2 基の登り窯と陳列場は登録有形文化財の指定も受けており、見学では歴史的な変遷もご覧になれます。赤膚焼の歩みとその魅力を体感してください。

   吉野路
エリア

伝統工芸・
工芸品

行 程

福
ふ く

西
に し

和
わ

紙
し

本
ほ ん

舗
ぽ

紙漉
す

き体験 参加特典  漉いた紙を後日郵送
手漉き和紙の制作体験。葉書 8 枚または証書サイズ 1 枚を制作できます。

表具用宇陀紙、草木染め和紙の製造販売

吉野郡吉野町窪垣内218-1
0746-36-6513
 近鉄大和上市駅からタクシーで約20分
 駐車場 6 台

要予約  電話またはメール（fukutora@kcn.jp）でお問い合わせください。
※紙漉き体験の所要時間 1 時間は人数によって変わります。

体験用の

小さい木枠

で紙を濾す

好みで色を

入れていく
木枠を外す

完成品は

乾かしてから

後日発送

不定期　要事前予約

［ 開催日：不定期 ］ ［ 所要時間： 1 時間 ］ ［ 料金：2,000円~ ］ ［ 受入人数：最小10人~ ］
〈HP〉

1300年の伝統を守る福西和紙本舗では、文化財修復にも使われる本物の手漉き和紙「宇陀紙」を継承しています。体験では伝統工芸士が丁寧に指
導し、初心者でも安心。紅葉を漉き込むなど、世界に 1 枚だけのオリジナル和紙を作れます。はがき 8 枚または証書サイズ 1 枚の制作が可能です。

   奈良市
エリア

伝統工芸・
工芸品

行 程

喜
き

壽
じ ゅ

園
え ん

にぎり墨体験＆工房見学 参加特典  握った墨の持ち帰り
ご自身の手で墨を握り唯一無二の墨をつくる体験です。※工房見学は随時。

墨の製造販売

奈良市西新在家町12
0742-22-4172
 近鉄奈良駅から徒歩約 8 分　  駐車場あり

要予約  HPまたは電話でお問い合わせください。　※費用は月により変動
※見学・体験は11月下旬~ 3 月末の期間のみ、夏季は製造行程の説明DVDの鑑賞のみとなります。

工場見学では

墨の歴史や

墨について学ぶ

冬場は職人が

作業する現場

を見学できる

墨を

乾かす

部屋

併設ショップ

では買い物も

［ 開催日：下記 ］ ［ 所要時間： 1 ~ 1 時間30分 ］ ［ 料金：1,000~2,000円※ ］ ［ 受入人数： 3 ~ 5 人程度 ］
〈HP（問合せページ）〉

冬季限定で行っている製造行程の見学では、膠
にかわ

と煤
すす

を練り上げる墨づくりの緻密な技を間近にご覧いただけます。伝統の技を手で感じる「に
ぎり墨体験」は、自分だけの墨を形にできます。店内には多種多様な書道具も展示されており、書にまつわる世界を存分に味わえます。

04

05

06

07

奈良オープンファクトリーガイド ｜ 06

見学・体験ガイド見学・体験ガイド
奈良の産業は、普段は目にすることの少ない部品から暮らしの道具、食の基盤となるものまで多岐にわたります。

工場や工房には、音や匂い、品質の理由が凝縮されています。

本章では、現場を公開し、見学や体験を受け入れている67社を業種別にご紹介します。

奈
良の

オープン
ファクトリー

◆ 掲載情報は2025年10月時点のものであり、お出かけの際は最新情報をお確かめください。
◆ オープンファクトリーの実施内容は、製造体験を優先的に掲載。複数の体験を実施している場合や、見学を行っている情報も掲載し、実施項目を「体験・見学・購入」のマー
クで表示しています。

◆ 開催日の表示については、年間通じて体験を実施している企業は「常時」、予約申し込みから実施日等の準備調整される企業は「不定期」としています。特定の曜日
や、期間など限定条件がある企業は、その条件内容を記載しています。

◆ QRコードのリンク先は、各企業の情報が得られるHPや、直接予約できるサイトなどを掲載しています。QRコード下のリンク先を参照ください。
◆ 行程については、体験や見学の流れ、または製造工程、見学体験の要点等を紹介しています。

   奈良市
エリア

伝統工芸・
工芸品

行 程

墨
ぼ く

運
う ん

堂
ど う

/墨
す み

の資
し

料
りょう

館
か ん

にぎり墨体験＆資料館見学 参加特典  作った墨の持ち帰り
伝統工芸・墨づくりの現場を、資料館 2 階の窓越しからご覧いただけます。

書道・水墨画用の墨、墨液、書画用具用材の製造販売

奈良市六条1-5-35
0742-52-0310
 近鉄西ノ京駅から徒歩約 5 分　  駐車場10台

要予約  HPでご予約または電話でお問い合わせください。　※見学は予約不要（無料）
※体験は要予約で10月中旬~ 4 月下旬の火曜~土曜に実施。休館日や営業時間等の詳細はHPでご確認ください。

にぎり墨体験では
自分の指紋が
つくように
しっかり握る

完成したにぎり墨は
持ち帰り
乾いたら使用できる

資料館では

時期によって

作業時の見学も

様々な
墨の
展示を
している

［ 開催日：下記 ］ ［ 所要時間： 1 ~ 1 時間30分 ］ ［ 料金：1,650円/大学生まで1,100円 ］ ［ 受入人数：20人 ］
〈HP（予約ページ）〉

職人による墨の型入れ作業を間近で見学できるほか、同じ工程で練られた墨玉を自分の手で握って作る「にぎり墨体験」も実施。手のひらの
温もりや指紋がそのまま刻まれる、世界に一つだけの墨をお持ち帰りいただけます。

   奈良市
エリア

伝統工芸・
工芸品

行 程

奈
な

良
ら

筆
ふ で

田
た

中
な か

奈良筆づくり体験（ 2コース） 参加特典  ご自身で仕上げた筆
奈良筆伝統工芸士 田中千代美の指導で奈良筆づくりが体験できます。
［ 開催日：不定期 ］ ［ 所要時間：30分~ 1時間 ］ ［ 料金：2,200円/3,300円 ］［ 受入人数：最大15人 ］

奈良筆の製造販売

奈良市公納堂町6
090-8483-4018
 近鉄奈良駅からバス「福智院町」徒歩約 3 分
 駐車場なし

要予約  HPまたは電話でお問い合わせください。
※ HPからのお返事はお時間いただきます。

筆先に糊を

しみ込ませる

筆先を

櫛でとく

糸で縛り

筆先を整える

完成

持ち帰り

数日乾かして

使用可

〈HP〉

奈良の伝統工芸である筆づくり体験です。毛を糊で整え形を作る工程は、簡単そうに見えて繊細で奥深いです。体験中は筆の種類や由来、奈
良の筆文化についてお話します。完成した筆は持ち帰り、数日乾かしてから使用できます。特別な一本を自ら仕上げる喜びを味わってください。

   奈良市
エリア

伝統工芸・
工芸品

行 程

株式会社 あかしや 本社

筆づくり体験 参加特典  ご自身で仕上げた筆
仕上げた筆を当日持ち帰れる体験Aと、更に上質な材料で筆をつくり後日名入れしてお届けする体験Bがあります。
［ 開催日：常時（日曜・お盆ほか臨時休業あり）］ ［ 所要時間：1 ~ 1 時間30分 ］［ 料金：下記 ］ ［ 受入人数：最大体験40人（見学50人） ］

書道用筆、墨、書道用具、各種筆の製造販売

奈良市南新町78-1
0120-995-654
 近鉄尼ヶ辻駅からバス「三条大路二丁目」徒歩約 8 分
 駐車場20台

要予約  HPでご予約または電話でお問い合わせください。
※料金：体験 A 2,420円・B 5,500円（名入れ付・送料込）/見学 330円（参加特典：筆ペン）詳細はHPをご確認ください。

伝統工芸士

による説明と

動画解説

毛の種類に

ついても

学ぶ

穂にのりを入れ
糸を使って
絞り出す

穂の形を

整え完成

〈HP（予約ページ）〉

世界に一つだけの筆を自ら仕上げる特別な体験です。伝統工芸士の繊細な技を間近に見ながら、毛の選別や糸巻き、穂先を整える工程には、集中力と丁寧さが
求められます。自分の手で仕上げた筆は、見た目も書き味も格別です。持ち帰り、数日乾かしてから使用してください。※ 都合により伝統工芸士以外がご対応する場合があります。
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奈良のオープンファクトリー　見学・体験ガイド

   生駒・信貴・
斑鳩・葛城
エリア

木工・建材

行 程

山
や ま

本
も と

瓦
かわら

工
こ う

業
ぎょう

株式会社

工場見学+瓦の型押し体験 参加特典  作った瓦の後日発送
鬼瓦などの瓦の製作工場を見学後、実際にミニ鬼瓦を制作できます。
［ 開催日：第 2土曜 ］ ［ 所要時間：1 ~ 2時間 ］ ［ 料金：3,500円 ］ ［ 受入人数：2 ~20人 ］

屋根瓦葺工事、屋根瓦の製造販売

生駒市谷田町362（体験は下記工場にて）
0743-73-2520
 （工場まで）近鉄東山駅から徒歩約16分
 駐車場20台

要予約  1週間前までに電話またはメール（ykwr380201@outlook.jp）でお問い合わせください。
※見学・体験は工場（生駒郡平群町椣原520-1）にて実施。送料は別途いただきます。　

瓦造りの

全工程を

見学

古代の瓦に

ついても

知れる

体験は

粘土を型に

押し込み制作

完成品は

焼き上げ後

発送

〈HP〉

1300年以上にわたり神社仏閣や建築物を守ってきた瓦。重みや造形の奥深さを間近に見ながら、古代から続く瓦の歴史や技術についても知っていた
だけます。体験では、自分の手で粘土を成形することで、瓦という素材への新しい見方が生まれるはずです。瓦文化の可能性にふれてください！

   生駒・信貴・
斑鳩・葛城
エリア

伝統工芸・
工芸品

行 程

翠
す い

華
か

園
え ん

谷
た に

村
む ら

弥
や

三
さ ぶ

郎
ろ う

茶筌作り・茶杓作り体験 参加特典  本格茶室でお抹茶
自作した茶筌はお持ち帰りいただきます。糸掛け体験後にはお茶席体験もあり、伝統を学ぶことができます。

茶筌の製造販売

生駒市高山町5725
0743-78-0053
 近鉄学研北生駒からバス「上大北」徒歩約 6 分
 駐車場15台

要予約  電話またはメール（suikaen.yasaburo@gmail.com）でお問い合わせください。
※料金：茶筌作り（6,000~7,800円）・茶杓作り体験（6,000~8,000円）

茶筌の

糸掛け体験

1 本 1 本丁寧に

糸をかけていく
仕上げ工程 完成

［ 開催日：3 ~10月の平日のみ ］ ［ 所要時間：2 ~ 3時間 ］ ［ 料金：下記 ］ ［ 受入人数：2 ~20人 ］
〈HP〉

約500年続く高山茶筌の技を受け継ぐ当工房では、職人の手仕事を間近で感じられる見学や、茶筌・茶杓づくりの体験が可能です。とくに糸掛け体
験では、茶筌の仕上げに欠かせない繊細な工程を自らの手で体感していただけます。茶道具が生まれる瞬間を、ご自身の手で体感してください。

   生駒・信貴・
斑鳩・葛城
エリア

伝統工芸・
工芸品

行 程

谷
た に

村
む ら

竹
ち く

材
ざ い

工
こ う

業
ぎょう

株式会社

工房見学、ガラス体験教室 参加特典  コースにより異なる
ガラスの形成、焼きまで、オリジナルの作品を作ることができます。

竹・ガラスを用いた製品の製造販売

生駒市高山町4374-2
0743-78-1777
 近鉄学研北生駒駅からバス「庄田」徒歩約10分
 駐車場 5 台

要予約  電話またはメール（info@yumenomori.co.jp）でお問い合わせください。
※見学は平日のみで無料です。

ガラスづくり

の工房

制作するものは

その時々により

選べる

希望により

窯の見学も可

完成品は

後日郵送

［ 開催日：月 2 ~ 4回（体験） ］ ［ 所要時間： 2 時間 ］ ［ 料金：3,000円~ ］ ［ 受入人数： 2 ~ 7 人 ］
〈HP〉

季節を映すモチーフや金魚など、多彩なガラス作品が並ぶ工房で、ガラスの絵付けなどを体験いただけます。初心者の方には角皿づくりがおすすめ。デザ
インから仕上げまで、自分だけの一枚を形にする楽しさがあります。作品は焼成後、丁寧に梱包してご自宅へお届け。体験者にはガラス工房の見学も可。

   吉野路
エリア

伝統工芸・
工芸品

行 程

吉
よ し

谷
た に

木
も っ

工
こ う

所
じ ょ

三
さ ん

宝
ぽ う

作り、小物入れ作り体験 参加特典  作った三宝の持ち帰り
曲げの技術を応用し、自分だけの三宝を作ることができます。

三宝、神具、TONGI、小物入れの製造販売

吉野郡下市町新住41-10
0747-52-2447  0747-52-1478
 近鉄下市口駅から徒歩約13分　  駐車場10台

要予約  電話またはメール（info@yoshitani-sanbou.com）でお問い合わせください。
※土曜・日曜も可です。

三宝の

制作体験

筋の入った

木材を

折り曲げる

木材同士を

接着剤で

貼り合わせる

完成

［ 開催日：平日15時以降 ］ ［ 所要時間： 1 時間 ］ ［ 料金：3,300円 ］ ［ 受入人数： 2 ~15人 ］
〈HP〉

神具として欠かせない三宝。その特徴である角を曲げる伝統技法『挽
ひき

曲げ』を、自らの手で体験できます。工場では、木を加工する様子もご
覧いただけます。日本遺産にも認定されている職人技と、迫力ある機械加工を併せて知ることで、木工の魅力に触れていただけます。
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   吉野路
エリア

伝統工芸・
工芸品

行 程

米
こ め

田
だ

神
し ん

具
ぐ

店
て ん

神
み き の

酒口
く ち

製作体験 参加特典  作った神酒口を持ち帰り
工房見学・鉋

かんな

削り体験・神酒口製作体験をツアー形式で行います。

神棚・神祭具の製造販売

吉野郡下市町下市20-1
0747-52-2738
 近鉄下市口駅から徒歩約15分　  駐車場 6 台

要予約  HPまたは電話でお問い合わせください。
※ 6 名以上・団体様は要相談。工房見学のみも受け付けています。

神棚・神祭具の

話を聞いてから

鉋削り体験

神酒口用の

木材削りを

見学

丁寧に

組み込む
完成

［ 開催日：月 1 ~ 2 回 ］ ［ 所要時間： 1 ~ 2 時間 ］ ［ 料金：3,500円 ］ ［ 受入人数： 2 ~10人 ］
〈HP（問合せページ）〉

神酒口は、神棚に供える神酒徳利の口に挿して装飾する神具です。その神酒口を作る体験ができます。職人の説明を受けながら、薄く削った木を
使って組み込んでいきます。神様に供える道具を自ら形にすることで、木の手触りとともに神聖なものを生み出す特別な体験になるはずです。

   山の辺・飛鳥・
橿原・宇陀
エリア

伝統工芸・
工芸品

行 程

布
ふ

都
つ の

正
ま さ

崇
た か

鍛
た ん

刀
と う

場
じょう

刀鍛冶の仕事と日本刀にふれる
鍛冶場で鍛錬の様子を見学後、実際に日本刀の重みや美しさを体感できます。

刀の製造販売

天理市小田中町
 JR天理駅から徒歩約15分　  駐車場あり

要予約  HPからお問い合わせください。
※必ず事前にご連絡ください。

［ 開催日：不定期 ］ ［ 所要時間： 2 時間 ］ ［ 料金：要問合せ ］ ［ 受入人数： 5 ~10人 ］

玉鋼など

材料の説明

炎の中での

鍛錬の様子

を見学

鉄が刀の形に

なっていく

刀を実際

手にとり

触れる

〈HP〉

布都正崇鍛刀場では、火花飛び交う鍛錬場での作業を間近に見学し、日本刀の製作工程や精神的背景について刀鍛冶から直接学ぶことができます。実際
に刀を手に取り、刃文や重み、仕上げの美しさを体感。神への奉納やお守りとしての意味を持つ日本刀に込められた、祈りと美意識にふれてください。

   山の辺・飛鳥・
橿原・宇陀
エリア

伝統工芸・
工芸品

行 程

金
か ね

田
だ

國
く に

真
ざ ね

鍛
た ん

刀
と う

場
じょう

鍛冶場の見学と刀のお話
通常は非公開の鍛刀場を見学、日本刀の製作工程について案内します。

日本刀の製造販売

山辺郡山添村峰寺65
0743-73-8877（エヌ・アイ・プランニング）
 JR奈良駅からバス「大橋」徒歩約15分
 駐車場 2 台

要予約  電話またはメール（deernara-japan@niplanning.jp［エヌ・アイ・プランニング］）でお問い合わせください。
※安全面を考慮し、夏場（ 7 月~ 9 月）以外で実施。交通手配や通訳は別途料金が発生します。

制作時期により

見られる工程は

違いあり

工程説明や質

問をしながら

見学

刀の説明

を聞く

押し型の

見学も

［ 開催日：夏季以外 ］ ［ 所要時間： 3 時間 ］ ［ 料金：16,500円 ］ ［ 受入人数：最大 8 人 ］
〈HP（エヌ・アイ・プランニング）〉

工房では火花を散らす鍛錬の工程から、形を成す荒研ぎまで、刀が命を宿す道のりのいずれかの工程をご覧いただきます。工房見学後は、日本刀を実際に
手に取って、その重みと美しさを感じていただきます。美術館のガラス越しでは味わえません。若い世代にも日本刀の重みや歴史を体感してほしいです。

   奈良市
エリア

伝統工芸・
工芸品

行 程

春
は る

日
ひ

野
の

窯
が ま

陶芸体験/絵付け体験など 参加特典  ご自身で作った作品
神鹿色付けその他コースあり。コースによって費用や人数等条件が異なります。

陶芸製品の製造販売

奈良市春日野町158-9
0742-23-3557
 近鉄奈良駅からバス「春日大社本殿」徒歩約 5 分
 駐車場なし

要予約  HPまたは電話でお問い合わせください。
※作成したものは当日持ち帰りか、後日受け取り・郵送を選択可。5 名以上は電話でご相談ください。

絵付け体験

では模様を

カーボン紙

でなぞる

模様を

皿に写す

線をなぞり

絵付けする

完成品は

焼き上げてから

発送

［ 開催日：不定期 ］ ［ 所要時間： 1 ~ 2 時間 ］ ［ 料金：2,800~4,700円 ］ ［ 受入人数：最大12人 ］
〈HP（予約ページ）〉

陶芸家による窯元で、奈良の歴史や風景にちなんだ陶芸体験や絵付け体験ができます。ロクロや手びねりによる器作り、伝統的な正倉院文様の絵付
け・彩色体験、奈良らしい鹿人形の色付けなど、バリエーション豊かな体験が魅力です。陶器の焼き上がりは 2 ~ 3 ヶ月後に郵送にてお届けします。
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奈良のオープンファクトリー　見学・体験ガイド

   生駒・信貴・
斑鳩・葛城
エリア

繊維・染色

行 程

ふれ藍
あ い

工
こ う

房
ぼ う

 綿
わ た

元
げ ん

本藍染体験 参加特典  体験作品の持ち帰り
伝統的な天然藍による染色体験。好きな布に染められるよう持込も可。
［ 開催日：常時 ］ ［ 所要時間：2 ~ 5時間 ］ ［ 料金：下記 ］ ［ 受入人数：最大25人 ］

本藍染や草木染め製品の製造販売

大和郡山市北郡山町244
0743-52-2328  0743-52-3928
 近鉄郡山駅から徒歩約10分　  駐車場 4 台

要予約  電話またはメール（watagen@m3.kcn.ne.jp）でお問い合わせください。
※料金は染めるものにより変動しますので事前にお問い合わせください。見学のみの所要時間は30分です。

藍染め・

藍についての

歴史を学ぶ

布を

藍に浸す
水で洗う

お好みの色に
なるまで
繰り返し、
干して完成

〈HP〉

体験では、藍液に布を浸し、空気に触れることで徐々に色が変化する様子を体感。日本の藍染め文化と、自然の発酵を活かした技法で、自分だけ
のストールやハンカチを染めていきます。透明感ある天然藍の発色に心奪われるはず。藍の力を感じる特別な時間を、ぜひ体験してください。

   奈良市
エリア

繊維・染色

行 程

梅
ば い

古
こ

庵
あ ん

烏
う

梅
ば い

紅花染め体験 参加特典  体験作品の持ち帰り
紅花と烏梅を使った染色体験を通じ、日本の美と技を感じられます。
［ 開催日：常時 ］ ［ 所要時間：5時間 ］ ［ 料金：21,000円 ］ ［ 受入人数：最大 2 ~ 6人 ］

烏梅、梅干しの製造販売

奈良市月ヶ瀬尾山1133
0743-92-0560
  近鉄奈良駅からバス「梅の郷月ヶ瀬温泉」徒歩約 1 分
 駐車場 5 台

要予約  HPでご予約、または電話またはメール（baikoan@outlook.jp）でお問い合わせください。
※ 2 名様以上でお好きな日時で調整可能です。詳細はメール、お電話でお問い合わせください。

体験は

神社内の

工房で行う

紅花から

黄色を洗い流し

赤色を抽出する

烏梅を使って

鮮やかな紅色に

染める

干して

乾かす

〈HP（予約ページ）〉

烏梅は遣隋使が隋から持ち帰り、薬として使用されました。また紅花染めの媒染剤としても利用されてきました。月ヶ瀬は烏梅の一大生産地となりましたが、化学染料の
発明により需要が激減し、戦後には当店が唯一の烏梅製造元となりました。紅花と烏梅での染色を通して、この土地の自然と歴史の息吹を感じてもらえれば嬉しいです。

   奈良市
エリア

繊維・染色

行 程

岡
お か

井
い

麻
ま

布
ふ

商
しょう

店
て ん

（麻布おかい 奈良店）

機織り体験 参加特典  機織りした生地の持ち帰り
初心者でも自分だけの奈良晒の卓布を制作して持ち帰ることができます。
［ 開催日：不定期 ］ ［ 所要時間：30分 ］ ［ 料金：1,650円 ］ ［ 受入人数：最大 2人 ］

奈
な

良
ら

晒
ざらし

の製造販売

奈良市橋本町7-1（奈良店）
0742-81-0026
 近鉄奈良駅から徒歩約 6 分　  駐車場なし

要予約  電話でお問い合わせください。（HP要確認）
※2026年 1 月から本社（奈良市中之庄町107）でも実施予定。本社での体験価格は未定です。

機織り体験は

月数回開催

田原の
本社では
事前予約制で
見学も可能

糸巻の風景も

見られ、麻糸が

生まれる様子も

伝統工芸士

による

奈良晒

〈HP〉

奈良晒とは、江戸時代から続く良質の麻織物。当店では、室町期から伝わる奈良晒の織り工程を、田原の工房で見学できます。体験は三条通りの
奈良店で月数回、高織機を使った麻卓布づくりが可能。「奈良晒」を自分の手で作ってみませんか。全て事前予約制です。

   山の辺・飛鳥・
橿原・宇陀
エリア

繊維・染色

行 程

丸
ま る

山
や ま

繊
せ ん

維
い

産
さ ん

業
ぎょう

株式会社

工場見学 参加特典  ふきん 1枚プレゼント

奈良唯一の蚊帳生地一貫工場。大型機械での製造過程を見学。
［ 開催日：不定期 ］ ［ 所要時間：1時間 ］ ［ 料金：500円 ］ ［ 受入人数：2 ~10人 ］

染織、包装資材、蚊帳織りふきんの製造販売

天理市長柄町695
0743-66-1282
 JR長柄駅から徒歩約 5 分　  駐車場あり

要予約  メール（info@maruyama-seni.co.jp）でお問い合わせください。
※最新の情報はお電話でお問い合わせください。

大型機械で

糸から生地に

仕立てる

織っていく

大きな

蚊帳生地が

完成

断裁機で

切っていく

〈HP〉

奈良県内で唯一蚊帳生地を一貫して作る工場です。普段はなかなか見られない整経機や糊付け機といった大型の設備が工場内で日々動いてい
ます。糸から生地がふきんに仕上がっていくまでを間近でご覧いただき、蚊帳生地ならではの柔らかさや通気性を確かめてください。
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   吉野路
エリア

木工・建材

行 程

吉
よ し

野
の

中
ちゅう

央
お う

木
も く

材
ざ い

株式会社

工場見学 参加特典  冊子プレゼント
吉野杉と吉野桧が建築材や桶材に製材加工される工程を見学できます。
［ 開催日：平日と第 1 ・ 5 土曜のみ ］ ［ 所要時間：30分~ 1時間 ］ ［ 料金：無料 ］ ［ 受入人数：最大10人 ］

建築材・桶材の製造販売

吉野郡吉野町橋屋57
0746-32-2181
 近鉄吉野神宮駅から徒歩約 5 分
 駐車場 3 台

要予約  電話またはメール（yoshino@homarewood.co.jp）でお問い合わせください。
※当日の仕事内容により、見学内容は変更となります。

切りたての

丸太を見学

大型機械

での作業

機械の修理を

行う部屋にも

入れてもらう

木材の手触りの

違いなども

体感

平日と第1・5土曜のみ（要予約）

〈HP〉

吉野杉や吉野桧を原木から丁寧に扱い、乾燥・製材・加工まで一貫して行っています。見学では巨大な丸太が製材される迫力の瞬間を間近に
体感でき、吉野林業の歴史と現代の木材活用を学ぶことができます。持続可能な森林循環の仕組みにもふれ、木の文化を実感していただけます。

   山の辺・飛鳥・
橿原・宇陀
エリア

木工・建材

行 程

吉
よ し

田
だ

製
せ い

材
ざ い

株式会社

製材場見学・丸太の皮むき体験 参加特典  ノベルティのプレゼント
吉野林業の歴史を学びながら、丸太から製品になるまでの工程を体感できます。
［ 開催日：常時 ］ ［ 所要時間：1 ~ 2時間 ］ ［ 料金：1,000円 ］ ［ 受入人数：最大45人 ］

木材の製造販売

桜井市吉備557
0744-42-2124
 近鉄大福駅から徒歩約14分　  駐車場 5 台

要予約  電話またはメール（info@yoshidaseizai.co.jp）でお問い合わせください。
 ※皮むき体験には別途500円いただきます。

製材現場へ

木材を

乾燥させる

大型機械

木の手触りも

確かめる

製材工程を

一通り

見せてもらえる

〈HP〉

吉野杉・吉野桧を中心に、建物の構造から家具まで木の魅力を最大限に生かすモノづくりを続けています。製材工場やプレカット機械、木材乾燥
機などを巡る見学では、木の香りに包まれながら、日本の林業と木工の奥深さを実感いただけます。事前予約制で丸太の皮むき体験も可能です。

   吉野路
エリア

木工・建材

行 程

吉
よ し

辰
た つ

商
しょう

店
て ん

箸づくり体験 参加特典  作った箸の持ち帰り
吉野杉のお箸作り体験ができます。お箸の由来や吉野杉の歴史も学べます。
［ 開催日：不定期 ］ ［ 所要時間：1時間 ］ ［ 料金：2,200円 ］ ［ 受入人数：最大10人 ］

箸の製造販売

吉野郡下市町下市2764-6
0747-52-3649
 近鉄下市口駅から徒歩約10分　  駐車場あり

要予約  予約サイト「じゃらん」で検索し、ご予約ください。

箸づくりの

見本を

見せてもらう

かんなを使い

１本ずつ

削っていく

仕上げに

磨き上げる

パッケージ

して完成

〈HP〉

吉野杉を使ったお箸作り体験を行っています。木を削り、角を整え、磨き上げると、自分だけの一膳が完成します。体験中には、お箸の種類や名前
の由来や、吉野に杉の木が植えられた歴史についてもお話しします。日常の道具に込められた背景を知ることで、より特別なお箸になるはずです。

   吉野路
エリア

木工・建材

行 程

工
こ う

房
ぼ う

きえん

割り箸・杉檜の木琴づくり 参加特典  作ったものを持ち帰り
自然と職人技にふれられる工房で、割り箸や木のおもちゃ制作を体験。
［ 開催日：常時 ］ ［ 所要時間：下記 ］ ［ 料金：1,500円/3,000円 ］ ［ 受入人数：2 ~15人 ］

割り箸・すし桶・木工品の製造販売

吉野郡下市町よ邑492-1
 近鉄下市口駅からバス「伃邑」徒歩約 1 分
 駐車場20台

要予約  メール（kouboukien@gmail.com）でお問い合わせください。
※割り箸・箸袋作り体験：3,000円（ 2 時間）/杉檜のシロフォン（木琴）作り：1,500円（ 1 時間）

過去から

使っていた

機械での

割り箸づくり

ハンドルを

引くと

切れ込みも

入る

箸を持ちやすく

するための工程

綺麗に

角をそぎ

完成

〈インスタグラム〉

吉野杉・檜を使い、昔ながらの機械を用いて割り箸をつくる体験では、かつての製造現場の知恵と工夫を実感していただけます。森の恵みを無駄
なく生かしてきた技術にふれ、手を動かしながら学べる貴重な機会です。ほかにも、木琴（シロフォン）などの木工体験をご用意しています。
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奈良のオープンファクトリー　見学・体験ガイド

   山の辺・飛鳥・
橿原・宇陀
エリア

繊維・染色

行 程

株式会社 鈴
す ず

木
き

靴
く つ

下
し た

工場見学・ビデオ鑑賞 参加特典  米ぬかソックス 1 足

メディアでも話題！米ぬかソックスなどの製造現場を見学。商品の購入も可能です。
［ 開催日：不定期 ］ ［ 所要時間： 1 時間30分 ］ ［ 料金：無料 ］ ［ 受入人数：最大10人 ］

米ぬかソックスの製造販売

磯城郡三宅町小柳23-1
0745-43-9138
 近鉄箸尾駅から徒歩約15分　  駐車場 5 台

要予約  電話またはメール（support@suzuki-socks.co.jp）でお問い合わせください。

米ぬか

ソックスの

工場見学

開発の歩みを

伝える

パネルで説明

自社ブランド靴下の
思いを解説
糸から靴下に
なるまでを収めた
動画も

ショップでは

米ぬか靴下が

購入可

〈HP〉

兼業農家として20年以上、米ぬかの力を生かした靴下づくりを続けてきました。工場見学や、開発の歩みを伝えるパネル、製造工程の動画など
を通して、ものづくりの背景や、全国で二番目に小さな町・三宅町からの意気込みを感じていただければ嬉しいです。

   生駒・信貴・
斑鳩・葛城
エリア

繊維・染色

行 程

西
に し

垣
が き

靴
く つ

下
し た

株式会社

ファクトリーツアー 参加特典  10％OFFクーポン

靴下の歴史や製造工程を学び、履き比べ体験ができる工場ツアー。
［ 開催日：下記 ］ ［ 所要時間：50分 ］ ［ 料金：無料 ］ ［ 受入人数： 2 ~15人 ］

靴下、サポーター類の製造販売

大和高田市大谷61
0745-52-0088
 JR五位堂駅から徒歩約 5 分　  駐車場 7 台

要予約  HPまたは電話またはメール（info@nishikutsu.co.jp）でお問い合わせください。
※開催日：火曜~木曜、会社営業中の土曜　※土曜につきましてはHP・メール等よりご確認ください。

靴下について

動画で説明
工場内見学

高機能靴下

の紹介

ショップでは

試し履きや

購入も

〈HP〉

奈良の地で72年、靴下をつくり続けてきました。工場では、糸から靴下が形になる工程や “発明された靴下” もご覧いただけます。ツアーの
最後に、靴下ソムリエと一緒に自分にぴったりの一足を選んでみませんか？快適さや機能性の違いにもぜひ注目してみてください。

   生駒・信貴・
斑鳩・葛城
エリア

繊維・染色

行 程

今
い ま

西
に し

靴
く つ

下
し た

株式会社

工場見学
改造編み機が生む高機能靴下の製造現場を間近で見学できます。
［ 開催日：不定期 ］ ［ 所要時間： 1 ~ 2 時間 ］ ［ 料金：無料 ］ ［ 受入人数： 3 ~ 5 人 ］

紳士・婦人靴下の製造販売

大和高田市大東町3-6
0745-22-3424
 JR高田駅から徒歩約11分　  駐車場 3 台

要予約  電話またはメール（ima24@mahoroba.ne.jp）でお問い合わせください。

編み機の

解説

表と内側の

違いがある

靴下も製造

OEM製品も
多く手掛ける

オリジナル

ブランドも

作る

〈HP〉

靴下織機を独自に改造し、2 層構造の高機能ソックスを生み出してきました。工場では、用途や素材に応じて改良された古今の編み機が稼働し、左右
で柄が異なるデザインや、特殊構造のソックスが次々と誕生しています。見学では、そんな靴下が形になる現場の熱気を、間近で体感いただけます。

   生駒・信貴・
斑鳩・葛城
エリア

履　物

行 程

株式会社 川
か わ

東
ひがし

履
は き

物
も の

商
しょう

店
て ん

（ヘップランド）

工場見学
奈良発のヘップサンダルを展示・販売。見学と試着も可能です。
［ 開催日：不定期 ］ ［ 所要時間：30分~ 1時間 ］ ［ 料金：無料 ］ ［ 受入人数：最大30人 ］

履物の企画販売

大和高田市曙町15-33
 JR高田駅から徒歩約15分　  駐車場15台

要予約  メール（info@hep-sandal.jp）またはインスタグラムのDMでお問い合わせください。

豊富な

資材置場も

見学

靴底の

金型など

サンダル製造の

機械

ヘップランド

では

買い物もできる

〈インスタグラム〉

懐かしくも新しい「ヘップサンダル」の世界をご案内します。工場では製造に使われる素材や機材を見ながら、履物づくりの背景を体感。展示棟や直営
ショップでは、ブランドの魅力にふれながら買い物も楽しめます。見学は予約制。日常に寄り添う履物の奥深さを、ぜひ現地で感じてみてください。
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   生駒・信貴・
斑鳩・葛城
エリア

繊維・染色

行 程

株式会社 ニット・ウィン

ファクトリーツアー
靴下の歴史を学んだ後、工場ツアー。靴下づくりの奥深さを体感できます。
［ 開催日：月 4 回 ］ ［ 所要時間： 1 時間 ］ ［ 料金：無料 ］ ［ 受入人数：最大 4 人 ］

靴下の製造販売

葛城市木戸210-8
0745-43-5090
 近鉄磐城駅から徒歩約 9 分　  駐車場 5 台

要予約  HP内の予約ページからお問い合わせください。
※詳細は予約サイトをご確認ください。

靴下についての

説明と動画視聴

ファクトリー

ツアーで

工場見学

最新の設備の

説明なども

ショップでの

買い物も可

〈HP（予約ページ）〉

当社は手編み機から始まり、今は130台の機械で毎日膨大な数の靴下を編み続けています。ファクトリーツアーでは動画で製造工程や創業から
現在に至る歴史を学び、その後工場の見学をします。消耗品ではなく価値ある靴下を届けたい、私たちの思いを直に感じていただきたいです。

   生駒・信貴・
斑鳩・葛城
エリア

繊維・染色

行 程

株式会社 創
そ う

喜
き

/S
エス

. L
ラ ボ

abo

チャリックス 参加特典  作った靴下の持ち帰り
糸の色を選び、自転車を漕いでオリジナルの靴下を制作できます。
［ 開催日：毎日 ］ ［ 所要時間：30分 ］ ［ 料金：3,850円 ］ ［ 受入人数：最大 3 人 ］

靴下の製造販売

北葛城郡広陵町疋相6-5
0745-51-0366
 近鉄大和高田駅からバス「疋相」徒歩約 1 分
 駐車場 3 台

要予約  HP内の予約ページでご予約ください。
※不定休/工場見学希望の場合、体験を予約後お電話にてお問い合わせください。

作りたい

靴下の色の

糸選び

自転車に

乗って

漕いでいく

編み上がっていく

縫う作業などは

店が対応

自分だけの

靴下が完成

〈インスタグラム〉

糸を選び、自転車型の編み機 “チャリックス” を漕いで、自分だけの靴下を編んでいただきます。機械の動きや糸の変化を目の前で感じられるので、
お子さまから大人まで夢中になれる体験です。靴下づくりの面白さや、地域に根ざす産業の奥深さを、楽しみながら知ってもらえたらうれしいです。

   生駒・信貴・
斑鳩・葛城
エリア

繊維・染色

行 程

昌
しょう

和
わ

莫
め り や す

大小株式会社

高機能靴下の試着・工場見学
素材や編み方にこだわった靴下を試着できます。工場見学は要事前問い合わせ。
［ 開催日：常時 ］ ［ 所要時間：~ 1時間 ］ ［ 料金：無料 ］ ［ 受入人数：3 ~ 6人 ］

靴下の製造販売

北葛城郡広陵町百済1369-1
0745-55-0415  
 近鉄大和高田駅からバス「疋相南口」徒歩約30分
 駐車場 6 台

要予約  HPまたは電話・メール（info@oleno.jp）でお問い合わせください。

アスリートが

履く高機能な

靴下を紹介

試着体験では

足のサイズを

正しく計る

ピッタリの

靴下を試着

ショールーム

では買い物も

可

〈HP〉

長年にわたり培われた高機能靴下の技術を、試し履き体験で実感。ナノレベルの繊維や滑り止めなど、アスリート仕様の機能靴下を、自身の足に合わ
せてフィッティング。靴のサイズと素足のサイズの違いを知るだけでも新たな発見があるはず。ご希望の方には、製造現場の見学もご案内します。

   生駒・信貴・
斑鳩・葛城
エリア

繊維・染色

行 程

関
せ き

屋
や

メリヤス株式会社

靴下の製造工程体験 参加特典  作った靴下の持ち帰り
靴下が完成するまでの製造工程を実際に現場に入って体験できます。
［ 開催日：常時 ］ ［ 所要時間：1時間 ］ ［ 料金：無料 ］ ［ 受入人数：最大10人 ］

靴下の製造販売

香芝市関屋25
0745-77-3113
 近鉄関屋駅から徒歩約15分　  駐車場 8 台

要予約  電話またはメール（info@sekiya-meriyasu.co.jp）でお問い合わせください。
※10名以上の場合は電話でご連絡ください。

機械から

編み上げた

ばかりの靴下

一つ一つの

靴下に切断

する作業体験

靴下を縫う機械

を使わせて

もらえる

タグ付けして

完成

〈HP〉

独自のダブルシリンダー編機による靴下づくりを行っています。見学・体験では、編み立てから仕上げまでの工程をご覧いただけるほか、靴下の切断・
縫製、スチームアイロンでの仕上げ、タグ付けまでの作業の一部を実際に体験していただけます。職人の技と工場の空気を、肌で感じてください。
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奈良のオープンファクトリー　見学・体験ガイド

   生駒・信貴・
斑鳩・葛城
エリア

行 程

中
な か

谷
た に

酒
し ゅ

造
ぞ う

株式会社

醸造体験・試飲体験 参加特典  仕込に関わった日本酒 2本

1 回の仕込作業を全て体験できる、実践的な体験活動です。
［ 開催日：下記 ］ ［ 所要時間：4時間 ］ ［ 料金：8,800円 ］ ［ 受入人数：最大10人 ］

清酒・酒粕の製造販売

大和郡山市柳 2 丁目 4
0743-85-7281
 近鉄郡山駅から徒歩約 5 分　  駐車場なし

要予約  HPでご予約ください。
※醸造体験は毎月数回、試飲体験は水曜~金曜の15時か16時開始。試飲体験の料金は2,200円（ 1 時間）です。

吸水時間を

求め

正確に吸水

決められた

蒸気量・時間

で米を蒸す

蒸し上がった

米を冷ます

麹・水・

蒸米を

投入し攪拌

〈HP（予約ページ）〉

酒づくりの技術と文化を伝える「醸造体験」を行っています。米の吸水試験、吸水、蒸米、発酵容器への投入、攪
かく

拌
はん

まで一仕込のすべてを体験い
ただけます。酒づくりの工程に実際に触れることで、日本酒の奥深さと、中谷酒造が大切にしてきた“手仕事の感覚”を五感で感じてください。

   生駒・信貴・
斑鳩・葛城
エリア

行 程

上
う え

田
だ

酒
し ゅ

造
ぞ う

株式会社

塩麹づくり＆酒蔵見学 参加特典  作った塩麹と日本酒
清酒発祥の地・奈良県で酒蔵見学を楽しみつつ塩麹づくりを体験できます。
［ 開催日：常時（12月除く） ］ ［ 所要時間：1時間 ］ ［ 料金：1,650円 ］ ［ 受入人数：2 ~10人 ］

日本酒の製造販売

生駒市壱分町866-1
0743-77-8122
 近鉄一分駅から徒歩約 3 分　  駐車場 2 台

要予約  電話でお問い合わせください。

説明を

受ける

麹に

お湯を注ぎ

塩を入れる

酒蔵見学

作った塩麹と

あられ酒は

持ち帰り

〈HP〉

酒蔵で塩麹づくりと蔵見学を体験できます。生麹に塩とお湯を加え、自宅で発酵させる塩麹の素をつくります。蔵見学では、蒸米や仕込みタンク、圧搾
機など、日本酒ができるまでの工程を実際にご覧になれます｡（※見学できる工程箇所は季節によって変わります）甘酒や日本酒の試飲も楽しめます。

   奈良市
エリア

行 程

奈
な

良
ら

豊
と よ

澤
さ わ

酒
し ゅ

造
ぞ う

株式会社

酒造工程の見学と試飲体験 参加特典  お土産あり
蔵見学では蒸し米に触れるなどの体験や試飲が可能です。
［ 開催日：不定期 ］ ［ 所要時間：1 ~ 1 時間30分 ］ ［ 料金：500円 ］ ［ 受入人数：最大40人 ］

日本酒「豊
ほう

祝
しゅく

」の製造販売

奈良市今市町405
0742-61-7636
 JR帯解駅から徒歩約10分　  駐車場あり

要予約  電話でお問い合わせください。
※月により実施時間が異なります。

洗米を経た米を
外はしっかり・
中はやわらかく
蒸す

麹蔵での
麹づくりを
窓越しに
見学

酒母をつくり

１カ月かけて

発酵をさせる

見学の
最後には
試飲の
体験も

〈HP〉

奈良の風土とともに歩んできた酒蔵で、酒造りの現場をご案内します。仕込み蔵や貯蔵タンク、麹室の構造など、普段は立ち入ることのできない場
所を見学いただけます。奈良の地酒文化や酒蔵の歴史に触れたい方にお勧めです。見学後には蔵元直営の店舗で試飲や買い物もお楽しみください。

   山の辺・飛鳥・
橿原・宇陀
エリア

毛皮革

行 程

株式会社 鞄
かばん

工
こ う

房
ぼ う

山
や ま

本
も と

工場見学
ものづくりの現場で職人の技を間近に見学することができます。
［ 開催日：常時（予約不要）下記ご確認ください ］ ［ 所要時間：30分 ］ ［ 料金：無料 ］ ［ 受入人数：最大40人 ］

ランドセル・一般鞄の製造販売、農業

橿原市南浦町873-1
0744-47-3211
 近鉄大和八木駅からバス「南浦町」徒歩約 5 分 
 駐車場40台

※ 開催日に関しては、時期により変動があるため、右記QRコードから見学カレンダーページをご確認ください。
　10名以上の場合は事前にお問い合わせください。

工房見学では
工程を  
わかりやすく
表示

子供向けにも

わかりやすい

どの工程から

見学しても可

職人の技も

しっかり 
見られる

〈見学カレンダー〉

ランドセルづくりの現場を間近で見学し、革の裁断や縫製、コバ塗りなど、職人の繊細な手作業を体感できます。音や匂いも体感できる工房見学
に加え、フォトスポットの設置やスタンプラリーも開催。今後は名刺入れや小銭入れなど、大人向け革小物づくり体験も実施予定です。
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   山の辺・飛鳥・
橿原・宇陀
エリア

毛皮革

行 程

奈
な

良
ら

印
い ん

傳
で ん

 印
い ん

傳
で ん

工
こ う

房
ぼ う

 南
な ん

都
と

工房見学・体験 参加特典  作ったものを持ち帰り
印傳の製作過程を間近で見学できるほか、小物づくり体験ができます。
［ 開催日：不定期 ］ ［ 所要時間：30分~ 1時間 ］ ［ 料金：下記 ］ ［ 受入人数：最大20人 ］

印傳の製造販売

宇陀市菟田野古市場432
0745-84-3766 
 近鉄榛原駅からバス「古市場地蔵の辻」徒歩約 1 分
 駐車場 3 台

要予約  電話またはメール（nantokogei@gmail.com）またはHPでお問い合わせください。
※料金：体験費用は制作物により変動します。事前にお問い合わせください。

ショップ内の
商品見学
再現技法を
使った商品なども

集めている

古い印傳の

見学も可能

作業工程はその
時々で見学する
場所が変わる
（写真は
　燻しの工程）

ショップでは

買い物も可能

〈HP（問合せページ）〉

印傳は、鹿革に模様を施す日本古来の革工芸で、正倉院宝物にも現存しています。奈良時代から武具の装飾などにも用いられてきました。当店で
は現代の暮らしにもなじむ品を製作しています。事前予約により工房見学も可能で、進行状況に応じて一部の工程を間近でご覧いただけます。

   奈良市
エリア

毛皮革

行 程

レザークラフト体験（ 3コース） 参加特典  作ったものを持ち帰り
四角・丸・三角の 3 種類からコインケースを制作できます。
［ 開催日：木曜以外 ］ ［ 所要時間：1時間 ］ ［ 料金：下記 ］ ［ 受入人数：最大 3人 ］

要予約  予約サイト「じゃらん」（QR）でご予約または電話でお問い合わせください。
※料金：四角：3,000円・丸：2,700円・三角：2,300円（10：00~16：30）

革小物づくり 
ボタン付けから

革に自分の

好きな刻印を

打つ

針と糸で

縫っていく
完成

革
か わ

遊
あ そ

びHARUHINO
皮革製品の企画製造販売、輸出入、通信販売

奈良市餅飯殿町11
0742ｰ26ｰ5517
 近鉄奈良駅から徒歩約 8 分　  駐車場なし

〈予約サイト〉

革の香りを感じながら、自由に発想してつくるレザー体験。三角や四角のコインケースを、たたいて、縫って、飾って、自分だけのレザー財
布を仕上げます。所要時間は50~60分。オリジナル刻印も入れられます。ものづくりを通じて、革の魅力をじっくり味わってください。

   山の辺・飛鳥・
橿原・宇陀
エリア

毛皮革

行 程

カザマランドセル（有限会社 カザマ）

製造工程見学・キーホルダー制作 参加特典  革のキーホルダー
見学で興味を深めた後、ランドセル生地の端材でキーホルダーを作ります。
［ 開催日：木曜以外の平日 ］ ［ 所要時間：30分 ］ ［ 料金：無料 ］ ［ 受入人数：3 ~ 5人 ］

ランドセルの製造販売

桜井市橋本557-1
0744-42-4155
 JR桜井駅からバス「生田」徒歩約 7 分
 駐車場20台

要予約  HPでご予約または電話でお問い合わせください。
※木曜以外の平日14時~16時に行っています。

製造は

工場一貫で

行われている

様々な

レザー加工

作業を見学

金具を

取り付けて

完成

見学の後は
キーホルダー
づくりも
（子供向け）

〈HP（予約ページ）〉

ランドセルづくりを工場で一貫して行っています。見学では、実際に職人が手がける縫製や仕上げの工程を間近でご覧いただけます。素材選びから
最後の検品まで、一つひとつ丁寧に仕上げる様子を知っていただくことで、 6 年間を支えるランドセルの品質の理由を感じてもらえると思います。

   山の辺・飛鳥・
橿原・宇陀
エリア

毛皮革

行 程

寧
な

楽
ら

兄
きょう

弟
だ い

社
し ゃ

 風
か ぜ

の家
い え

工
こ う

房
ぼ う

革工芸（12コース） 参加特典  作った革製品の持ち帰り
革の種類や加工の違いを学びながら革小物を制作。コーヒー付きの体験です。
［ 開催日：火曜以外 ］ ［ 所要時間：下記 ］ ［ 料金：2,000~6,000円 ］ ［ 受入人数：1 ~ 8人 ］

革製品・木工家具の製造販売

天理市遠田町206-3
090-7362-5813
 JR柳本駅から徒歩約23分　  駐車場 3 台

要予約  予約サイト「じゃらん」で検索し、ご予約または電話・メール（yos0055@gmail.com）にてお問い合わせください。
※所要時間はコースにより異なります。 1 ~ 4 時間半目安。最新情報は予約サイトまで。

たくさんある

革から好きな

ものを選ぶ

断裁作業
形を

整えていく

自分だけの

革小物が

完成

〈HP〉

人気のコインケースなど12種類から選び、革の選定、磨き、組立まで、工程ごとの工夫も味わっていただけます。「難しそう」と思われがちですが、
誰でもきれいに仕上がりますのでご安心を。体験後には、丁寧に淹れた本格コーヒーをご提供。香り高い一杯に、心まで整う時間をお楽しみください。
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奈良のオープンファクトリー　見学・体験ガイド

   吉野路
エリア

行 程

梅
う め

谷
た に

味
み

噌
そ

醤
しょう

油
ゆ

株式会社

醤油蔵見学・味噌づくり体験
万葉集に名高い吉野宮滝で、醤油蔵の奥深さを学べます。
［ 開催日：水曜以外 ］ ［ 所要時間：15分~ 1時間 ］ ［ 料金：要問合せ ］ ［ 受入人数：最大10人 ］

味噌醤油の製造販売

吉野郡吉野町宮滝262-2
0120-39-3206
 近鉄大和上市駅からバス「宮滝」徒歩約 1 分
 駐車場20台

要予約  HPまたは電話でお問い合わせください。
※味噌づくり体験/ 3 月・11月に各 3 回程度　体験・見学ともに詳細はお問い合わせください。

醤油蔵の

内部見学

代々

受け継がれる

吉野杉の杉桶

もろみ蔵では

櫂入れ作業も

見学

搾り工程の

説明

〈HP〉

宮滝遺跡のほど近くで、昔ながらの木桶を使い、じっくりと発酵・熟成させた天然醸造の醤油づくりの現場を体感できます。事前予約をいただ
ければ、普段は入れない仕込み蔵を特別に見学可能です。蔵に満ちる空気や香りに包まれながら、味噌や醤油の奥深さを学ぶことができます。

   山の辺・飛鳥・
橿原・宇陀
エリア

行 程

徳
と く

星
ぼ し

醤
しょう

油
ゆ

醸
じょう

造
ぞ う

場
じょう

醤油蔵見学と醤油搾り体験 参加特典  搾った醤油の持ち帰り
個人用搾り機で醤油を搾り、瓶詰め、オリジナルのラベルを貼ります。
［ 開催日：月曜~土曜 ］ ［ 所要時間： 1 時間30分 ］ ［ 料金：下記 ］ ［ 受入人数：最大10人 ］

醤油の製造販売

高市郡明日香村岡1168
0744-54-2023
 近鉄飛鳥駅からバス「岡寺前」徒歩約 3 分
 駐車場 3 台

要予約  電話またはメール（info@109star.com）でお問い合わせください。
※開催時間は10時~15時 ※料金：見学：550円/体験：5,500円

醤油蔵の

内部を見学

搾り体験

麹を搾り機

に入れる

搾る

瓶詰した醤油は

オリジナルラベル

を作って貼り完成

〈HP〉

発酵を重ねたもろみの香ばしさを感じながら、工夫を凝らした搾り機で醤油搾りを体験。搾った醤油に自分だけのラベルを貼って「マイ醤油」が
完成します。蔵の歴史や製法の話も聞きながら、数種の醤油を味わう食べ比べ体験も楽しめます。味と香りの違いにも驚きがあります。

   山の辺・飛鳥・
橿原・宇陀
エリア

行 程

大
だ い

門
も ん

醸
じょう

造
ぞ う

蔵見学+その他体験（ 3コース） 参加特典  コースにより異なる
梅：蔵見学+味見+醤油のお土産・竹：梅プラン+ポン酢作り・松：梅プラン+ドレッシング作り
［ 開催日：不定期 ］ ［ 所要時間：1 ~ 2時間 ］ ［ 料金：下記 ］ ［ 受入人数：最大10人 ］

食品の製造販売

桜井市大福646-1
0744-45-2331（10時~16時のみ）
 近鉄大福駅から徒歩約12分
 駐車場 5 台

要予約  HPまたは電話（10時~16時のみ）でお問い合わせください。
※料金：梅プラン：6,600円・竹プラン：9,240円・松プラン：10,560円

〈HP〉

100年を越える
醤油蔵の見学

醤油発酵の

様子が

見られる

タイミングが

あえば

櫂入れ体験も

様々な醤油の

試食もできる

蔵では昔ながらの機械や木桶をご覧いただけます。見学後は、熟成期間や原料の違いによる醤油の味比べも。さらに、別料金でポン酢やド
レッシングづくり体験も可能です。五感で感じる“生きている醤油”の世界をぜひ知ってください。

   生駒・信貴・
斑鳩・葛城
エリア

行 程

片
か た

上
か み

醤
しょう

油
ゆ

醤油蔵の見学・体験 参加特典  自分で瓶詰めした醤油
醤油の瓶詰めや、パンに色々な醤油をつけて食べ比べる体験ができます。
［ 開催日：月曜~土曜 ］ ［ 所要時間：15分~ 2時間 ］ ［ 料金：3,500円 ］ ［ 受入人数：3 ~10人 ］

醤油の製造販売

御所市森脇329
0745-66-0033  0745-66-1933
 近鉄御所駅からバス「宮戸橋」徒歩約20分
 駐車場10台

要予約  HPまたは電話でお問い合わせください。
※開催時間は 9 時~16時・見学は 1 人~対応可能。※見学のみは無料~2,000円。コースにより異なります。

桶が並ぶ

醤油蔵

桶の上から

見学

醤油の

瓶詰め体験

試食も

できる

不定期　要事前予約

〈HP〉

杉の大桶に奈良県産大豆を仕込む、創業昭和六年の天然醸造蔵です。無添加・無調整の醤油を丁寧に育てています。桶の上から醸造の様子を
見学し、蔵人の手仕事でかき混ぜる工程も目の前で。体験付きコースでは、瓶詰め、醤油の食べ比べができ、瓶詰した醤油は持ち帰れます。
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   山の辺・飛鳥・
橿原・宇陀
エリア

行 程

ミヅホ株式会社

製造場の見学・解説
登録文化財の酢蔵で、静かに発酵する木桶の並ぶ空間を見学できます。
［ 開催日：平日のみ ］ ［ 所要時間：30分~ 1時間 ］ ［ 料金：500円 ］ ［ 受入人数：2 ~ 20人 ］

酢の製造販売

橿原市中町267
0744-22-3317
 近鉄大和八木駅からバス「くちなし幼稚園前」徒歩約 6分
 駐車場 4 台

要予約  HPまたは電話でお問い合わせください。
※見学受付時間： 8 ：00~16：00 ※土日・祝日・年末年始は実施しておりません。

建物は

登録有形

文化財

ミヅホ酢では

酒造りから

行っている

蔵の中は

吉野杉の大樽が

80個ほど並ぶ

発酵について

深く学べる

見学

〈HP（問合せページ）〉

国の登録有形文化財に指定された蔵で、酢づくりの現場を見学いただけます。大きな木桶がずらりと並ぶ発酵蔵には、80基もの酢の発酵樽が
息づきます。酢の原料となる酒も自社で醸造。原料から仕込み、発酵、熟成まで一貫した手仕事を、香りと音とともにご体感ください。

   山の辺・飛鳥・
橿原・宇陀
エリア

行 程

奥
お く

大
や ま と

和ビール

見学・試飲 参加特典  お土産ビール
奥大和の豊かな恵みと伝統が融合したビールの製造現場を見学できます。
［ 開催日：不定期 ］ ［ 所要時間：30分 ］ ［ 料金：下記 ］ ［ 受入人数：2 ~10人 ］

クラフトビールの製造販売

宇陀市大宇陀拾生672-1
0745-88-9001
 近鉄榛原駅からバス「大宇陀」徒歩約 1 分
 駐車場要事前連絡

要予約  HPまたは電話でお問い合わせください。
※見学は無料、5,500円でお土産ビール 3 本+テイスティングセットがあります。

ゲストハウス

併設の

ビール蔵

バーの奥が

ビール蔵に

なっている

ハーブ類で

ビールを作るため

店内にもハーブが

見学の後には

試飲もできる

〈HP（問合せページ）〉

事前にご予約いただければ、ふだんは入れない醸造所の中をご案内できます。仕込みの様子や香りを間近に感じてもらえます。テイスティングや
お土産付きのプランもご用意しています。ゲストハウスも併設していますので、泊まりがけでゆっくりとクラフトビールを味わっていただけます。

   山の辺・飛鳥・
橿原・宇陀
エリア

行 程

喜
き

多
た

酒
し ゅ

造
ぞ う

株式会社

試飲体験・蔵見学 参加特典  特別デザインのお猪口
蔵内で酒造りの説明後、 5 種類程度の試飲ができます。
［ 開催日：不定期 ］ ［ 所要時間：1時間 ］ ［ 料金：1,100円 ］ ［ 受入人数：最大20人 ］

日本酒の製造販売

橿原市御坊町8
0744-22-2419
 近鉄畝傍御陵前駅から徒歩約 5 分
 駐車場 2 台

要予約  HPまたは電話でお問い合わせください。
※蔵見学開催の最新情報は、HP・インスタグラムの新着情報をご確認ください。

蔵の建物も

見どころ

蔵元による

詳細な説明
清潔な麹蔵

最後は試飲

できます

〈HP〉

享保三年創業の蔵で、蔵元自ら酒造りの伝統と技術を解説する見学体験をしています。麹室や仕込みタンク、昔の道具の展示まで、酒造りの工程を
丁寧に案内。蔵見学の後には 5 種類の試飲も。酒造りの工程を知ってから味わうと、格別に美味しく感じますよ。お猪口のお土産もついてます。

   生駒・信貴・
斑鳩・葛城
エリア

行 程

梅
う め

乃
の

宿
や ど

酒
し ゅ

造
ぞ う

株式会社 直営店

梅シロップ・梅酒づくり体験 参加特典  体験で作った梅酒
仕込み蔵の見学や梅シロップづくり体験。五感で酒づくりを学びます。
［ 開催日：1日 2回 ］ ［ 所要時間：45分 ］ ［ 料金：下記 ］ ［ 受入人数：最大40人 ］

日本酒、リキュール等の製造販売

葛城市寺口27-1
 近鉄新庄駅から徒歩約25分　  駐車場15台

要予約  HPでご予約ください。
※料金：酒造見学：1,200円・梅シロップづくり：2,200円~・梅酒づくり：3,000円~

梅の木を
イメージした
オブジェの
奥を見学

見られる
工程は
作業状況で
変わる

酒づくりの
知識を
しっかり
学べる

試飲や

買い物も

〈HP（予約ページ）〉

職人の手しごとと最先端設備の両方にふれながら、香り、音、温度まで計算された蔵の空間で、日本酒が生まれる工程を五感で体感いただけま
す。ご自身で仕込む梅酒や梅シロップ体験もあり、完成品はお土産に。酒づくりの本質を楽しく学び、持ち帰れる体験をぜひ味わってください。
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奈良のオープンファクトリー　見学・体験ガイド

   生駒・信貴・
斑鳩・葛城
エリア

金属加工

行 程

株式会社 井
い の

上
う え

工
こ う

作
さ く

所
じ ょ

工場見学
作業場の見学のほか、絶滅危惧種に指定されているメダカの鑑賞も。
［ 開催日：不定期 ］ ［ 所要時間：1 ~ 2時間 ］ ［ 料金：無料 ］ ［ 受入人数：3 ~ 5人 ］

金属部品の加工

香芝市北今市4-323-1
0745-77-7272
 JR香芝駅から徒歩約20分　  駐車場なし

要予約  電話またはメール（eiji-yoshida@inoue-kousakusyo.com）でお問い合わせください。
※見学の詳細はお問い合わせください。

大型機械

稼働現場を

見学

普段は

見られない

作業も

細かく

検品する工程も

見られます

社内でめだかを

飼っており

めだかの見学も可

〈HP〉

当社では、旋盤や研磨機などの多彩な設備を活用し、金属の精密加工から検査まで一貫して行っています。工場見学では、実際に金属が形になってい
く工程や、全数検査の様子をご覧いただけます。3 ~ 5 名の少人数制で丁寧にご案内しますので、ものづくりに興味のある方はぜひお越しください。

   山の辺・飛鳥・
橿原・宇陀
エリア

行 程

あすか燻
く ん

製
せ い

工
こ う

房
ぼ う

手作りソーセージ体験教室 参加特典  作ったソーセージ
ソーセージ作りから試食まで体験。観光と組み合わせて楽しめる工房です。
［ 開催日：木曜・土曜 ］ ［ 所要時間： 2 時間30分 ］ ［ 料金：4,200円 ］ ［ 受入人数：最大10人 ］

ウインナー・ベーコンなどの製造販売

高市郡明日香村岡1170 
0744-37-1269
 近鉄飛鳥駅からバス「岡寺前」徒歩約 1 分
 駐車場 4 台

要予約  予約サイト「じゃらん」（QR）でご予約、またはHPでお問い合わせください。
※①10：00~13：00 ②14：00~17：00の 2 部制で行っています。

ひき肉に

スパイス等を

入れて捏ねる

腸詰を

する

結んで

完成

最後は試食も

（持ち帰りも可能）

木・土曜（要予約）

〈予約サイト〉

燻製の香りに包まれる工房で、肉をこねて腸詰めし、ボイルをして冷やして、完成したソーセージはその場で試食もＯＫ。地元産の素材や
自家製マスタードにもこだわっています。茹での待ち時間には石舞台古墳など明日香の散策もできて、体験も観光もどちらも楽しめます。

   山の辺・飛鳥・
橿原・宇陀
エリア

行 程

奈
な

良
ら

食
しょく

品
ひ ん

株式会社

見学・製造体験
国産原料・無添加、天日乾燥の春雨づくりの工場見学。ご希望で春雨料理も。
［ 開催日：週 1 ~ 2 回 ］ ［ 所要時間：1 ~ 2時間］ ［ 料金：下記 ］ ［ 受入人数：6 ~10人 ］

戎はるさめの製造販売

桜井市脇本448
0744-42-4396
 近鉄大和朝倉駅から徒歩約12分
 駐車場10台

要予約  電話またはインスタグラムのDMでお問い合わせください。
※小学生以上が対象となります。※料金：3,300円/ランチ付き+2,200円

澱粉を機械で

捏ねる

麺状に加工

したものを

まとめる

冷凍庫で

冷やし

天日干しに

容量を計り

封入

〈HP/インスタグラム〉

国産のでんぷんを使い、無漂白・無着色・保存料不使用の“安心・安全な春雨”を、昔ながらの手づくりと天日干しで仕上げています。職人の目と感覚
で温度や粘度を調整する様子を間近でご見学いただけます。ご希望があれば、工場見学の後には自慢の春雨料理もご試食いただけます（ 6 名から）。

   山の辺・飛鳥・
橿原・宇陀
エリア

その他製造

行 程

織
お

田
だ

畳
たたみ

店
て ん

工房見学・ミニ畳づくり体験 参加特典  作ったミニ畳の持ち帰り
職人の指導を受けながら人気のミニ畳を自作できます。奈良旅行の記念にも。
［ 開催日：日曜・祝日以外 ］ ［ 所要時間：2時間 ］ ［ 料金：4,500円 ］ ［ 受入人数：2 ~10人 ］

畳の製造販売

磯城郡田原本町幸町152-2
0744-32-0644  
 近鉄西田原本駅から徒歩約 4 分
 駐車場なし

要予約  電話またはメール（info@oda-tatami.jp）でお問い合わせください。
※見学・体験は10：00~12：00で実施。

畳づくり

工程を

工場で見学

体験では

好きな縁を

選べる

手順を教えて

もらいながら

畳づくり

完成

持ち帰りが

できる

〈HP〉

畳は、日本の暮らしを支えてきた伝統素材です。その魅力と職人の技を知ってください。体験では、国産のい草を使った本格的なミニ畳づくりに挑戦し
ていただきます。素材の扱いや手縫いの難しさ、仕上げの繊細さを通して、畳の奥深さや日本の住文化の美意識を実感していただけるはずです。
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   山の辺・飛鳥・
橿原・宇陀
エリア

行 程

三
み

輪
わ

山
や ま

勝
か つ

製
せ い

麺
め ん

手延べ麺を延ばす体験 参加特典  引っぱった麺 2回分

2 人 1 組で麺を引っぱり、その場でそうめんやにゅうめんの食べ放題が楽しめます。
［ 開催日：下記 ］ ［ 所要時間： 1 時間30分 ］ ［ 料金：2,500円 ］ ［ 受入人数：下記 ］

そうめん・うどんの製造販売

桜井市黒崎702
0744-44-2533
 近鉄大和朝倉駅から徒歩約23分
 駐車場20台

要予約  HPでご予約、または電話でお問い合わせください。
※開催日： 1月中旬~ 5月末・ 9月~11月末の日曜・月曜・祝日以外・人数は 1組 2人で35人まで（15人以上で貸切可）。

2 人 1 組になり
麺を引っぱる

麺を

はさみで

切る

粉に

まぶす

できたての麺を

茹で上げてもらい

試食

〈HP（予約ページ）〉

当社の麺延ばし体験では、夜中から始まる油を使わない独自製法のそうめん作りの様子を動画で見てから、実際に 2 人 1 組で麺を引き延ばします。
自分で延ばした麺は、お土産としてお持ち帰りいただきます。そうめん・にゅうめんは食べ放題、引っぱりたて麺もお召し上がりいただけます。

   山の辺・飛鳥・
橿原・宇陀
エリア

行 程

柿
か き

の葉
は

ずし 平
ひ ら

宗
そ う

 本社工場

柿の葉ずし手作り体験と工場見学 参加特典  作った柿の葉ずし
柿の葉ずしを「食べる」だけではなく、食文化を「学ぶ」ことができます。
［ 開催日：不定期 ］ ［ 所要時間： 1 時間 ］ ［ 料金：下記 ］ ［ 受入人数：2 ~20人 ］

柿の葉ずしの製造販売

天理市中町216
0743-64-2515
 近鉄二階堂駅から徒歩約 8 分　  駐車場10台

要予約  HPでご予約、または電話でお問い合わせください。
※料金：鯖・鮭 8 個入の場合 2,200円・12個入の場合 2,750円 ※体験のみの場合の所要時間：45分 ※受け入れ時間：10時~

柿の葉ずしの

動画を見る

柿の葉ずし

包み体験

葉に

包んでいく

希望で

工場見学も

〈HP（予約ページ）〉

体験ははじめての方でも安心して取り組めるよう、丁寧にレクチャーいたします。柿の葉ずしづくりの包む・握る・押す工程を体験できます。完成した
おすしはお持ち帰り可能。工場見学では、衛生面への配慮や大量製造の工夫などの裏側を知ることができ、飲食業に関心のある方にもおすすめです。

   奈良市
エリア

行 程

柿
か き

の葉
は

すし本
ほ ん

舗
ぽ

たなか なら本店

柿の葉すし手作り体験 参加特典  柿の葉すし食べ比べ・たなかオリジナル奈良ふきん他
柿の葉すしのルーツを学び、すし飯を握って柿の葉で包む体験ができます。
［ 開催日：下記 ］ ［ 所要時間： 1 時間15分 ］ ［ 料金：4,200円 ］ ［ 受入人数：2 ~20人 ］

柿の葉すしの製造販売

奈良市東向中町5-2
0742-81-3651 
 近鉄奈良駅から徒歩約 1 分　  駐車場なし

要予約  HPからお申し込みください。
※開催日：毎週水曜・金曜・日曜の10時~・15時~。

柿の葉すしに

関する

映像を視聴

均等な

大きさに

握る

ネタを

のせていく

葉に包み

重しをし

完成

〈HP（予約ページ）〉

柿の葉すしは、海のない奈良県で生まれた郷土料理です。体験プログラムでは、シャリをにぎり、ネタをのせ、柿の葉でひとつずつ丁寧に包んでいきま
す。200年以上前から今に伝わる地域の食文化を「食べる」だけでなく「自分で作る」ことで、昔の人々の知恵や想いも感じていただけたら嬉しいです。

   奈良市
エリア

行 程

奈
な

良
ら

屋
や

本
ほ ん

店
て ん

本店及び京終工場の見学 参加特典  奈良漬の資料
本店では飲食と話、工場（奈良市京終町664）では作業を見学できます。
［ 開催日：不定期 ］ ［ 所要時間：1 ~ 2時間 ］ ［ 料金：無料 ］ ［ 受入人数：最大10人 ］

奈良漬の製造販売

奈良市紀寺町1060
0742-22-4163

  090-3280-3717（代表者　増田）
 近鉄奈良駅からバス「福智院町」徒歩約 1 分
 駐車場 1 台

要予約  電話またはメール（naraya@m3.kcn.ne.jp）でお問い合わせください。
※日曜日・お盆休業日・または代表者不在時の実施はありません。

本店では

奈良漬の箱詰め

作業を見られる

京終工場では

漬け込み

作業見学

発酵についても

教えてもらえる

1年を通して
保管する

倉庫も見学

〈HP〉

「奈良で採れた野菜を奈良の酒粕で奈良の地で漬ける」。そんな想いを大切に、奈良漬づくりを行っています。奈良県唯一のJAS認定奈良漬メーカーで、
品質と安全性を守った製造をしています。本店では包装や箱詰め作業をご覧いただき、漬け込み作業は京終工場で現場の雰囲気とともにご案内します。
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奈良のオープンファクトリー　見学・体験ガイド

   吉野路
エリア

その他製造

行 程

あかり工
こ う

房
ぼ う

吉
よ し

野
の

あかり作り 3 コース 参加特典  作ったあかりの持ち帰り
あかり作家が行う、吉野ひのきや手漉き和紙を使った、癒しのあかりづくり体験。
［ 開催日：常時 ］ ［ 所要時間：30分~ 2 時間30分 ］ ［ 料金：2,000~6,500円 ］ ［ 受入人数：最大10人 ］

吉野ひのきや手漉き和紙を使用したあかりの制作販売

吉野郡大淀町北野13-12 
0746-32-5282
 近鉄六田駅から徒歩約12分　  駐車場 2 台

要予約  HPでご予約または電話でお問い合わせください。
※ほぼ一人で制作、販売、体験を行っているので、完全予約制となっています。

あかりづくりには
美しい
吉野ひのきや
吉野和紙を使用

好みで型を

抜いていく
巻きつける

灯りを

入れて

完成

〈HP（予約ページ）〉

吉野ひのきの美しさを最大限に活かすあかりづくりに、真摯に取り組んでいます。製作体験では、木目や光の透け感に一つひとつ向き合いながら、
あなただけのあかりを仕上げていただきます。木の香りに包まれ、静かな時間を味わえるこの工房で、ものづくりの本質に触れてみてください。

   
伝統工芸・
工芸品

生駒・信貴・
斑鳩・葛城
エリア

竹
ち く

茗
め い

堂
ど う

 左
さ

文
ぶ ん

茶筌の製造販売

生駒市高山町6439-3
0743-78-0034
 近鉄学研北生駒駅からバス「高山八幡宮前」徒歩約 1 分　
 駐車場20台 〈HP〉

茶筌の歴史、使い方、竹・茶筌の種類などの説
明、ほぼ全行程の製作実演、糸掛けの体験等を
提供。現在は休止中、2026年春頃から実施予定。

   
木工・建材

吉野路
エリア

工務店や
建築家方に
のみ実施

吉
よ し

野
の

銘
め い

木
ぼ く

製
せ い

造
ぞ う

販
は ん

売
ば い

株式会社
木材の製造販売

吉野郡下市町新住991-1
0747-52-8881
 近鉄大阿太駅から徒歩約20分　  駐車場10台

〈HP〉

一般木材から社寺や文化財などの木造建築物の
用材も手掛け、地域の木材文化の普及にも努め
る。敷地内のショールームでは、木の魅力を体
験できる空間を提供。工務店や建築家、施工主
にのみ見学を実施。

   
履　物

生駒・信貴・
斑鳩・葛城
エリア

株式会社 DESIGN SETTA SANGO
雪駄の製造販売

生駒郡三郷町立野南3-1-18 JAMビル
0745-27-4574
 JR三郷駅から徒歩約 2 分　  駐車場16台

〈HP〉

三郷町の地場産業の草履・雪駄などの職人技術
を活かし、現代に溶け込むファッション、実用性
を兼ね備えた新しい雪駄を製造・販売。見学、
ワークショップについては、関係者や取材の方に
のみ実施。

   
その他製造

山の辺・飛鳥・
橿原・宇陀
エリア

飛
あ す か

鳥おもいで堂
ど う

雑貨、土産物の製造販売

高市郡明日香村岡1218
 近鉄岡寺駅からバス「岡寺」徒歩約 1 分
 駐車場 2 台

〈インスタグラム〉

奈良や明日香にちなんだオリジナル土産物の製
造販売やワークショップを実施。3Dプリンター
で埴輪を作成する。完成した埴輪は持ち帰るこ
とができる。

   
伝統工芸・
工芸品

生駒・信貴・
斑鳩・葛城
エリア

生
い

駒
こ ま

市
し

高
た か

山
や ま

竹
ち く

林
り ん

園
え ん

竹製品竹文化の振興

生駒市高山町3440
0743-79-3344
 近鉄学研北生駒駅からバス「上大北」徒歩約 5 分
 駐車場40台 〈HP〉

高山の地の伝統ある竹製品をPRするとともに、
地場産業の一層の振興を図るために建設された施
設。茶筌・茶道具・編み針等の見学や、お抹茶体
験ができる。また、12月各週と 1 月の第 1 日曜以外
の毎日曜には、茶筌制作実演の見学もできる。

   
繊維・染色

生駒・信貴・
斑鳩・葛城
エリア

株式会社 三
み

笠
か さ

 奈良工場
靴下製造販売

大和高田市市場669-1
0120-70-9240 
 近鉄当麻寺駅から徒歩約14分　  駐車場10台

〈HP〉

隣接する畑で綿花栽培をしており、2026年 9 月頃
から実施予定の見学・体験では、種から編み立
てまで、靴下が完成する全ての工程を一貫して
見学できる。オリジナル靴下製作体験も可能。

   
金属加工

生駒・信貴・
斑鳩・葛城
エリア

株式会社 伸
し ん

和
わ

鉄
て っ

工
こ う

所
じ ょ

金属加工業

御所市城山台166-11
0745-66-9555
 近鉄御所駅からバス「小殿」徒歩約 8 分
 駐車場 3 台 〈HP〉

大型製品の金属加工を行っており主に産業向け
ベアリング部品の製造を行っている。超大型リ
ング製品の加工が可能で、大型機械を保有。2026
年 5 月からは工場見学とベアリング組み立てや
鋳造体験が可能。
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   生駒・信貴・
斑鳩・葛城
エリア

その他製造

行 程

株式会社 高
た か

木
ぎ

包
ほ う

装
そ う

段ボールクラフト工作体験 参加特典  作ったものの持ち帰り
段ボール工場見学と、端材を使ったSDGs工作体験。
［ 開催日：不定期 ］ ［ 所要時間：1時間 ］ ［ 料金：550円 ］ ［ 受入人数：3~8人 ］

段ボール製品の製造販売

葛城市薑74-2
0745-65-1133
 近鉄忍海駅から徒歩約10分　  駐車場5台

要予約  電話またはメール（kktakagi@takagi-hoso.com）でお問い合わせください。
※団体様は別途相談になりますのでお問い合わせください。

会社や

工場の

概要説明

段ボール

工場内見学

段ボール

クラフト

工作体験

完成したものは

持ち帰り可能

〈HP〉

段ボール工場の見学を通して、段ボールがどのように生まれ、再び活かされるかを学べます。リサイクルの循環を目の当たりにする貴重な機
会です。見学後は端材を活用した工作体験に挑戦。「SDKids」キットのプレゼント付きで、楽しみながらSDGsも体感できます。

   生駒・信貴・
斑鳩・葛城
エリア

その他製造

行 程

三
さ ん

光
こ う

丸
が ん

工場・クスリ資料館の見学 参加特典  文房具のお持ち帰り
私たちの暮らしに息づく和漢薬の歴史を五感を使って学べます。
［ 開催日：下記 ］ ［ 所要時間：1時間 ］ ［ 料金：無料 ］ ［ 受入人数：最大50人 ］

和漢胃腸薬の製造販売

御所市今住700-1
0745-67-0003  
 JR掖上駅から徒歩約10分　  駐車場15台

要予約  電話またはメール（museum@sankogan.co.jp）でお問い合わせください。
※開催日は平日と第 2 土曜。海外の方の予約はメールのみの対応となります。

資料館では最初に

薬について

映像を見る

漢方に

ついて

学べる

昔の

薬づくり

体験

薬の

袋づめ体験

なども

〈HP〉

当社では胃腸薬「三光丸」を製造販売しています。工場見学では三光丸の製造工程を窓越しにご覧いただけます。資料館では、実際に薬
や

研
げん

で生薬を砕く
体験も人気。薬の歴史を五感で学ぶことができます。奈良は「薬のふるさと」と言われています。昔の薬づくりや置き薬文化をぜひ知ってください。

   山の辺・飛鳥・
橿原・宇陀
エリア

その他製造

行 程

株式会社 タナベ

歯ブラシの製造体験 参加特典  作った歯ブラシの持ち帰り
自社ブランド、VIGAKU LAB.の商品の製造体験を行えます。
［ 開催日：平日 ］ ［ 所要時間： 1 時間30分 ］ ［ 料金：5,500円 ］ ［ 受入人数：最大10人 ］

歯ブラシの製造販売

磯城郡田原本町千代828
0744-33-5611
 近鉄笠縫駅から徒歩約12分　  駐車場 5 台

要予約  HPまたは電話でお問い合わせください。
※ 6 歳以上が対象。10時~15時（12時~13時を除く）。

歯ブラシの

解説と毛の

手触り体験

機械で毛を

植える体験
梱包

完成品は

2 本
持ち帰り

〈HP〉

どんな素材、どんな工夫で毎日使う歯ブラシが作られているか知っていただきたくて、見学や体験を始めました。柄の形や毛の種類、密度など、実は奥が
深いんです。体験では、自社ブランド“VIGAKU LAB.”の歯ブラシを自分で植毛・仕上げまで行えます。自分だけの一本をつくる楽しさを感じてください！

   生駒・信貴・
斑鳩・葛城
エリア

その他製造

行 程

株式会社 ワカクサ

工場見学
自社ブランド「エコエコパレット」などの製造工程や環境への取り組みを紹介。
［ 開催日：不定期 ］ ［ 所要時間：1時間 ］ ［ 料金：無料 ］ ［ 受入人数：最大10人 ］

リサイクル材100％の物流パレットの製造販売

葛城市兵家227
0745-48-2177
 近鉄尺土駅から徒歩約15分　  駐車場30台

要予約  電話またはメール（info@wakakusa-ltd.co.jp）でお問い合わせください。

原料となる
リサイクル
プラスチックの
説明

大型機械で
成形していく
工場の見学

製品が
出来上がる
状況を
目の当たりに

細かい
手作業まで
見学

〈HP〉

プラスチックごみが、物流用パレットに生まれ変わるまでの工程を間近で見学できます。再資源化の仕組みやリサイクル工場の裏側を、担当者の解説
とともに見学。参加者との対話も大切にしています。環境問題への理解やモノづくりについて身近に感じてもらえたら嬉しいです。
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伝統の技にふれる、奈良の文化体感旅

「あかしや」で  
 筆づくり体験

「蕎麦切り  よしむら」で
手打ちの十割そばのランチ

奈良の歴史と信仰が育んだ伝統工芸を、職人と共にじっくり体験。

筆や墨づくりを体験し、薬師寺の写経を楽しむなど、

手作りの魅力を実感できます。

伝統文化や工芸に興味を持つ文化愛好者、

ファミリー層に特におすすめです。

伝統工芸士が指導する筆の「ノリ固め」の工程を体験し、

自分だけのオリジナル筆を作ることができる。ショー

ルームでは書道筆や化粧筆

の試筆も可能。奈良筆の伝

統と技術に触れられる。

作った筆は持ち帰り、4日
間乾かしてから使用可能。

厳選した国内産蕎麦の実を自家製粉し、
職人が丁寧に手打ちする細打ち十割蕎
麦の名店。追いざるを注
文して産地別２種類の蕎
麦の風味と香りを楽しむ
のもおすすめ。

📞📞📞📞0742-36-0520 
□所 奈良市五条町 9 -37　□駐 あり（無料）
□交 近鉄西ノ京駅より徒歩約 5 分／奈良交通唐招提寺バス停より徒歩約 3分
□営 11：00~14：30　□休 毎週木曜・第 2 水曜　※木曜祝日の場合は営業

ＭＯＤＥＬ
Course

Course MAP

奈良市エリア

公共交通機関利用

A

03

01

「墨運堂」で
 にぎり墨づくり体験

墨づくりの季節である秋～春の時期には墨製造現場の見学

と、自分だけのにぎり墨作り体験が可能。作った墨は和紙に

包み持ち帰り、自然乾燥だけで 3か月後に使用できる。併設
の「墨の資料館」は通年で見学が可能。墨の歴史を学び、墨文

化の奥深さを体感できる。

02

「薬師寺」でお写経と参拝
静寂なお写経道場で行うお写経修行。一文字ずつ丁寧に経文を
書写し、心を整える体験ができる。筆と墨は事前に購入して持
ち込みも可。写経後は境内参拝で心穏やかなひとときを。

📞📞📞📞0742-33-6001　□所 奈良市西ノ京町457　□駐 あり（有料）
□交 近鉄西ノ京駅より徒歩約 1 分
□営 拝観時間・写経体験ともに 9：00~17：00（16：30受付終了）

📞📞📞📞0742-44-5255　□所 奈良市宝来 4 -18- 1 　□駐 あり（無料）
□交 第二阪奈自動車道　宝来ランプよりすぐ
　※JR奈良駅・近鉄奈良駅・近鉄大和西大寺駅より無料送迎バスあり（要予約）
□営 チェックイン15：00　チェックアウト10：00

📞📞📞📞0742-23-2255　□所 奈良市福智院町24- 1 　□駐 あり
□交 福智院町バス停より徒歩約 1 分／近鉄奈良駅より徒歩約15分
□営 10：00~17：00（きき酒の受付は10：00~16：30）
□休 毎週火曜・お盆・年末年始 等　※火曜が祝日の場合は翌日休

📞📞📞📞0742-26-7010　□所 奈良市橋本町 7 - 1
□駐 なし（お近くのコインパーキングなどをご利用ください）
□交 近鉄奈良駅より徒歩約 6 分
□営 10：00~19：00　※見学・体験についてはHP要
 確認・電話でお問い合わせください

📞📞📞📞0742-23-6435　□所 奈良市元興寺町19　□駐 なし（お近くのコインパーキングなどをご利用ください）
□交 JR京終駅より徒歩約11分／近鉄奈良駅より徒歩約15分／JR奈良駅より徒歩約21分
□営 平日11：30~15：30（L.O.14：30）土祝11：00~15：00（L.O.14：00）※出汁がなくなり次第終了
□休 月曜・火曜＋不定休　※臨時休業あり

04

「奈良パークホテル」に
宿泊

夕食の「天平の宴」では奈良時代の宮廷料理を再現。
古代の食材や調理法の解説付きで、古代の貴族の気
分を味わうことができる（７日前までの予約制・２
名以上・相席の場合あり）。宿には天然温泉もあり、
旅の疲れをゆっくり癒やすことができる。

05

「柿の葉すし本舗  たなか
なら本店」で
 柿の葉すし手作り体験

奈良名物の柿の葉すしについて、郷土料理としての歴史と製法を学

び、すし飯を握って柿の葉で包む工程を体験。自作のおすしとお店が

用意したおすしの食べ比べも。完成したおすしの預かりサービスもあ

るので、体験後は手ぶらでならまちをはじめ周辺の散策を楽しめる。

06

「麻布おかい  奈良店」で
奈良晒の織元が作る雑貨を吟味

江戸時代から続く奈良晒を製造・販売す
る老舗で、上質な麻製品の買い物が楽しめ
る。店内にある織機の見学や、日程によっ
ては体験も可能（開催日は要HP確認）。

07

「そうめん処スルスル」で
三輪そうめんランチ
三輪の職人技を活かした手延べそうめんに合う「鯛だし」の絶品の店。
繊細な麺とこだわりの出汁が織りなす上品な味わいを楽しんで。

09
「老舗酒蔵  春鹿」できき酒

日本清酒発祥の地 奈良。春日大
社のその神獣である鹿から「春
鹿」と名付けられた。季節限定酒
など香味の違う 5 種類のきき酒
が楽しめる。酒と酒粕を練り込
んだバームクーヘンも人気のお
土産。

10

「奈良屋本店」で
 奈良漬の試食や工場見学

本店では奈良漬の試食や説明を聞きながら買

い物ができ、奈良漬の伝統について学ぶこと

ができる。京終工場では奈良漬の漬け込み作

業を解説付きで見学でき、奈良漬に興味があ

る方は両店舗を訪れるのもおすすめ。

11

「樫舎」で休憩
四季折々の素材を用いた和菓子を提供する名店。
奈良の漆職人が手がけた漆器と繊細な甘味が調和
する極上のひとときを演出。和菓子の職人技を見
ることができる和菓子のコースは事前要予約。

12

📞📞📞📞0742-81-3651　□所 奈良市東向中町 5 - 2  近鉄奈良駅前行基噴水前
□駐 なし（お近くのコインパーキングなどをご利用ください）
□交 近鉄奈良駅より徒歩約 1 分　□営 9：00~19：00
□体〈柿の葉すし手作り体験〉毎週水曜・金曜・日曜の10：00~、15：00~
 食べ比べ・お土産付き4,200円

📞📞📞📞0742-22-8899　□所 奈良市中院町 22- 3 　□駐 あり（ 3 台）　
□交 近鉄奈良駅より徒歩約11分／JR奈良駅より徒歩約20分
□営 9：00~18：00　□休 定休日なし

📞📞📞📞0742-27-0033　□所 奈良市阿字万字町 1 - 1 　□駐 あり
□交 近鉄奈良駅より徒歩約10分／JR奈良駅より徒歩約18分　□営 10：00~18：00（入館は17：30まで）
□休 毎週月曜 (祝日の場合開館)・祝日の翌日 (土・日を除く)

「なら工藝館」で
奈良工芸を知る

日本の伝統工芸の原点を知る・学ぶこと
ができる施設。奈良墨・赤膚焼・奈良一
刀彫など奈良の伝統的な工芸品を中心に
展示、販売している。体験教室や制作実
演などのイベントも定期的に開催中。

08

📞📞📞📞0120-995-654　□所 奈良市南新町78-1　□駐 あり（無料）
□交 近鉄尼ヶ辻駅より徒歩約20分／奈良交通三条大路 2 丁目バス停より徒歩約 8 分
□営 10：00~17：00　□休 日曜・お盆・年末年始　※臨時休業あり
□体〈筆づくり体験〉要予約・常時受付　※詳細はHPでご確認ください
 初級向け：2,420円　中級向け：5,500円（名入れ付・送料込）

📞📞📞📞0742-22-4163　□所 奈良市紀寺町1060　□駐 あり（無料）　
□交〈本店〉JR京終駅より徒歩約19分／近鉄奈良駅より徒歩約20分
 〈京終工場〉本店最寄の福智院バス停よりJR奈良駅バス停ま
 で（約10分）、イオンモール大和郡山・シャープ前・白土町行
 に乗り換え北神殿バス停まで（約 7 分）、徒歩約11分
□営 8：00-17：00　□休 日曜・8/14~17、12/30~1/4
□見〈京終工場見学〉申込等詳細は事前にお問い合わせください

📞📞📞📞0742-52-0310 □所 奈良市六条 1丁目5-35
□駐 あり（無料）
□交 近鉄西ノ京駅より徒歩約 5 分
□営 10：00~17：00（最終入場16：30）
□休 10月~ 4 月 月曜(祝日の場合その翌日) ／
 5 月~ 9 月 土曜・日曜・祝日／
 8 月 1 日~31日 
□体〈にぎり墨の体験〉 10月中旬~ 4月下旬頃
 の火曜～土曜　大人：1,650円　
 子供・学生：1,100円

きき酒のあとは
奈良漬の試食も

可能です

京終工場では
漬け込み作業などを

見学できます
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52

※体験・見学は10月～ 4 月限定

※お出かけの際は、事前に最新情報をご確認ください。入館料・拝観料その他詳細は、各施設・社寺にお問い合わせください。
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奈良オープンファクトリーガイド ｜ 22

伝統の技にふれる、奈良の文化体感旅

「あかしや」で  
 筆づくり体験

「蕎麦切り  よしむら」で
手打ちの十割そばのランチ

奈良の歴史と信仰が育んだ伝統工芸を、職人と共にじっくり体験。

筆や墨づくりを体験し、薬師寺の写経を楽しむなど、

手作りの魅力を実感できます。

伝統文化や工芸に興味を持つ文化愛好者、

ファミリー層に特におすすめです。

伝統工芸士が指導する筆の「ノリ固め」の工程を体験し、

自分だけのオリジナル筆を作ることができる。ショー

ルームでは書道筆や化粧筆

の試筆も可能。奈良筆の伝

統と技術に触れられる。

作った筆は持ち帰り、4日
間乾かしてから使用可能。

厳選した国内産蕎麦の実を自家製粉し、
職人が丁寧に手打ちする細打ち十割蕎
麦の名店。追いざるを注
文して産地別２種類の蕎
麦の風味と香りを楽しむ
のもおすすめ。

📞📞📞📞0742-36-0520 
□所 奈良市五条町 9 -37　□駐 あり（無料）
□交 近鉄西ノ京駅より徒歩約 5 分／奈良交通唐招提寺バス停より徒歩約 3分
□営 11：00~14：30　□休 毎週木曜・第 2 水曜　※木曜祝日の場合は営業

ＭＯＤＥＬ
Course

Course MAP

奈良市エリア

公共交通機関利用

A

03

01

「墨運堂」で
 にぎり墨づくり体験

墨づくりの季節である秋～春の時期には墨製造現場の見学

と、自分だけのにぎり墨作り体験が可能。作った墨は和紙に

包み持ち帰り、自然乾燥だけで 3か月後に使用できる。併設
の「墨の資料館」は通年で見学が可能。墨の歴史を学び、墨文

化の奥深さを体感できる。

02

「薬師寺」でお写経と参拝
静寂なお写経道場で行うお写経修行。一文字ずつ丁寧に経文を
書写し、心を整える体験ができる。筆と墨は事前に購入して持
ち込みも可。写経後は境内参拝で心穏やかなひとときを。

📞📞📞📞0742-33-6001　□所 奈良市西ノ京町457　□駐 あり（有料）
□交 近鉄西ノ京駅より徒歩約 1 分
□営 拝観時間・写経体験ともに 9：00~17：00（16：30受付終了）

📞📞📞📞0742-44-5255　□所 奈良市宝来 4 -18- 1 　□駐 あり（無料）
□交 第二阪奈自動車道　宝来ランプよりすぐ
　※JR奈良駅・近鉄奈良駅・近鉄大和西大寺駅より無料送迎バスあり（要予約）
□営 チェックイン15：00　チェックアウト10：00

📞📞📞📞0742-23-2255　□所 奈良市福智院町24- 1 　□駐 あり
□交 福智院町バス停より徒歩約 1 分／近鉄奈良駅より徒歩約15分
□営 10：00~17：00（きき酒の受付は10：00~16：30）
□休 毎週火曜・お盆・年末年始 等　※火曜が祝日の場合は翌日休

📞📞📞📞0742-26-7010　□所 奈良市橋本町 7 - 1
□駐 なし（お近くのコインパーキングなどをご利用ください）
□交 近鉄奈良駅より徒歩約 6 分
□営 10：00~19：00　※見学・体験についてはHP要
 確認・電話でお問い合わせください

📞📞📞📞0742-23-6435　□所 奈良市元興寺町19　□駐 なし（お近くのコインパーキングなどをご利用ください）
□交 JR京終駅より徒歩約11分／近鉄奈良駅より徒歩約15分／JR奈良駅より徒歩約21分
□営 平日11：30~15：30（L.O.14：30）土祝11：00~15：00（L.O.14：00）※出汁がなくなり次第終了
□休 月曜・火曜＋不定休　※臨時休業あり

04

「奈良パークホテル」に
宿泊

夕食の「天平の宴」では奈良時代の宮廷料理を再現。
古代の食材や調理法の解説付きで、古代の貴族の気
分を味わうことができる（７日前までの予約制・２
名以上・相席の場合あり）。宿には天然温泉もあり、
旅の疲れをゆっくり癒やすことができる。

05

「柿の葉すし本舗  たなか
なら本店」で
 柿の葉すし手作り体験

奈良名物の柿の葉すしについて、郷土料理としての歴史と製法を学

び、すし飯を握って柿の葉で包む工程を体験。自作のおすしとお店が

用意したおすしの食べ比べも。完成したおすしの預かりサービスもあ

るので、体験後は手ぶらでならまちをはじめ周辺の散策を楽しめる。

06

「麻布おかい  奈良店」で
奈良晒の織元が作る雑貨を吟味

江戸時代から続く奈良晒を製造・販売す
る老舗で、上質な麻製品の買い物が楽しめ
る。店内にある織機の見学や、日程によっ
ては体験も可能（開催日は要HP確認）。

07

「そうめん処スルスル」で
三輪そうめんランチ
三輪の職人技を活かした手延べそうめんに合う「鯛だし」の絶品の店。
繊細な麺とこだわりの出汁が織りなす上品な味わいを楽しんで。

09
「老舗酒蔵  春鹿」できき酒

日本清酒発祥の地 奈良。春日大
社のその神獣である鹿から「春
鹿」と名付けられた。季節限定酒
など香味の違う 5 種類のきき酒
が楽しめる。酒と酒粕を練り込
んだバームクーヘンも人気のお
土産。

10

「奈良屋本店」で
 奈良漬の試食や工場見学

本店では奈良漬の試食や説明を聞きながら買

い物ができ、奈良漬の伝統について学ぶこと

ができる。京終工場では奈良漬の漬け込み作

業を解説付きで見学でき、奈良漬に興味があ

る方は両店舗を訪れるのもおすすめ。

11

「樫舎」で休憩
四季折々の素材を用いた和菓子を提供する名店。
奈良の漆職人が手がけた漆器と繊細な甘味が調和
する極上のひとときを演出。和菓子の職人技を見
ることができる和菓子のコースは事前要予約。

12

📞📞📞📞0742-81-3651　□所 奈良市東向中町 5 - 2  近鉄奈良駅前行基噴水前
□駐 なし（お近くのコインパーキングなどをご利用ください）
□交 近鉄奈良駅より徒歩約 1 分　□営 9：00~19：00
□体〈柿の葉すし手作り体験〉毎週水曜・金曜・日曜の10：00~、15：00~
 食べ比べ・お土産付き4,200円

📞📞📞📞0742-22-8899　□所 奈良市中院町 22- 3 　□駐 あり（ 3 台）　
□交 近鉄奈良駅より徒歩約11分／JR奈良駅より徒歩約20分
□営 9：00~18：00　□休 定休日なし

📞📞📞📞0742-27-0033　□所 奈良市阿字万字町 1 - 1 　□駐 あり
□交 近鉄奈良駅より徒歩約10分／JR奈良駅より徒歩約18分　□営 10：00~18：00（入館は17：30まで）
□休 毎週月曜 (祝日の場合開館)・祝日の翌日 (土・日を除く)

「なら工藝館」で
奈良工芸を知る

日本の伝統工芸の原点を知る・学ぶこと
ができる施設。奈良墨・赤膚焼・奈良一
刀彫など奈良の伝統的な工芸品を中心に
展示、販売している。体験教室や制作実
演などのイベントも定期的に開催中。

08

📞📞📞📞0120-995-654　□所 奈良市南新町78-1　□駐 あり（無料）
□交 近鉄尼ヶ辻駅より徒歩約20分／奈良交通三条大路 2 丁目バス停より徒歩約 8 分
□営 10：00~17：00　□休 日曜・お盆・年末年始　※臨時休業あり
□体〈筆づくり体験〉要予約・常時受付　※詳細はHPでご確認ください
 初級向け：2,420円　中級向け：5,500円（名入れ付・送料込）

📞📞📞📞0742-22-4163　□所 奈良市紀寺町1060　□駐 あり（無料）　
□交〈本店〉JR京終駅より徒歩約19分／近鉄奈良駅より徒歩約20分
 〈京終工場〉本店最寄の福智院バス停よりJR奈良駅バス停ま
 で（約10分）、イオンモール大和郡山・シャープ前・白土町行
 に乗り換え北神殿バス停まで（約 7 分）、徒歩約11分
□営 8：00-17：00　□休 日曜・8/14~17、12/30~1/4
□見〈京終工場見学〉申込等詳細は事前にお問い合わせください

📞📞📞📞0742-52-0310 □所 奈良市六条 1 丁目5-35
□駐 あり（無料）
□交 近鉄西ノ京駅より徒歩約 5 分
□営 10：00~17：00（最終入場16：30）
□休 10月~ 4 月 月曜(祝日の場合その翌日) ／
 5 月~ 9 月 土曜・日曜・祝日／
 8 月 1日~31日 
□体〈にぎり墨の体験〉 10月中旬~ 4月下旬頃
 の火曜～土曜　大人：1,650円　
 子供・学生：1,100円

きき酒のあとは
奈良漬の試食も

可能です

京終工場では
漬け込み作業などを

見学できます
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はる　しか

かし　 や

電
車 

約
４
分

送
迎
バ
ス

徒
歩 

約
１
分

徒
歩 

約
11
分

徒
歩 

約
５
分

徒
歩 

約
５
分

近
鉄 

西
ノ
京
駅

Ｊ
Ｒ 

奈

良

駅

近
鉄 

大
和
西
大
寺
駅

近
鉄 

西
ノ
京
駅

徒
歩 

約
８
分
＋

バ
ス 

約
11
分

１日目

２日目

あ
か
し
や

01

蕎
麦
切
り 

よ
し
む
ら

03

墨
運
堂
︵
墨
の
資
料
館
︶

02

薬
師
寺

04

奈
良
パ
ー
ク
ホ
テ
ル

05

奈
良
パ
ー
ク
ホ
テ
ル

05

麻
布
お
か
い 

奈
良
店

07

柿
の
葉
す
し
本
舗 

た
な
か

06

な
ら
工
藝
館

08

そ
う
め
ん
処
ス
ル
ス
ル

09

老
舗
酒
蔵 

春
鹿

10

樫
舎

12

奈
良
屋
本
店

11

バ
ス 

約
10
分

＋
徒
歩 

約
８
分

近
鉄 

奈

良

駅

送
迎
バ
ス

近
鉄 

奈

良

駅

徒
歩 

約
６
分

徒
歩 

約
３
分

徒
歩 

約
11
分

徒
歩 

約
７
分

徒
歩 

約
１
分

徒
歩 

約
８
分

徒
歩 

約
２
分

徒
歩 

約
10
分

 

︵※

近
鉄
奈
良
駅
か
ら
の

　

 

　
　
乗
車
の
場
合
約
15
分
︶

奈
良
県
総
合
医
療
セ
ン
タ
ー
行
・

三
条
大
路
2
丁
目
バ
ス
停
下
車

奈
良
県
総
合
医
療
セ
ン
タ
ー
行
・

西
ノ
京
駅
下
車

P.05
詳細

P.10
詳細

P.17
詳細

P.17
詳細

P.05
詳細

21｜ NARA OPEN FACTORY GUIDE



酒蔵の軒先に吊るす
「杉玉」発祥の地と
いわれています

「大門醸造」で
 仕込み蔵を見学

仕込み蔵見学ツアーでは蔵の見学体験と、

様々な醤油の試食が楽しめる。別コースでは

オリジナルポン酢やドレッシング作りにも挑

　　　　　戦することが可能。

02

📞📞📞📞0744-45-2331（10：00~16：00のみ）
□所  桜井市大福646- 1 　□駐  あり（無料）
□交  近鉄大福駅より徒歩約12分
□見  〈見学〉問い合わせ次第日程調整
 6,600円～10,560円

発酵文化を巡り、
奈良の旨みを味わう旅
日本最古の酒蔵や醤油醸造所を巡り、発酵文化にふれる旅。

醤油や柿酢、地酒を楽しみながら、

日本の食文化の深さを感じられます。

グルメな旅行者や歴史・文化に興味が深い

シニア層に特におすすめです。

Course MAP

山の辺・飛鳥・
橿原・宇陀エリア

車　利　用

酒造りの神様
「大神神社」を参拝

日本最古の神社の一つで、酒造りの神様として親
しまれてきた聖地。境内の活日神社は醸造家の聖
地としても知られている。奈良の酒造り発祥の地
で醸造文化の原点に触れる参拝を。

📞📞📞📞0744-42-6633　□所  桜井市三輪1422　□駐  あり（無料）
□交  JR三輪駅より徒歩約 5分／桜井駅北口 2番乗り場より大神神社
 二の鳥居前まで路線バス有（土・日・祝のみ）所要時間約20分
□営  授与所 9：00~17：00（冬期【12月~ 2 月】は、9：00~16：30）
 御祈祷 9：00~17：00
 （神楽祈祷は冬季【12月~ 2 月】は15：30までに受付）

01

三輪伝承蔵
たちより

SPOT

「酵素玄米とクラフトビール  
醸-camos-」で酵素玄米のランチ

お酒×健康の発酵コラボで、お食事も楽しめるビア
バー。ランチは、自然栽培のお米で作るもちもちの
酵素玄米が主役。有機・無農薬の野菜や無添加の調
味料で素材の持ち味を生かした、体にやさしい定食
をどうぞ。夜はアテおまかせ盛りが人気。クラフト
ビールが生で 8タップ揃い、昼呑みも大歓迎！

📞📞📞📞070-8398-0892　□所  橿原市内膳町 1 - 3 - 7 　
□駐  なし（お近くのコインパーキングなどをご利用ください）　□交  近鉄大和八木駅よりすぐ
□営  11：00~15：00 ／ 17：00~22：00　□休  毎週月曜・隔週日曜

03 奈良県内の遺跡調査で出土した考
古資料を時代順に展示する博物
館。縄文時代から中世にかけての
出土品を通じ、奈良の古代文化と
歴史の流れを体系的に学べる。

📞📞📞📞0744-24-1185
□所  橿原市畝傍町50- 2 　□駐  あり（無料）
□交  近鉄畝傍御陵前より徒歩約 5 分
□営  9：00~17：00（入館は16：30まで）
□休  毎週月曜（祝日の場合は開館、翌日休館）

05

清酒発祥の地「正暦寺」を参拝
日本清酒発祥の地として知られる古刹。三段仕込
みや白米を使う革新的酒造法を確立し、室町時代
には天下第一と評される僧坊酒を醸造していた歴
史ある寺院。

📞📞📞📞0742-62-9569　□所  奈良市菩提山町157
□駐  あり（無料） ※紅葉時期（11月初旬～ 12月初旬）は有料
□交  JR帯解駅より車で約12分
□営  拝観時間 9：00~16：00 （11/3~12月第 1 日曜は17:00閉門）

10

「橿原考古学研究所附属博物館」で
奈良の古代文化を学ぶ

まほろばキッチン

築130年の醤油蔵
「NIPPONIA 田原本 マルト醤油」に宿泊

1689年創業、奈良最古の醤油蔵「マルト醤
油」を再興し、蔵元料理と宿泊を提供。地
元産原材料を使って丁寧に仕込んだお醤油
の発酵の香りを感じながら、食と歴史を五
感で味わえる特別な体験ができる。醤油の
販売もしており、購入も可能。

📞📞📞📞0744-32-2064　□所  磯城郡田原本町伊与戸170
□駐  あり（無料）　□交  近鉄田原本駅より車で約10分
□営  〈レストラン〉11：30~14：15（L.O.12：00）
 18：00~21：00（L.O.18：30）
 〈宿泊〉チェックイン15：00~　チェックアウト10：00

06

「タナベ」で  
 歯ブラシ作り体験

90年以上の歴史を持つ歯ブラシメーカー・タナベでは、最

新の製造ラインを見学しながら、オリジナルブランド

VIGAKU LAB.の歯ブラシづくりが体験できる。自分で色を
選び、機械を操作して作った２本はそのまま持ち帰りOK。

07

📞📞📞📞0744-33-5611　□所  磯城郡田原本町千代828　□駐  あり（無料）
□交  近鉄笠縫駅より徒歩約12分
□体  〈見学・体験〉要予約・平日の10：00〜15：00（12：00〜13：00を除く）
 5,500円

「喜多酒造」で  
 蔵内見学

約300年にわたり酒造りを続けてきた老舗酒造。蔵
見学は仕込みや発酵、貯蔵といった日本酒の製造

工程について、杜氏自らが解説を行う。見学の後に

は 3種類の地酒の試飲が用意されており、酒の個

性や造り手のこだわりを味わうことができる。

04

📞📞📞📞0744-22-2419　□所  橿原市御坊町 8 　□駐  あり（無料）
□交  近鉄畝傍御陵前駅より徒歩約 5 分
□見  〈見学〉1,100円（2025年10月以降変更の場合あり）
 ※実施日などの詳細はお電話にてお問い合わせください

「柿の葉ずし  平宗  
便利館」で
柿の葉ずしランチ

1日30食限定のきづきランチ（1,900円）
が人気。柿の葉ずしだけではなく三輪そ
うめんなどの奈良名物も一緒に味わえ
る。

09

「柿の葉ずし 平宗 便利館（本社工場）」で 
 柿の葉ずし手作り体験と工場見学
柿の葉ずし製造工場で見学と手作り体験を実

施。映像で学びながらすしを包み、作ったすし

は翌日まで馴染ませる伝統製法を直接体験。

08

📞📞📞📞0743-64-2515（平宗便利館）　□所  天理市中町216
□駐  あり（無料）　□交  近鉄二階堂駅より徒歩約 8分
□営  9：00~18：00（平宗便利館）
□体   〈柿の葉ずし手作り体験〉
 鯖・鮭8個入の場合 2,200円
  12個入の場合 2,750円
 ※実施日などの詳細はお電話にてお問い合わせください

1日寝かせると
旨みが馴染んで
食べごろに！

ＭＯＤＥＬ
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１日目 ２日目

新鮮な地元野菜や特産品がそろ
う、奈良最大級の農産物直売所。
バイキングレストランやフード
コート、ベーカリーも併設。

老舗酒造・今西酒造が大神神社参道に開いた新蔵。

仕込み酒「三諸杉 三輪伝承蔵仕込み」を角打ちで試飲できる。

大神神社の妃神・三穂津姫命と大物主命を祀る
古社で、縁結びや家内安全の神として信仰され
ている。天然記念物のイチイガシ林も魅力的。

みむろすぎ

※お出かけの際は、事前に最新情報をご確認ください。入館料・拝観料その他詳細は、各施設・社寺に
　お問い合わせください。

P.16
詳細

P.19
詳細

P.17
詳細

P.15
詳細

奈良オープンファクトリーガイド ｜ 24

酒蔵の軒先に吊るす
「杉玉」発祥の地と
いわれています

「大門醸造」で
 仕込み蔵を見学

仕込み蔵見学ツアーでは蔵の見学体験と、

様々な醤油の試食が楽しめる。別コースでは

オリジナルポン酢やドレッシング作りにも挑

　　　　　戦することが可能。

02

📞📞📞📞0744-45-2331（10：00~16：00のみ）
□所  桜井市大福646- 1 　□駐  あり（無料）
□交  近鉄大福駅より徒歩約12分
□見  〈見学〉問い合わせ次第日程調整
 6,600円～10,560円

発酵文化を巡り、
奈良の旨みを味わう旅
日本最古の酒蔵や醤油醸造所を巡り、発酵文化にふれる旅。

醤油や柿酢、地酒を楽しみながら、

日本の食文化の深さを感じられます。

グルメな旅行者や歴史・文化に興味が深い

シニア層に特におすすめです。

Course MAP

山の辺・飛鳥・
橿原・宇陀エリア

車　利　用

酒造りの神様
「大神神社」を参拝

日本最古の神社の一つで、酒造りの神様として親
しまれてきた聖地。境内の活日神社は醸造家の聖
地としても知られている。奈良の酒造り発祥の地
で醸造文化の原点に触れる参拝を。

📞📞📞📞0744-42-6633　□所  桜井市三輪1422　□駐  あり（無料）
□交  JR三輪駅より徒歩約 5分／桜井駅北口 2番乗り場より大神神社
 二の鳥居前まで路線バス有（土・日・祝のみ）所要時間約20分
□営  授与所 9：00~17：00（冬期【12月~ 2 月】は、9：00~16：30）
 御祈祷 9：00~17：00
 （神楽祈祷は冬季【12月~ 2 月】は15：30までに受付）

01

三輪伝承蔵
たちより

SPOT

「酵素玄米とクラフトビール  
醸-camos-」で酵素玄米のランチ

お酒×健康の発酵コラボで、お食事も楽しめるビア
バー。ランチは、自然栽培のお米で作るもちもちの
酵素玄米が主役。有機・無農薬の野菜や無添加の調
味料で素材の持ち味を生かした、体にやさしい定食
をどうぞ。夜はアテおまかせ盛りが人気。クラフト
ビールが生で 8タップ揃い、昼呑みも大歓迎！

📞📞📞📞070-8398-0892　□所  橿原市内膳町 1 - 3 - 7 　
□駐  なし（お近くのコインパーキングなどをご利用ください）　□交  近鉄大和八木駅よりすぐ
□営  11：00~15：00 ／ 17：00~22：00　□休  毎週月曜・隔週日曜

03 奈良県内の遺跡調査で出土した考
古資料を時代順に展示する博物
館。縄文時代から中世にかけての
出土品を通じ、奈良の古代文化と
歴史の流れを体系的に学べる。

📞📞📞📞0744-24-1185
□所  橿原市畝傍町50- 2 　□駐  あり（無料）
□交  近鉄畝傍御陵前より徒歩約 5 分
□営  9：00~17：00（入館は16：30まで）
□休  毎週月曜（祝日の場合は開館、翌日休館）

05

清酒発祥の地「正暦寺」を参拝
日本清酒発祥の地として知られる古刹。三段仕込
みや白米を使う革新的酒造法を確立し、室町時代
には天下第一と評される僧坊酒を醸造していた歴
史ある寺院。

📞📞📞📞0742-62-9569　□所  奈良市菩提山町157
□駐  あり（無料） ※紅葉時期（11月初旬～ 12月初旬）は有料
□交  JR帯解駅より車で約12分
□営  拝観時間 9：00~16：00 （11/3~12月第 1 日曜は17:00閉門）

10

「橿原考古学研究所附属博物館」で
奈良の古代文化を学ぶ

まほろばキッチン

築130年の醤油蔵
「NIPPONIA 田原本 マルト醤油」に宿泊

1689年創業、奈良最古の醤油蔵「マルト醤
油」を再興し、蔵元料理と宿泊を提供。地
元産原材料を使って丁寧に仕込んだお醤油
の発酵の香りを感じながら、食と歴史を五
感で味わえる特別な体験ができる。醤油の
販売もしており、購入も可能。

📞📞📞📞0744-32-2064　□所  磯城郡田原本町伊与戸170
□駐  あり（無料）　□交  近鉄田原本駅より車で約10分
□営  〈レストラン〉11：30~14：15（L.O.12：00）
 18：00~21：00（L.O.18：30）
 〈宿泊〉チェックイン15：00~　チェックアウト10：00

06

「タナベ」で  
 歯ブラシ作り体験

90年以上の歴史を持つ歯ブラシメーカー・タナベでは、最

新の製造ラインを見学しながら、オリジナルブランド

VIGAKU LAB.の歯ブラシづくりが体験できる。自分で色を
選び、機械を操作して作った２本はそのまま持ち帰りOK。

07

📞📞📞📞0744-33-5611　□所  磯城郡田原本町千代828　□駐  あり（無料）
□交  近鉄笠縫駅より徒歩約12分
□体  〈見学・体験〉要予約・平日の10：00〜15：00（12：00〜13：00を除く）
 5,500円

「喜多酒造」で  
 蔵内見学

約300年にわたり酒造りを続けてきた老舗酒造。蔵
見学は仕込みや発酵、貯蔵といった日本酒の製造

工程について、杜氏自らが解説を行う。見学の後に

は 3種類の地酒の試飲が用意されており、酒の個

性や造り手のこだわりを味わうことができる。

04

📞📞📞📞0744-22-2419　□所  橿原市御坊町 8 　□駐  あり（無料）
□交  近鉄畝傍御陵前駅より徒歩約 5 分
□見  〈見学〉1,100円（2025年10月以降変更の場合あり）
 ※実施日などの詳細はお電話にてお問い合わせください

「柿の葉ずし  平宗  
便利館」で
柿の葉ずしランチ

1日30食限定のきづきランチ（1,900円）
が人気。柿の葉ずしだけではなく三輪そ
うめんなどの奈良名物も一緒に味わえ
る。

09

「柿の葉ずし 平宗 便利館（本社工場）」で 
 柿の葉ずし手作り体験と工場見学
柿の葉ずし製造工場で見学と手作り体験を実

施。映像で学びながらすしを包み、作ったすし

は翌日まで馴染ませる伝統製法を直接体験。

08

📞📞📞📞0743-64-2515（平宗便利館）　□所  天理市中町216
□駐  あり（無料）　□交  近鉄二階堂駅より徒歩約 8 分
□営  9：00~18：00（平宗便利館）
□体   〈柿の葉ずし手作り体験〉
 鯖・鮭8個入の場合 2,200円
  12個入の場合 2,750円
 ※実施日などの詳細はお電話にてお問い合わせください

1日寝かせると
旨みが馴染んで
食べごろに！
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１日目 ２日目

新鮮な地元野菜や特産品がそろ
う、奈良最大級の農産物直売所。
バイキングレストランやフード
コート、ベーカリーも併設。

老舗酒造・今西酒造が大神神社参道に開いた新蔵。

仕込み酒「三諸杉 三輪伝承蔵仕込み」を角打ちで試飲できる。

大神神社の妃神・三穂津姫命と大物主命を祀る
古社で、縁結びや家内安全の神として信仰され
ている。天然記念物のイチイガシ林も魅力的。

みむろすぎ

※お出かけの際は、事前に最新情報をご確認ください。入館料・拝観料その他詳細は、各施設・社寺に
　お問い合わせください。

P.16
詳細

P.19
詳細

P.17
詳細

P.15
詳細
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1日目

工房きえん01

下市温泉秋津荘 明水館02

車 約 2 分

車 約 3 分

車 約10分

車 約 2 分

車 約30分

徒歩 約15分

（吉野山内散策）

車 約10分

車 約30分

徒歩 約 5 分

車 約15分

KITO FOREST MARKET SHIMOICHI03

米田神具店04

吉谷木工所05

景勝の宿 芳雲館06

景勝の宿 芳雲館06

金峯山寺07

豆富茶屋 林 中店08

如意輪寺09

梅谷味噌醤油10

宮滝11

吉野中央木材12

2日目

山あいの静かな場所にある明水館では湯量豊富な
天然温泉を楽しむことができる。大浴場のほか冷
泉風呂、ジャグジー、露天風呂など様々な温浴施
設を完備。やさしい肌触りのお湯と下市のあふれ
る自然に癒されながら心も体もリフレッシュ。

📞📞📞📞0747-52-2619　□所  吉野郡下市町よ邑2189　□駐  あり
□交  奈良交通岩森･下市温泉前バス停よりすぐ
□営  〈開館〉11：00~19：00
 〈入浴〉11：00~19：00（18：30最終受付）
□休  月曜（祝日の場合は開館、翌日休館）・年末年始

02
「下市温泉秋津荘  明水館」の
天然温泉を楽しむ

修験道の根本道場として知られる金峯
山寺。本尊は秘仏・金剛蔵王権現像。
春と秋の特別ご開帳の時期にその尊容
を間近に拝むことができる。吉野に宿
泊するなら、早朝の勤行に参加を。

📞📞📞📞0746-32-8371　□所  吉野郡吉野町吉野山2498
□駐  なし（お近くのコインパーキングなどをご利用ください）
□交  近鉄吉野駅より徒歩約30分またはロープ
ウェイ吉野山上駅（金曜・土曜・日曜・月
曜のみ運行）より徒歩約 9分

□営  〈本堂蔵王堂〉8：30~16：00
 〈塔頭脳天大神龍王院〉8：00~16：00

07 修験道の聖地
「金峯山寺」を参拝

如意輪寺は南朝勅願寺とし
て栄えた寺院。本尊如意輪
観音を安置。後醍醐天皇ゆ
かりの御霊殿や塔尾陵を護
り、宝物殿に南朝資料を伝
えている。春の桜、秋の紅
葉が境内を彩る。

📞📞📞📞0746-32-3008　□所  吉野郡吉野町吉野山1024　□駐  あり
□交  ロープウェイ吉野山上駅（金曜・土曜・日曜・月曜のみ運行）より徒歩約15分
□営  9：00~16：00 〈観桜期〉8：00~17：00

吉野川沿いの宮滝遺跡は、飛鳥～奈良
時代の吉野離宮跡とされ、かつて天
武・持統ら歴代天皇が行幸した。その
勝景は『万葉集』にも詠まれている。
発掘調査で大型建物跡関連遺構も確認
されている。

📞📞📞📞0746-39-9237（吉野町観光案内所）　
□所  吉野郡吉野町宮滝
□交  宮滝バス停より徒歩約 5分

11
『万葉集』にも詠まれた
「宮滝」を散策

09「如意輪寺」を参拝

吉野の澄んだ水と国産の大豆にこだわった手作り豆腐を使用し
たメニューが人気の名店。濃厚で優しい味わいの豆腐料理を食
べながら、吉野山の自然を眺める美味しいひとときを楽しめる。

📞📞📞📞0746-32-5681　□所  吉野郡吉野町吉野山551
□駐  なし（お近くのコインパーキングなどをご利用ください）
□交  ロープウェイ吉野山上駅（金曜・土曜・日曜・月曜のみ運行）より徒歩11分
□営  9：30~17：00 〈食事時間〉10：30~16：00　□休  火曜・水曜（ 4・11月は無休）

08 「豆富茶屋  林  中店」でとうふランチ

「工房きえん」で  割り箸づくり体験
割り箸発祥の地とされる下市で

吉野杉・檜を使用した割り箸づ

くりを体験。自然の恵みである木

材と、昔ながらの機械を使った製

法で自分だけのオリジナル割り

箸をつくることができる。割り箸

のほかシロフォンづくりも可能。

01

□所  吉野郡下市町よ邑492- 1 　□駐  あり
□交  奈良交通伃邑バス停よりすぐ
□体  要事前予約・常時受付　
　 〈割り箸・箸袋づくり体験〉
　 3,000円（ 2 時間）
　 〈杉檜のシロフォン（木琴）づくり〉
　 1,500円（ 1 時間）

「米田神具店」で  
 神酒口づくりと工房見学

神棚に供える神酒徳利

に装飾する神具である

神酒口。米田神具店で

はその神酒口づくりを

体験することができ

る。初代から現在まで

100年以上伝えられて

きた繊細な職人の技術

を間近で見られる工房

見学も可能。

04

📞📞📞📞0747-52-2738　□所  吉野郡下市町下市20- 1 　□駐  あり　□交  近鉄下市口駅より徒歩約15分
□体  〈神酒口製作体験〉
　 要事前予約・月 1 ~ 2 回（ 6 名以上・団体様は要相談　工房見学のみも可）3,500円

桜や紅葉に彩られる
参道を歩き、社寺や
史跡をめぐる散策も

おすすめ!

長年使われている
醤油搾りの機械も

見学

吉野路をめぐり、
木の恵みが息づく製造の地を探る旅
吉野の森と木の恵みをテーマに、割箸づくりや木工、醤油の蔵を巡り、修験の聖地や万葉の景色にもふれます。

素材の源流と人の技に触れ、暮らしに関わるものづくりの深さを実感できます。

自然やものづくりが好きな旅行者や、親子の学び旅におすすめです。
吉野路エリア

車　利　用

ＭＯＤＥＬ
Course

C

※お出かけの際は、事前に最新情報をご確認ください。
　入館料・拝観料その他詳細は、各施設・社寺にお問い合わせください。

み き の くち

「梅谷味噌醤油」で  
 蔵見学
昔ながらの木桶を使った、天然醸造醤油の仕込み

作業を見学することができる。蔵いっぱいに広が

る香りを感じながら、発酵の奥深さを学ぶことが

できる。3月・11月には味噌づくりの体験も可能。

10

📞📞📞📞0120-393-206　□所  吉野郡吉野町宮滝262- 2 　□駐  あり
□交  宮滝バス停より徒歩約 1 分　□営  8：00~17：00
□見  〈醤油蔵見学〉要事前予約・水曜以外
  〈味噌づくり体験〉3 月・11月に各 3 回程度実施　要問い合わせ

「吉野中央木材」で  
 木材工場見学

見学では吉野杉・吉野桧の原木から製材に変化してい

く迫力ある製造工程を体感。現代まで続いてきた木の文

化に触れ、木材の活用を学ぶことができる。

12

📞📞📞📞0746-32-2181　□所  吉野郡吉野町橋屋57　□駐  あり
□交  近鉄吉野神宮駅より徒歩約 5 分　□営  8：00~17：15
□見  〈工場見学〉要事前予約・平日と第 1 ・ 5 土曜のみ　無料　

「吉谷木工所」で

 三宝・小物入れづくり
神事に欠かせない三宝の特徴であ

る角を作る際の伝統技法「挽曲げ」

を自ら体験し、作ることができる。

工場では木を加工する様子も見学

可能。伝統ある職人技と機械加工

を通して歴史・文化と最新技術を

併せて学ぶことができる。

05

📞📞📞📞0747-52-2447
□所  吉野郡下市町新住41-10　□駐  あり
□交  近鉄下市口駅より徒歩約13分
□営  8：00~17：00
□体  〈三宝作り、小物入れ作り体験〉
 要事前予約・平日15:00以降　3,300円

さ ん ぽ う

「KITO FOREST
MARKET SHIMOICHI」で
地産地消のランチ&買い物
廃校になった小学校をリノベーショ
ンした体験型複合施設。下市近辺で
採れた旬の食材にこだわった絶品ラ
ンチを味わったあとは、ショップで
地元農家の新鮮な農作物や、木材を
活用したお土産にぴったりな小物な
どのショッピングを楽しむことも。

📞📞📞📞0747-58-8117　□所  吉野郡下市町善城664- 1 　□駐  あり
□交  奈良交通 KITO・原谷口バス停よりすぐ
□営  9：00~17：00〈レストラン〉11：00~17：00（L.O.16：30）
□休  レストランのみ水曜

03

「景勝の宿  芳雲館」
で宿泊

1754年創業、吉野山中腹に佇む眺望の宿。全室か
ら中千本の桜や雲海など四季の山景を望むことが
できる。絶景露天風呂からも中千本、上千本を一
望。歴史息づく和の空間でゆったりと寛げる。

📞📞📞📞0746-32-3001　□所  吉野郡吉野町吉野山2340　□駐  あり　
□交  近鉄吉野駅よりタクシー約15分
□営チェックイン15：30~19：00　チェックアウト ~10：00

06

Course MAP

「KITO FOREST
MARKET SHIMOICHI」で
地産地消のランチ&買い物
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奈良オープンファクトリーガイド ｜ 26

1日目

工房きえん01

下市温泉秋津荘 明水館02

車 約 2 分

車 約 3 分

車 約10分

車 約 2 分

車 約30分

徒歩 約15分

（吉野山内散策）

車 約10分

車 約30分

徒歩 約 5 分

車 約15分

KITO FOREST MARKET SHIMOICHI03

米田神具店04

吉谷木工所05

景勝の宿 芳雲館06

景勝の宿 芳雲館06

金峯山寺07

豆富茶屋 林 中店08

如意輪寺09

梅谷味噌醤油10

宮滝11

吉野中央木材12

2日目

山あいの静かな場所にある明水館では湯量豊富な
天然温泉を楽しむことができる。大浴場のほか冷
泉風呂、ジャグジー、露天風呂など様々な温浴施
設を完備。やさしい肌触りのお湯と下市のあふれ
る自然に癒されながら心も体もリフレッシュ。

📞📞📞📞0747-52-2619　□所  吉野郡下市町よ邑2189　□駐  あり
□交  奈良交通岩森･下市温泉前バス停よりすぐ
□営  〈開館〉11：00~19：00
 〈入浴〉11：00~19：00（18：30最終受付）
□休  月曜（祝日の場合は開館、翌日休館）・年末年始

02
「下市温泉秋津荘  明水館」の
天然温泉を楽しむ

修験道の根本道場として知られる金峯
山寺。本尊は秘仏・金剛蔵王権現像。
春と秋の特別ご開帳の時期にその尊容
を間近に拝むことができる。吉野に宿
泊するなら、早朝の勤行に参加を。

📞📞📞📞0746-32-8371　□所  吉野郡吉野町吉野山2498
□駐  なし（お近くのコインパーキングなどをご利用ください）
□交  近鉄吉野駅より徒歩約30分またはロープ
ウェイ吉野山上駅（金曜・土曜・日曜・月
曜のみ運行）より徒歩約 9分

□営  〈本堂蔵王堂〉8：30~16：00
 〈塔頭脳天大神龍王院〉8：00~16：00

07 修験道の聖地
「金峯山寺」を参拝

如意輪寺は南朝勅願寺とし
て栄えた寺院。本尊如意輪
観音を安置。後醍醐天皇ゆ
かりの御霊殿や塔尾陵を護
り、宝物殿に南朝資料を伝
えている。春の桜、秋の紅
葉が境内を彩る。

📞📞📞📞0746-32-3008　□所  吉野郡吉野町吉野山1024　□駐  あり
□交  ロープウェイ吉野山上駅（金曜・土曜・日曜・月曜のみ運行）より徒歩約15分
□営  9：00~16：00 〈観桜期〉8：00~17：00

吉野川沿いの宮滝遺跡は、飛鳥～奈良
時代の吉野離宮跡とされ、かつて天
武・持統ら歴代天皇が行幸した。その
勝景は『万葉集』にも詠まれている。
発掘調査で大型建物跡関連遺構も確認
されている。

📞📞📞📞0746-39-9237（吉野町観光案内所）　
□所  吉野郡吉野町宮滝
□交  宮滝バス停より徒歩約 5 分

11
『万葉集』にも詠まれた
「宮滝」を散策

09「如意輪寺」を参拝

吉野の澄んだ水と国産の大豆にこだわった手作り豆腐を使用し
たメニューが人気の名店。濃厚で優しい味わいの豆腐料理を食
べながら、吉野山の自然を眺める美味しいひとときを楽しめる。

📞📞📞📞0746-32-5681　□所  吉野郡吉野町吉野山551
□駐  なし（お近くのコインパーキングなどをご利用ください）
□交  ロープウェイ吉野山上駅（金曜・土曜・日曜・月曜のみ運行）より徒歩11分
□営  9：30~17：00 〈食事時間〉10：30~16：00　□休  火曜・水曜（ 4・11月は無休）

08 「豆富茶屋  林  中店」でとうふランチ

「工房きえん」で  割り箸づくり体験
割り箸発祥の地とされる下市で

吉野杉・檜を使用した割り箸づ

くりを体験。自然の恵みである木

材と、昔ながらの機械を使った製

法で自分だけのオリジナル割り

箸をつくることができる。割り箸

のほかシロフォンづくりも可能。

01

□所  吉野郡下市町よ邑492- 1 　□駐  あり
□交  奈良交通伃邑バス停よりすぐ
□体  要事前予約・常時受付　
　 〈割り箸・箸袋づくり体験〉
　 3,000円（ 2 時間）
　 〈杉檜のシロフォン（木琴）づくり〉
　 1,500円（ 1時間）

「米田神具店」で  
 神酒口づくりと工房見学

神棚に供える神酒徳利

に装飾する神具である

神酒口。米田神具店で

はその神酒口づくりを

体験することができ

る。初代から現在まで

100年以上伝えられて

きた繊細な職人の技術

を間近で見られる工房

見学も可能。

04

📞📞📞📞0747-52-2738　□所  吉野郡下市町下市20- 1 　□駐  あり　□交  近鉄下市口駅より徒歩約15分
□体  〈神酒口製作体験〉
　 要事前予約・月 1 ~ 2 回（ 6 名以上・団体様は要相談　工房見学のみも可）3,500円

桜や紅葉に彩られる
参道を歩き、社寺や
史跡をめぐる散策も

おすすめ!

長年使われている
醤油搾りの機械も

見学

吉野路をめぐり、
木の恵みが息づく製造の地を探る旅
吉野の森と木の恵みをテーマに、割箸づくりや木工、醤油の蔵を巡り、修験の聖地や万葉の景色にもふれます。

素材の源流と人の技に触れ、暮らしに関わるものづくりの深さを実感できます。

自然やものづくりが好きな旅行者や、親子の学び旅におすすめです。
吉野路エリア

車　利　用

ＭＯＤＥＬ
Course

C

※お出かけの際は、事前に最新情報をご確認ください。
　入館料・拝観料その他詳細は、各施設・社寺にお問い合わせください。

み き の くち

「梅谷味噌醤油」で  
 蔵見学
昔ながらの木桶を使った、天然醸造醤油の仕込み

作業を見学することができる。蔵いっぱいに広が

る香りを感じながら、発酵の奥深さを学ぶことが

できる。3月・11月には味噌づくりの体験も可能。

10

📞📞📞📞0120-393-206　□所  吉野郡吉野町宮滝262- 2 　□駐  あり
□交  宮滝バス停より徒歩約 1分　□営  8：00~17：00
□見  〈醤油蔵見学〉要事前予約・水曜以外
  〈味噌づくり体験〉3 月・11月に各 3 回程度実施　要問い合わせ

「吉野中央木材」で  
 木材工場見学

見学では吉野杉・吉野桧の原木から製材に変化してい

く迫力ある製造工程を体感。現代まで続いてきた木の文

化に触れ、木材の活用を学ぶことができる。

12

📞📞📞📞0746-32-2181　□所  吉野郡吉野町橋屋57　□駐  あり
□交  近鉄吉野神宮駅より徒歩約 5 分　□営  8：00~17：15
□見  〈工場見学〉要事前予約・平日と第 1 ・ 5 土曜のみ　無料　

「吉谷木工所」で

 三宝・小物入れづくり
神事に欠かせない三宝の特徴であ

る角を作る際の伝統技法「挽曲げ」

を自ら体験し、作ることができる。

工場では木を加工する様子も見学

可能。伝統ある職人技と機械加工

を通して歴史・文化と最新技術を

併せて学ぶことができる。

05

📞📞📞📞0747-52-2447
□所  吉野郡下市町新住41-10　□駐  あり
□交  近鉄下市口駅より徒歩約13分
□営  8：00~17：00
□体  〈三宝作り、小物入れ作り体験〉
 要事前予約・平日15:00以降　3,300円

さ ん ぽ う

「KITO FOREST
MARKET SHIMOICHI」で
地産地消のランチ&買い物
廃校になった小学校をリノベーショ
ンした体験型複合施設。下市近辺で
採れた旬の食材にこだわった絶品ラ
ンチを味わったあとは、ショップで
地元農家の新鮮な農作物や、木材を
活用したお土産にぴったりな小物な
どのショッピングを楽しむことも。

📞📞📞📞0747-58-8117　□所  吉野郡下市町善城664- 1 　□駐  あり
□交  奈良交通 KITO・原谷口バス停よりすぐ
□営  9：00~17：00〈レストラン〉11：00~17：00（L.O.16：30）
□休  レストランのみ水曜

03

「景勝の宿  芳雲館」
で宿泊

1754年創業、吉野山中腹に佇む眺望の宿。全室か
ら中千本の桜や雲海など四季の山景を望むことが
できる。絶景露天風呂からも中千本、上千本を一
望。歴史息づく和の空間でゆったりと寛げる。

📞📞📞📞0746-32-3001　□所  吉野郡吉野町吉野山2340　□駐  あり　
□交  近鉄吉野駅よりタクシー約15分
□営チェックイン15：30~19：00　チェックアウト ~10：00

06

Course MAP

「KITO FOREST
MARKET SHIMOICHI」で
地産地消のランチ&買い物
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工場での
機械加工技術も
見学できます
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世界遺産登録を目ざしている「飛鳥・藤原の宮都｣。
構成資産のひとつである藤原宮跡は日本初の都「藤原
京」の中心。重要眺望景観に選ばれた大和三山の稜線
を楽しみ、藤原宮跡資料室で歴史に触れてみては。

藤原宮跡　📞📞📞📞0744-21-1114（橿原市世界遺産登録推進課）
藤原宮跡資料室　📞📞📞📞0744-24-1122　
□所  橿原市木之本町94- 1 　□駐  あり　
□交  奈良交通奈良文化財研究所藤原宮跡資料室バス停よりすぐ
□営  9：00~16：30　□休  年末年始

04「藤原宮跡」
「藤原宮跡資料室」で
藤原京の歴史にふれる

石舞台古墳、亀石など明日香村の観光スポット巡りに
最適。レストランでは奈良県産野菜、大和牛などを
使った料理が楽しめる。客室は全室テラス付きで明日
香村の景色を望みながらゆったりとしたひとときを。

📞📞📞📞0744-32-1180　□所  高市郡明日香村島庄165- 1 　□駐  あり
□交  奈良交通石舞台バス停より徒歩約 1 分
□営  〈レストラン〉
　 朝食7：30~9：30　ランチ11：30~15：00　ディナー 18：00~20：30
 ※朝食・ディナーは宿泊者限定、ランチは土日祝のみ
 〈宿泊〉チェックイン15：00~19：00　チェックアウト8：00~11：00

06

「ブランシエラ石舞台テラス」
に宿泊

飛鳥は日本の歴史が始まった舞台を感じられる特別な場所。
石舞台古墳をはじめとする巨石の遺構や数々の古墳群、飛鳥寺や
川原寺などの寺院が古代の都の姿を今に伝えている。歴史・自然・
文化を一度に楽しむことができる。

石舞台古墳　📞📞📞📞0744-54-3240（飛鳥観光協会）　□所  高市郡明日香村島庄133　□駐  あり　
□交  奈良交通石舞台バス停より徒歩約 3 分　□営  9：00~17：00（16：45最終受付）　□休  年中無休

国産原料・無添加、天日乾燥にこだわっ
た春雨づくり。職人の目と感覚で温度や
粘度を調整する様子を間近で見学でき
る。ご希望で春雨料理も（ 6 名から）。

📞📞📞📞0744-42-4396　□所  桜井市脇本448　□駐  あり
□交  近鉄大和朝倉駅より徒歩約12分
□営  8：00~17：00（電話受付は9：00~16：00）
□休  土曜・日曜・祝日
□体  〈見学・製造体験〉
 　要事前予約・不定期開催　3,300円

07 「飛鳥」で古代ロマンを満喫

「奈良食品」で

 春雨工場見学   も！

地産地消をモットーに古代米や明日香村で採れた季節の野菜を味
わうことができる。木の香りとぬくもりに包まれた店内で心も体
もリフレッシュしてみては。冬には名物・飛鳥鍋もおすすめ。

📞📞📞📞0744-54-9450　□所  高市郡明日香村島庄154- 3 　□駐  あり
□交  奈良交通石舞台バス停よりすぐ　□営  11：00~16：00（土日祝17：00）
□休  年末年始

08
「夢市茶屋」で
ランチ

西国七番の厄除け霊場・岡寺は、日本最大の塑
像である本尊・如意輪観音坐像を安置する古
刹。春は3,000株の石楠花や牡丹、ＧＷには池
にダリアが浮かび、梅雨には紫陽花が彩る。一
年を通じて豊かな彩りを楽しめる寺院である。

📞📞📞📞0744-54-2007　□所  高市郡明日香村岡806
□駐  あり　□交  奈良交通岡寺前バス停より徒歩約10分
□営  8：30~17：00（12月~ 2 月は16：30）

10
日本最初の厄除け霊場
「岡寺」を参拝

山の辺・飛鳥藤原、
工房の現場と史跡をたどる旅
古代の息吹を感じる山の辺・飛鳥藤原を舞台に、

ふきん・製材・鞄・麺・醤油・春雨などの製造現場と史跡を行き来します。

歴史とものづくりの現場見学・体験をじっくり楽しみたいシニア層、ファミリーにおすすめです。

ＭＯＤＥＬ
Course

D

※お出かけの際は、事前に最新情報をご確認
　ください。入館料・拝観料その他詳細は、
　各施設・社寺にお問い合わせください。

山の辺・飛鳥・
橿原・宇陀エリア

車　利　用

「吉田製材」で
  製材場見学
製材工場でプレカット機械、木材乾燥機

などを巡る。吉野杉・吉野桧を中心に、

建物の構造から家具まで、木の魅力を最

大限に生かすモノづくりの現場を見学。

事前予約制で丸太の皮むき体験も可能。

📞📞📞📞0744-42-2124　□所  桜井市吉備557　□駐  あり　□交  近鉄大福駅より徒歩約14分
□体  〈製材場見学・丸太の皮むき体験〉要事前予約・常時受付可能　1,000円 ※皮むき体験には別途500円

「徳星醤油」で  醤油搾り体験
もろみの香りを感じる蔵を見学しながら、蔵の歴史・製法について学ぶ

ことができ、数種の醤油食べ比べで味わいを深められる。独自開発した

搾り機を使った醤油搾り体験も可能で、搾った醤油にマイラベルを貼り、

自分だけの「マイ醤油」が完成する。

📞📞📞📞0744-54-2023　□所  高市郡明日香村岡1168　□駐  あり
□交  奈良交通岡寺前バス停より徒歩約 3 分　□営  8：30~18：00
□体  〈醤油蔵見学と醤油搾り体験〉要事前予約・月曜~土曜開催　見学：550円　体験：5,500円

「鞄工房山本」で
 ランドセル工場見学

05

09

03

革の裁断や、革の断面を美しく仕上

げる「コバ塗」の作業など、職人が手

掛ける美しく繊細なランドセルづく

りの技術を間近で見学できる。徒歩

2 分先の奈良本店ではランドセルや
大人向け鞄の買い物を楽しめる。

📞📞📞📞0744-47-3211　□所  橿原市南浦町873- 1
□駐  あり　□交  奈良交通南浦町バス停より徒歩約 5 分
□見  〈工場見学〉予約不要・常時受付可能　無料
　※開催日は時期により変動があるため、P.14
　　（見学・体験ガイド）のQRコードから見学
　　カレンダーページをご確認ください

「丸山繊維産業」で  
 工場見学

奈良唯一の蚊帳生地一貫工場。工場内では普段はなかな

か見られない整経機や糊付け機といった大型の設備での

製造現場を見学することが可能で、糸が生地になり、布

巾に仕上がっていくまでを間近で見ることができる。

01

📞📞📞📞0743-66-1282　□所  天理市長柄町695　□駐  あり
□交  JR長柄駅より徒歩約 5 分
□見  〈工場見学〉要事前予約・不定期開催　500円

麺を引っぱって延ばす
不思議な感触も
楽しんで！

6名以上なら

「三輪山勝製麺」で
 手延べ引っぱりたて麺延ばし体験
そうめんづくり工程を動画で見た後に、2 人 1 組となって麺を引き延ばす工程
に挑戦。少しずつ長く、じわじわと麺を延ばしていく。体験の後にはそうめん・

にゅうめんの食べ放題。引っぱりたての生麺もその場で味わえる。

02

📞📞📞📞0744-44-2533　□所  桜井市黒崎702　□駐  あり
□交  近鉄大和朝倉駅より徒歩約23分／奈良交通黒崎バス停より徒歩約 5 分
□体  〈手延べ麺を延ばす体験〉要事前予約・ 6 月~ 8 月、12月以外の平日　2,500円

Course MAP

あすか燻製工房
ソーセージ作り体験では、
作業後、ソーセージを茹で
て完成するまでの間に飛鳥
散策もおすすめ。戻ってき
たらできたてのソーセージ
も味わえます。

たちより

SPOT

徒歩 約 5 分

徒歩 約 3 分

車 約 3分

車 約 3分

ブランシエラ石舞台テラス06

石舞台古墳など飛鳥散策07

夢市茶屋08

徳星醤油09

岡寺10

2日目

1日目
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奈良食品
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P.10
詳細

P.17
詳細

P.18
詳細

P.09
詳細

P.14
詳細

P.16
詳細

P.18
詳細

奈良オープンファクトリーガイド ｜ 28

世界遺産登録を目ざしている「飛鳥・藤原の宮都｣。
構成資産のひとつである藤原宮跡は日本初の都「藤原
京」の中心。重要眺望景観に選ばれた大和三山の稜線
を楽しみ、藤原宮跡資料室で歴史に触れてみては。

藤原宮跡　📞📞📞📞0744-21-1114（橿原市世界遺産登録推進課）
藤原宮跡資料室　📞📞📞📞0744-24-1122　
□所  橿原市木之本町94- 1 　□駐  あり　
□交  奈良交通奈良文化財研究所藤原宮跡資料室バス停よりすぐ
□営  9：00~16：30　□休  年末年始

04「藤原宮跡」
「藤原宮跡資料室」で
藤原京の歴史にふれる

石舞台古墳、亀石など明日香村の観光スポット巡りに
最適。レストランでは奈良県産野菜、大和牛などを
使った料理が楽しめる。客室は全室テラス付きで明日
香村の景色を望みながらゆったりとしたひとときを。

📞📞📞📞0744-32-1180　□所  高市郡明日香村島庄165- 1 　□駐  あり
□交  奈良交通石舞台バス停より徒歩約 1 分
□営  〈レストラン〉
　 朝食7：30~9：30　ランチ11：30~15：00　ディナー 18：00~20：30
 ※朝食・ディナーは宿泊者限定、ランチは土日祝のみ
 〈宿泊〉チェックイン15：00~19：00　チェックアウト8：00~11：00

06

「ブランシエラ石舞台テラス」
に宿泊

飛鳥は日本の歴史が始まった舞台を感じられる特別な場所。
石舞台古墳をはじめとする巨石の遺構や数々の古墳群、飛鳥寺や
川原寺などの寺院が古代の都の姿を今に伝えている。歴史・自然・
文化を一度に楽しむことができる。

石舞台古墳　📞📞📞📞0744-54-3240（飛鳥観光協会）　□所  高市郡明日香村島庄133　□駐  あり　
□交  奈良交通石舞台バス停より徒歩約 3 分　□営  9：00~17：00（16：45最終受付）　□休  年中無休

国産原料・無添加、天日乾燥にこだわっ
た春雨づくり。職人の目と感覚で温度や
粘度を調整する様子を間近で見学でき
る。ご希望で春雨料理も（ 6 名から）。

📞📞📞📞0744-42-4396　□所  桜井市脇本448　□駐  あり
□交  近鉄大和朝倉駅より徒歩約12分
□営  8：00~17：00（電話受付は9：00~16：00）
□休  土曜・日曜・祝日
□体  〈見学・製造体験〉
 　要事前予約・不定期開催　3,300円

07 「飛鳥」で古代ロマンを満喫

「奈良食品」で

 春雨工場見学   も！

地産地消をモットーに古代米や明日香村で採れた季節の野菜を味
わうことができる。木の香りとぬくもりに包まれた店内で心も体
もリフレッシュしてみては。冬には名物・飛鳥鍋もおすすめ。

📞📞📞📞0744-54-9450　□所  高市郡明日香村島庄154- 3 　□駐  あり
□交  奈良交通石舞台バス停よりすぐ　□営  11：00~16：00（土日祝17：00）
□休  年末年始

08
「夢市茶屋」で
ランチ

西国七番の厄除け霊場・岡寺は、日本最大の塑
像である本尊・如意輪観音坐像を安置する古
刹。春は3,000株の石楠花や牡丹、ＧＷには池
にダリアが浮かび、梅雨には紫陽花が彩る。一
年を通じて豊かな彩りを楽しめる寺院である。

📞📞📞📞0744-54-2007　□所  高市郡明日香村岡806
□駐  あり　□交  奈良交通岡寺前バス停より徒歩約10分
□営  8：30~17：00（12月~ 2 月は16：30）

10
日本最初の厄除け霊場
「岡寺」を参拝

山の辺・飛鳥藤原、
工房の現場と史跡をたどる旅
古代の息吹を感じる山の辺・飛鳥藤原を舞台に、

ふきん・製材・鞄・麺・醤油・春雨などの製造現場と史跡を行き来します。

歴史とものづくりの現場見学・体験をじっくり楽しみたいシニア層、ファミリーにおすすめです。

ＭＯＤＥＬ
Course

D

※お出かけの際は、事前に最新情報をご確認
　ください。入館料・拝観料その他詳細は、
　各施設・社寺にお問い合わせください。

山の辺・飛鳥・
橿原・宇陀エリア

車　利　用

「吉田製材」で
  製材場見学
製材工場でプレカット機械、木材乾燥機

などを巡る。吉野杉・吉野桧を中心に、

建物の構造から家具まで、木の魅力を最

大限に生かすモノづくりの現場を見学。

事前予約制で丸太の皮むき体験も可能。

📞📞📞📞0744-42-2124　□所  桜井市吉備557　□駐  あり　□交  近鉄大福駅より徒歩約14分
□体  〈製材場見学・丸太の皮むき体験〉要事前予約・常時受付可能　1,000円 ※皮むき体験には別途500円

「徳星醤油」で  醤油搾り体験
もろみの香りを感じる蔵を見学しながら、蔵の歴史・製法について学ぶ

ことができ、数種の醤油食べ比べで味わいを深められる。独自開発した

搾り機を使った醤油搾り体験も可能で、搾った醤油にマイラベルを貼り、

自分だけの「マイ醤油」が完成する。

📞📞📞📞0744-54-2023　□所  高市郡明日香村岡1168　□駐  あり
□交  奈良交通岡寺前バス停より徒歩約 3 分　□営  8：30~18：00
□体  〈醤油蔵見学と醤油搾り体験〉要事前予約・月曜~土曜開催　見学：550円　体験：5,500円

「鞄工房山本」で
 ランドセル工場見学

05

09

03

革の裁断や、革の断面を美しく仕上

げる「コバ塗」の作業など、職人が手

掛ける美しく繊細なランドセルづく

りの技術を間近で見学できる。徒歩

2 分先の奈良本店ではランドセルや
大人向け鞄の買い物を楽しめる。

📞📞📞📞0744-47-3211　□所  橿原市南浦町873- 1
□駐  あり　□交  奈良交通南浦町バス停より徒歩約 5分
□見  〈工場見学〉予約不要・常時受付可能　無料
　※開催日は時期により変動があるため、P.14
　　（見学・体験ガイド）のQRコードから見学
　　カレンダーページをご確認ください

「丸山繊維産業」で  
 工場見学

奈良唯一の蚊帳生地一貫工場。工場内では普段はなかな

か見られない整経機や糊付け機といった大型の設備での

製造現場を見学することが可能で、糸が生地になり、布

巾に仕上がっていくまでを間近で見ることができる。

01

📞📞📞📞0743-66-1282　□所  天理市長柄町695　□駐  あり
□交  JR長柄駅より徒歩約 5 分
□見  〈工場見学〉要事前予約・不定期開催　500円

麺を引っぱって延ばす
不思議な感触も
楽しんで！

6名以上なら

「三輪山勝製麺」で
 手延べ引っぱりたて麺延ばし体験
そうめんづくり工程を動画で見た後に、2 人 1 組となって麺を引き延ばす工程
に挑戦。少しずつ長く、じわじわと麺を延ばしていく。体験の後にはそうめん・

にゅうめんの食べ放題。引っぱりたての生麺もその場で味わえる。

02

📞📞📞📞0744-44-2533　□所  桜井市黒崎702　□駐  あり
□交  近鉄大和朝倉駅より徒歩約23分／奈良交通黒崎バス停より徒歩約 5 分
□体  〈手延べ麺を延ばす体験〉要事前予約・ 6 月~ 8 月、12月以外の平日　2,500円

Course MAP

あすか燻製工房
ソーセージ作り体験では、
作業後、ソーセージを茹で
て完成するまでの間に飛鳥
散策もおすすめ。戻ってき
たらできたてのソーセージ
も味わえます。

たちより

SPOT

徒歩 約 5 分
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車 約 3分

車 約 3分
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2日目

暮らしを支える
奈良の産業めぐり旅
身近な奈良の産業を、

見学と体験でじっくり学ぶ二日間です。

品質を支える技術の背景にふれながら、

地域のものづくりの現場を知ることができます。

大きな機械が動くところを見たい方や、

ご家族での学び旅にもおすすめです。

ＭＯＤＥＬ
Course

E

※お出かけの際は、事前に最新情報をご確認ください。入館料・拝観料その他詳細は、各施設・社寺にお問い合わせください。

1日目

夕朝食やラウンジでの飲食、温泉・館内アクティビティなどが含まれ
る“オールインクルーシブ”で楽しめる点が魅力。館内では宿泊者向け
に吉野の福西和紙本舗の手漉き和紙を使用したオリジナルしおり作り
体験や、川原寺跡・弘福寺の写経体験もできる（一部有料あり）。

📞📞📞📞0744-28-6636　□所  橿原市久米町652- 2 　□駐  あり
□交  近鉄橿原神宮前駅東口よりすぐ
□営  〈宿泊〉チェックイン15：00~　チェックアウト11：00
 　〈レストラン〉7：00~9：30 （L.O.9：00）　17：30~21：00 （L.O.20：30）

08
「グランドメルキュール奈良橿原」に宿泊

葛城で古くから親しまれてきたよもぎ
の餡つけ餅を、中将姫の伝説にちなん
で牡丹の花びらにかたどった「中将
餅」は、香り高いよもぎとあっさりと
した甘みのこしあんがマッチし、美
味。店内ではイートインも可能。

📞📞📞📞0745-48-3211　□所  葛城市當麻55- 1 　□駐  あり
□交  近鉄当麻寺駅よりすぐ　□営  9：00~16：00 ※売り切れ次第終了
□休  月に数日不定休、長期休業（ 7 月、8 月中旬~ 8 月31日、12月末~ 1 月初旬)

05 「中将堂本舗」で中将餅を堪能

當麻寺は奈良時代の伝説の女性・中将姫
ゆかりの古刹。本尊・當麻曼荼羅を安置
している曼荼羅堂をはじめ、金堂、講堂
の他にいくつかの僧院があり、その１つ
中之坊では修験の妙薬「陀羅尼助」を煎
じた大釜が現存で、見学も可能。

📞📞📞📞00745-48-2001（中之坊）　□所  葛城市當麻1263　□駐  あり
□交  近鉄当麻寺駅より徒歩約15分　□営  9：00~17：00

04 中将姫ゆかりの寺
「當麻寺」を参拝

神武天皇を祀る橿原神宮は、約53万平方メートルもの広
大な境内を誇る神社。朝早くに開門するので、近隣に泊
まるなら早朝参拝がおすすめ。静寂と澄む空気、朝日を
浴びる外拝殿と背後の畝傍山が神々しい。この時間なら
ではの清らかな特別感を味わえる。

📞📞📞📞0744-22-3271　□所  橿原市久米町934　□駐  あり
□交  近鉄橿原神宮前駅より徒歩約10分
□営   〈12・1月〉6：00~17：00〈 2・3・10・11月〉6：30~17：30
 〈 4・5・8・9月〉6：00~18：00〈 6・7 月〉5：30~18：00
 ※12/31~1/7は変更有

09
「橿原神宮」を
早朝参拝

奈良県産の食材をふんだんに使用した名物「せ
んどめし」はじっくり炊き上げた釜めしを 3 段

階で楽しめる贅沢なメニュー。有形文化財に登録された旧旅籠をリノベーショ
ンした趣のある店内で歴史のロマンを感じながら美味しい食事に舌鼓を。

📞📞📞📞0745-48-5470　□所  葛城市當麻1242　□駐  なし（お近くのコインパーキングなどをご利用ください）
□交  近鉄当麻寺駅より徒歩約12分　□営  11：00~15：00（L.O.14：00） 
□休  月曜（祝日の場合は翌日休）※季節休あり

03
「釜めし 玉や」でランチ

コシのある細めの麺と、天然素材のみを使用したダシが絶
品の名店。珍しい「あさりうどん」はたっぷりのあさりの
うまみが味わえる人気のメニュー。

📞📞📞📞0745-48-3432　□所  葛城市木戸81- 1 　□駐  あり　□交  近鉄磐城駅より徒歩約 7 分
□営  11：00~14：30　□休  火曜・水曜

12
「さぬきうどんのたぬき」でランチ

山の辺・飛鳥・
橿原・宇陀エリア

生駒・信貴・
斑鳩・葛城エリア

車　利　用

「関屋メリヤス」で  
 靴下製造工程体験

ダブルシリンダー機を使用し、素材、製法にこだわった靴下づ

くりの様子を見学することができる。また、工場内で裁断やタ

グを付ける仕上げ作業など、一部の工程を体験することがで

き、ものづくり現場の雰囲気を感じながらの体験は貴重。

01

📞📞📞📞0745-77-3113　□所  香芝市関屋25　□駐  あり　□交  近鉄関屋駅より徒歩約15分
□見  〈靴下の製造工程体験〉要事前予約・常時開催　無料

「井上工作所」で  
 工場見学
金属加工から検査までを工場内で一貫して

行っている企業。工場に向かうと企業のシン

ボルマークになっている可愛いめだかもお出

迎え。見学では金属が形作られていく様子を、

少人数制でじっくりと見ることができる。

02

📞📞📞📞0745-77-7272　□所  香芝市北今市 4 -323- 1
□駐  なし（お近くのコインパーキングなどをご利用ください）
□交  JR香芝駅より徒歩約20分
□見  〈工場見学〉要事前予約・不定期開催　無料

「川東履物商店
（ヘップランド）」で  
 サンダルを購入

従来までのヘップサンダルを再解釈し、新しいアプロー

チと昔ながらの技術が融合した自社ブランド「HEP」
の製造機材や素材の見学が可能。製品の展示もあり、

ショップでは購入することもできる。

13

□所  大和高田市曙町15-33　□駐  あり　□交  JR高田駅より徒歩約15分
□見  〈工場見学〉要事前予約・不定期開催　無料

「ニット・ウィン」で  
 ファクトリーツアー
動画で靴下の製造工程や企業の歴史を予

習した後、実際の工場を見学。脈々と受

け継がれてきた製造技術の奥深さを感じ

ることができる。事務所の 2階では自社
ブランドの靴下を購入することも可能。

11

📞📞📞📞0745-48-4381　□所  葛城市木戸210- 8 　□駐  あり
□交  近鉄磐城駅より徒歩約 9 分
□見  〈ファクトリーツアー〉要事前予約・月に 4回　無料

「鈴木靴下」で  靴下工場見学
独自開発の米ぬか繊維を使用した「米ぬかソックス」の製造現場を見学することができ

る。開発の歩みを伝えるパネルや、糸から靴下になるまでを収めた動画も公開。工場の

近くにある店舗では靴下の購入も可能。

14

「創喜（S. Labo）」で  チャリックス体験
靴下編み機と自転車の動きが似

ていることからアイデアを得て

開発された「チャリックス」で

自分だけのオリジナル靴下の製

造体験が可能。自転車を漕いで

靴下が編みあがっていく様子は

目にも楽しく、ものづくりの魅

力を体感できる。

10

📞📞📞📞0745-51-0366　□所  北葛城郡広陵町疋相 6 - 5 　□駐  あり
□交  奈良交通疋相バス停よりすぐ　□体  〈チャリックス〉要事前予約　3,850円

「ワカクサ」で  
 プラスチック工場見学

プラスチックごみを再生資

源として活用し、パレット

などの製品に出来上がるま

でを見学。リサイクル工場

の現場で丁寧な説明を聞き

ながら環境問題への学びも

深めることができる。

06

📞📞📞📞0745-48-2177
□所  葛城市兵家227　□駐  あり
□交  近鉄尺土駅より徒歩約15分
□営  9：00~18：00　□休  土曜・日曜・祝日
□見  〈工場見学〉
　不定期開催・要事前予約　無料

「梅乃宿酒造」で  梅体験
日本酒づくりの工程を五感で感じることのできる

蔵見学では、最先端の技術を活用しながら職人の感

覚でより質の良い日本酒を製造する工程を見られ

る。梅酒・シロップづくり体験のほか、直営店では

日本酒をはじめオリジナル商品の購入も可能。

07

📞📞📞📞0745-69-2121　□所  葛城市寺口27- 1
□駐  あり　□交  近鉄新庄駅より徒歩約25分
□体  要事前予約〈酒造見学〉1,200円
　 〈梅シロップづくり〉2,200円~〈梅酒づくり〉3,000円~
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Course MAP

📞📞📞📞0745-43-9138　□所  磯城郡三宅町小柳23- 1 　□駐  あり　□交  近鉄　尾駅より徒歩約15分
□見  〈工場見学・ビデオ鑑賞〉要事前予約・不定期開催　無料
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奈良オープンファクトリーガイド ｜ 30

2日目

暮らしを支える
奈良の産業めぐり旅
身近な奈良の産業を、

見学と体験でじっくり学ぶ二日間です。

品質を支える技術の背景にふれながら、

地域のものづくりの現場を知ることができます。

大きな機械が動くところを見たい方や、

ご家族での学び旅にもおすすめです。

ＭＯＤＥＬ
Course

E

※お出かけの際は、事前に最新情報をご確認ください。入館料・拝観料その他詳細は、各施設・社寺にお問い合わせください。

1日目

夕朝食やラウンジでの飲食、温泉・館内アクティビティなどが含まれ
る“オールインクルーシブ”で楽しめる点が魅力。館内では宿泊者向け
に吉野の福西和紙本舗の手漉き和紙を使用したオリジナルしおり作り
体験や、川原寺跡・弘福寺の写経体験もできる（一部有料あり）。

📞📞📞📞0744-28-6636　□所  橿原市久米町652- 2 　□駐  あり
□交  近鉄橿原神宮前駅東口よりすぐ
□営  〈宿泊〉チェックイン15：00~　チェックアウト11：00
 　〈レストラン〉7：00~9：30 （L.O.9：00）　17：30~21：00 （L.O.20：30）

08
「グランドメルキュール奈良橿原」に宿泊

葛城で古くから親しまれてきたよもぎ
の餡つけ餅を、中将姫の伝説にちなん
で牡丹の花びらにかたどった「中将
餅」は、香り高いよもぎとあっさりと
した甘みのこしあんがマッチし、美
味。店内ではイートインも可能。

📞📞📞📞0745-48-3211　□所  葛城市當麻55- 1 　□駐  あり
□交  近鉄当麻寺駅よりすぐ　□営  9：00~16：00 ※売り切れ次第終了
□休  月に数日不定休、長期休業（ 7 月、8 月中旬~ 8月31日、12月末~ 1 月初旬)

05 「中将堂本舗」で中将餅を堪能

當麻寺は奈良時代の伝説の女性・中将姫
ゆかりの古刹。本尊・當麻曼荼羅を安置
している曼荼羅堂をはじめ、金堂、講堂
の他にいくつかの僧院があり、その１つ
中之坊では修験の妙薬「陀羅尼助」を煎
じた大釜が現存で、見学も可能。

📞📞📞📞00745-48-2001（中之坊）　□所  葛城市當麻1263　□駐  あり
□交  近鉄当麻寺駅より徒歩約15分　□営  9：00~17：00

04 中将姫ゆかりの寺
「當麻寺」を参拝

神武天皇を祀る橿原神宮は、約53万平方メートルもの広
大な境内を誇る神社。朝早くに開門するので、近隣に泊
まるなら早朝参拝がおすすめ。静寂と澄む空気、朝日を
浴びる外拝殿と背後の畝傍山が神々しい。この時間なら
ではの清らかな特別感を味わえる。

📞📞📞📞0744-22-3271　□所  橿原市久米町934　□駐  あり
□交  近鉄橿原神宮前駅より徒歩約10分
□営   〈12・1月〉6：00~17：00〈 2・3・10・11月〉6：30~17：30
 〈 4・5・8・9月〉6：00~18：00〈 6・7 月〉5：30~18：00
 ※12/31~1/7は変更有

09
「橿原神宮」を
早朝参拝

奈良県産の食材をふんだんに使用した名物「せ
んどめし」はじっくり炊き上げた釜めしを 3 段

階で楽しめる贅沢なメニュー。有形文化財に登録された旧旅籠をリノベーショ
ンした趣のある店内で歴史のロマンを感じながら美味しい食事に舌鼓を。

📞📞📞📞0745-48-5470　□所  葛城市當麻1242　□駐  なし（お近くのコインパーキングなどをご利用ください）
□交  近鉄当麻寺駅より徒歩約12分　□営  11：00~15：00（L.O.14：00） 
□休  月曜（祝日の場合は翌日休）※季節休あり

03
「釜めし 玉や」でランチ

コシのある細めの麺と、天然素材のみを使用したダシが絶
品の名店。珍しい「あさりうどん」はたっぷりのあさりの
うまみが味わえる人気のメニュー。

📞📞📞📞0745-48-3432　□所  葛城市木戸81- 1 　□駐  あり　□交  近鉄磐城駅より徒歩約 7 分
□営  11：00~14：30　□休  火曜・水曜

12
「さぬきうどんのたぬき」でランチ

山の辺・飛鳥・
橿原・宇陀エリア

生駒・信貴・
斑鳩・葛城エリア

車　利　用

「関屋メリヤス」で  
 靴下製造工程体験

ダブルシリンダー機を使用し、素材、製法にこだわった靴下づ

くりの様子を見学することができる。また、工場内で裁断やタ

グを付ける仕上げ作業など、一部の工程を体験することがで

き、ものづくり現場の雰囲気を感じながらの体験は貴重。

01

📞📞📞📞0745-77-3113　□所  香芝市関屋25　□駐  あり　□交  近鉄関屋駅より徒歩約15分
□見  〈靴下の製造工程体験〉要事前予約・常時開催　無料

「井上工作所」で  
 工場見学
金属加工から検査までを工場内で一貫して

行っている企業。工場に向かうと企業のシン

ボルマークになっている可愛いめだかもお出

迎え。見学では金属が形作られていく様子を、

少人数制でじっくりと見ることができる。

02

📞📞📞📞0745-77-7272　□所  香芝市北今市 4 -323- 1
□駐  なし（お近くのコインパーキングなどをご利用ください）
□交  JR香芝駅より徒歩約20分
□見  〈工場見学〉要事前予約・不定期開催　無料

「川東履物商店
（ヘップランド）」で  
 サンダルを購入

従来までのヘップサンダルを再解釈し、新しいアプロー

チと昔ながらの技術が融合した自社ブランド「HEP」
の製造機材や素材の見学が可能。製品の展示もあり、

ショップでは購入することもできる。

13

□所  大和高田市曙町15-33　□駐  あり　□交  JR高田駅より徒歩約15分
□見  〈工場見学〉要事前予約・不定期開催　無料

「ニット・ウィン」で  
 ファクトリーツアー
動画で靴下の製造工程や企業の歴史を予

習した後、実際の工場を見学。脈々と受

け継がれてきた製造技術の奥深さを感じ

ることができる。事務所の 2階では自社
ブランドの靴下を購入することも可能。

11

📞📞📞📞0745-48-4381　□所  葛城市木戸210- 8 　□駐  あり
□交  近鉄磐城駅より徒歩約 9 分
□見  〈ファクトリーツアー〉要事前予約・月に 4回　無料

「鈴木靴下」で  靴下工場見学
独自開発の米ぬか繊維を使用した「米ぬかソックス」の製造現場を見学することができ

る。開発の歩みを伝えるパネルや、糸から靴下になるまでを収めた動画も公開。工場の

近くにある店舗では靴下の購入も可能。

14

「創喜（S. Labo）」で  チャリックス体験
靴下編み機と自転車の動きが似

ていることからアイデアを得て

開発された「チャリックス」で

自分だけのオリジナル靴下の製

造体験が可能。自転車を漕いで

靴下が編みあがっていく様子は

目にも楽しく、ものづくりの魅

力を体感できる。

10

📞📞📞📞0745-51-0366　□所  北葛城郡広陵町疋相 6 - 5 　□駐  あり
□交  奈良交通疋相バス停よりすぐ　□体  〈チャリックス〉要事前予約　3,850円

「ワカクサ」で  
 プラスチック工場見学

プラスチックごみを再生資

源として活用し、パレット

などの製品に出来上がるま

でを見学。リサイクル工場

の現場で丁寧な説明を聞き

ながら環境問題への学びも

深めることができる。

06

📞📞📞📞0745-48-2177
□所  葛城市兵家227　□駐  あり
□交  近鉄尺土駅より徒歩約15分
□営  9：00~18：00　□休  土曜・日曜・祝日
□見  〈工場見学〉
　不定期開催・要事前予約　無料

「梅乃宿酒造」で  梅体験
日本酒づくりの工程を五感で感じることのできる

蔵見学では、最先端の技術を活用しながら職人の感

覚でより質の良い日本酒を製造する工程を見られ

る。梅酒・シロップづくり体験のほか、直営店では

日本酒をはじめオリジナル商品の購入も可能。

07

📞📞📞📞0745-69-2121　□所  葛城市寺口27- 1
□駐  あり　□交  近鉄新庄駅より徒歩約25分
□体  要事前予約〈酒造見学〉1,200円
　 〈梅シロップづくり〉2,200円~〈梅酒づくり〉3,000円~

車 約 8 分

車 約20分

車 約 2 分

車 約10分

車 約10分

車 約 7分

関屋メリヤス01

井上工作所02

 釜めし 玉や03

當麻寺04

中将堂本舗05

ワカクサ06

梅乃宿酒造07
車 約22分

グランドメルキュール奈良橿原08

車 約 5 分

車 約40分

車 約25分

車 約 3 分

車 約20分

車 約25分

グランドメルキュール奈良橿原08

橿原神宮09

川東履物商店（ヘップランド）13

ニット・ウィン11

さぬきうどんのたぬき12

創喜（S. Labo）10

鈴木靴下14

Course MAP

📞📞📞📞0745-43-9138　□所  磯城郡三宅町小柳23- 1 　□駐  あり　□交  近鉄　尾駅より徒歩約15分
□見  〈工場見学・ビデオ鑑賞〉要事前予約・不定期開催　無料
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掲載企業一覧MAP奈良オープンファクトリーガイド

大和高田市・大和郡山市・御所市・
生駒市・香芝市・葛城市・平群町・
三郷町・広陵町

奈良市エリア

生駒・信貴・斑鳩・葛城エリア

天理市・橿原市・桜井市・宇陀市・
山添村・三宅町・田原本町・明日香村

山の辺・飛鳥・橿原・宇陀エリア

吉野町・大淀町・下市町・東吉野村

吉野路エリア

奈良市

株式会社 あかしや 本社 P.05

奈良筆田中

墨運堂/墨の資料館

喜壽園 P.06

福西和紙本舗

赤膚山元窯 古瀬堯三

赤膚焼 小川二楽

春日野窯 P.07

金田國真鍛刀場

布都正崇鍛刀場

米田神具店

吉谷木工所 P.08

谷村竹材工業株式会社

翠華園谷村弥三郎

山本瓦工業株式会社

吉田製材株式会社 P.09

吉野中央木材株式会社

吉辰商店

工房きえん

岡井麻布商店（麻布おかい 奈良店） P.10

梅古庵

ふれ藍工房 綿元

丸山繊維産業株式会社

関屋メリヤス株式会社 P.11

昌和莫大小株式会社

株式会社 創喜（S. Labo）

株式会社 ニット・ウィン

今西靴下株式会社 P.12

西垣靴下株式会社

株式会社 鈴木靴下

株式会社 川東履物商店（ヘップランド）

革遊びHARUHINO P.13

奈良印傳 印傳工房 南都

寧楽兄弟社 風の家工房

カザマランドセル（有限会社 カザマ）

株式会社 鞄工房山本 P.14

奈良豊澤酒造株式会社

上田酒造株式会社

中谷酒造株式会社

梅乃宿酒造株式会社 直営店 P.15

喜多酒造株式会社

奥大和ビール

ミヅホ株式会社

片上醤油 P.16

大門醸造

徳星醤油醸造場

梅谷味噌醤油株式会社

奈良屋本店 P.17

柿の葉すし本舗たなか なら本店

柿の葉ずし 平宗 本社工場

三輪山勝製麺

奈良食品株式会社 P.18

あすか燻製工房

株式会社 井上工作所

織田畳店

株式会社 タナベ P.19

株式会社 ワカクサ

株式会社 高木包装

三光丸

あかり工房吉野 P.20

竹茗堂 左文

生駒市高山竹林園

吉野銘木製造販売株式会社

株式会社 三笠 奈良工場

株式会社 DESIGN SETTA SANGO

株式会社 伸和鉄工所

飛鳥おもいで堂
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より詳しい
オープンファクトリーの
情報や場所がわかります

オープンファクトリーの
実際の様子を
動画でチェック !

体験・見学が
できるスポット

67カ所掲載！

奈
良
で
工
場
見
学
や

　
　
　も
の
づ
く
り
体
験
！

奈良県
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