
酒蔵名

体験タイトル

実施エリア

カテゴリー

対応可能旅行形態

概要:おすすめポイント

特徴

体験内容詳細

試飲できるお酒の種類

所要時間

集合場所

集合時間

アクセス
（交通手段、目印）

価格

価格に含まれるもの

営業時間

体験受入れ時間

月 火 水 木 金 土 日

- - - - - - -

最小催行人数

最大催行人数

日 英 中 韓 仏 西

〇

1名

10~15名 （開催1回分の目安）、過去実績は30～40名の団体受け入れ実績あり。

ご案内は日本語のみとなります。外国語でのご案内をご希望の場合は、通訳者を同行のうえご参加くだ

さい。

可能言語

喜多酒造

杜氏から学ぶ伝統の酒造り 酒蔵見学・日本酒飲み比べ

奈良県中部：橿原市

蔵見学/試飲体験

個人/団体/日本国内/インバウンド

開催時間は酒蔵にて設定し、Instagram（https://www.instagram.com/miyokiku1718/）で随時お知ら

せします。

開催曜日

・実際に酒造りを担う杜氏の解説を聞きながら、酒造りの工程や酒蔵の歴史について体系的に学ぶこと

ができます。

・個人から団体まで酒蔵見学の受入実績があり、団体旅行にも組み込みやすい酒蔵です。

・創業300年以上の歴史を持つ酒蔵を、杜氏の解説とともに見学できます。

・伝統的な酒造りの製法「水酛（みずもと）」を用いた代表銘柄「御代菊」をはじめ、喜多酒造ならで

はの日本酒をお楽しみいただけます。

蔵見学・日本酒試飲体験

実際に酒造りを行っている酒蔵を杜氏の案内で巡り、酒造りの工程や歴史、伝統的な製法について学び

ます。見学後は、純米吟醸・純米大吟醸・大吟醸・貴醸酒など、喜多酒造が手掛ける日本酒を飲み比

べ、それぞれの香りや味わいの違いをお楽しみいただけます。

＜体験の流れ＞

受付後→蔵見学→試飲体験

・杜氏による酒蔵見学・ガイド料

・日本酒試飲代（約5種類）

・オリジナルおちょこ（お土産）

9：00～17：00

60分（蔵見学・試飲時間含む）

喜多酒造株式会社：奈良県橿原市御坊町8 正面入口（暖簾が目印）

開催時間10分前に集合 ※受付・参加者確認・お支払いのため、開始10分前までにお越しください。

＜公共交通機関をご利用の場合＞

電車：近鉄線「橿原神宮前駅」より徒歩10分

   近鉄線「畝傍御陵前駅」より徒歩5分

※徒歩でお越しの場合は、道順が分かりやすい「橿原神宮前駅」からのアクセスがおすすめです。

＜車＞

駐車場：大型バス1台までは駐車可能

※関係者も駐車する為、大型バスの駐車は蔵見学の実施時間中に限ります。

1,100円／名

約5種類（純米吟醸、純米大吟醸、大吟醸、貴醸酒）

※試飲銘柄は季節により変更となる場合があります。



予約方法

支払い方法

支払いタイミング

キャンセルポリシー

酒蔵担当者

事業担当者

事業者からのお願い

体験内容がわかる写真

タリフ作成担当者からの
備考

準備の都合上、キャンセル・人数変更の場合は3日前までにご連絡お願い致します。

当日、また無断でのキャンセルにつきましては、見学料を100％頂戴することになりますので、ご了承

ください。

名前 喜多 由佳

電話番号 0744-22-2419

メールアドレス（問い合わせ先） miyokiku@miyokiku.com

名前 桝田 洋子（ACCORD株式会社）

電話番号 03-6256-0257

メールアドレス（問い合わせ先） yoko@accord-inc.co.jp

【個人のお客様】

Instagram（https://www.instagram.com/miyokiku1718/）、または公式HP記載の日程を確認ご予約下

さい。

【団体のお客様】

受け入れ可能日時を確認いたしますので、下記連絡先までお問い合わせください。（団体の場合は10名

以上より受付）

現金

当日現地決済

実際に酒造りを担う杜氏の解説を聞きながら酒蔵を見学し、その後、日本酒の試飲を楽しめるため、日

本酒に興味のあるお客様におすすめのコンテンツです。純米吟醸や純米大吟醸をはじめ、まろやかな味

わいのお酒や貴醸酒など、個性豊かな日本酒を飲み比べられることも喜多酒造の魅力です。

近鉄「橿原神宮前駅」から徒歩圏内とアクセスしやすく、「飛鳥・藤原の宮都」をはじめとする周辺観

光と組み合わせやすいため、奈良県中南部を巡るツアー行程にもおすすめです。

施設設備

階段 なし

スロープ なし

エレベーター なし

Wi-Fi なし

翻訳機を使っての案内 なし

日本語案内の場合も外国語表記・明記  あり

案内は日本語ですが、酒造りに関するボードなど英仏で酒造様よりご準備があります。

・製造時期により見学可能エリアが変わる可能性がございます。

・試飲は20歳以上のお客様に限らせていただきます。

・酒造りは秋～冬がメインのため、夏場は基本的な施設や酒造りのご紹介がメインとなります。


