
酒蔵名

体験タイトル

実施エリア

カテゴリー

対応可能旅行形態

概要:おすすめポイント

特徴

体験内容詳細

試飲できるお酒の種類

株式会社北岡本店

造り手と巡る、吉野・八咫烏の酒蔵体験

奈良県南部：吉野町

蔵見学/試飲体験（体験限定酒等のお土産付き）

個人/団体/日本国内/インバウンド

・国の登録有形文化財である歴史ある酒蔵を、杜氏または蔵人の案内で巡る、完全予約制の特別見学プログラムです。

・酒造りの工程や設備、蔵の歴史、「やたがらす」の酒造りへのこだわりなどを、通常の見学よりも時間をかけてご紹介します。

・見学後は、別室にてテイスティングシートを使用しながら、杜氏・蔵人の説明とともに「やたがらす」の日本酒やリキュール等

をじっくりとお楽しみいただけます。

・テイスティング内容は、ご希望やご予算に応じて変更可能です。また、ご予算に応じてグッズやお土産をお付けすることも可能

です。内容については個別にご相談いただけます。

造り手である杜氏・蔵人が直接ご案内する、少人数・完全予約制の酒蔵見学です。国の登録有形文化財である歴史ある

蔵の中で、時期によっては実際の酒造りの様子も間近でご覧いただけます。見学後には、別室にてテイスティングシー

トを使った説明付きのテイスティングなどをご用意。酒造りや味わいへの理解を深めながら、より深く「八咫烏」を知

り、お楽しみいただける内容です。

蔵見学・日本酒試飲体験

①蔵のご紹介

会議室にて、北岡本店や「やたがらす」、蔵の歴史、酒造りについて、スライドを使用しながらご紹介します。

＜所要時間：約15～20分＞

②酒蔵見学

造り手である杜氏または蔵人が蔵内をご案内し、酒造りの工程や設備、酒造りへのこだわりなどをご紹介します。酒造

りの時期には、実際に仕込みが行われている様子をご覧いただける場合もございます。

＜所要時間：約30分＞

③テイスティング

見学後は別室にて、テイスティングシートを使用しながら、「やたがらす」の日本酒やリキュール等を、造り手の説明

とともにお楽しみいただきます。テイスティング内容は、ご希望やご予算に応じて個別に設定可能です。

④購買・お土産

テイスティング後は、蔵元販売所にて商品をご購入いただけます。また、プラン内容やご予算に応じて、体験限定酒な

ど、この体験ならではのお土産をご用意することも可能です。

テイスティング・購買を含め＜所要時間：約30～40分＞

日本酒を中心に、リキュール・果実酒など。

本プログラムのテイスティング内容や銘柄は、季節や在庫状況、ご希望・ご予算に応じて個別に設定いたします。

なお、蔵元販売所では営業時間内に、商品選びのための無料試飲も行なっております。無料試飲の内容・量について

は、スタッフよりご案内いたします。



所要時間

集合場所

集合時間

アクセス
（交通手段、目印）

価格

価格に含まれるもの

営業時間

コース設定時間

月 火 水 木 金 土 日

- - - - - - -

最小催行人数

最大催行人数

日 英 中 韓 仏 西

〇

予約方法

開催曜日

可能言語

9:00～17:00の営業時間内で、ご希望に応じて設定いたします。

完全予約制のため、開催日時は事前にご相談ください。

蔵のご紹介、酒蔵見学、説明付きテイスティング、お土産

※テイスティング内容・お土産の内容は、人数やご予算に応じて設定いたします。

9:00～17:00

※蔵元販売所では営業時間内に、商品選びのための無料試飲を常時行なっております。

無料試飲の内容・量についてはスタッフよりご案内いたします。

※本タリフに記載の酒蔵見学・説明付きテイスティング等は、完全予約制・事前決済をお願いしております。

約75～90分（内容により応相談）

株式会社北岡本店（酒蔵兼 蔵元販売所・事務所）：奈良県吉野郡吉野町上市61

ご予約時間の10分前までに、蔵元販売所・事務所へお越しください。スタッフがご案内いたします。

＜公共交通機関をご利用の場合＞

電車：近鉄吉野線「大和上市駅」より徒歩約18分

＜車＞

駐車場：敷地内駐車場あり、大型バス2台まで駐車可能

※冬季の仕込み時期など、状況により駐車スペースの確保が難しい場合があります。

35,000円（税込）～／1組（2名～）

3名以降は、人数・テイスティング内容・お土産等に応じて個別に設定いたします。

＜参考価格＞

2名：35,000円（税込）

4名：45,000円（税込）

6名：55,000円（税込）

8名：65,000円（税込）

10名：75,000円（税込）

※上記は現時点での参考価格です。今後、体験内容や運用方法等を検討しながら、価格を調整していく予定です。

2名～（1組単位で応相談）

10名程度（要相談）

完全予約制です。開催希望日の2か月前までを目安に、下記お問い合わせ窓口までご連絡ください。

ご希望の日時・人数・見学内容・テイスティング内容・お土産等について、ご予算やご希望に応じて個別にご相談いた

だけます。

※酒造りの状況や予約状況により、ご希望に添えない場合がございます。

＜ご予約・お問い合わせ窓口＞

北岡本店 営業部 土谷

メール：tsuchiya@kitaoka-honten.com

電話：0746-32-2777

酒蔵見学・テイスティングともに日本語でのご案内となります。外国語での対応をご希望の場合は、通訳者の同行をお

願いいたします。

開催曜日：応相談

※酒造りの状況や予約状況により、ご希望に添えない場合もございます。



支払い方法

支払いタイミング

キャンセルポリシー

酒蔵担当者

事業担当者

事業者からのお願い

体験内容がわかる写真

タリフ作成担当者からの
備考

登録有形文化財の蔵で現在もつくられる「やたがらす」は、

“吞めば吞むほどに美味い酒”をコンセプトにラベルデザイン等も一新。

現・杜氏の酒造りに込める思いや工程を、少人数制の蔵紹介・見学にて体験することができます。

テイスティング内容やお土産のお酒は、お客様のご要望や予算に合わせて調整も可能で、

プレミアムな体験をご希望の方におすすめです。

施設設備

階段：あり

スロープ：なし

エレベーター：なし

Wi-Fi：なし

翻訳機を使っての案内：なし

日本語案内の場合も外国語表記・明記：あり→2026/10よりありに変更

・酒造りへの影響を避けるため、香水や香りの強い化粧品の使用はお控えください。

・蔵内への微生物の持ち込みを防ぐため、当蔵では見学日の1週間前から納豆の飲食をお控えいただいております。

・蔵内には階段や段差、床が滑りやすい箇所がありますので、歩きやすい服装・靴でお越しください。

・安全で快適な見学、ならびに酒造りの環境を守るため、ご理解とご協力をお願いいたします。

キャンセル・人数変更の際は、できるだけ早めにご連絡ください。

開催日の6～3日前は料金の30％、2日前～前日は50％、当日は80％、

無断キャンセルは100％をキャンセル料として申し受けます。

事前にお支払いいただいた料金については、上記キャンセル料を差し引いた金額を返金いたします。

※人数減少についても、上記のキャンセル規定を適用する場合があります。

名前 土谷（北岡本店 営業部）

電話 0746-32-2777

メール tsuchiya@kitaoka-honten.com

名前 桝田 洋子（ACCORD株式会社）

電話番号 03-6256-0257

メールアドレス（問い合わせ先） yoko@accord-inc.co.jp

現金・クレジットカード

※原則として事前決済をお願いしております。お支払い方法は予約確定時にご案内いたします。

事前決済

※予約内容確定後、指定期日までにお支払いをお願いいたします。

現金でのお支払いをご希望の場合は、事前にご相談ください。


