
コンテンツ名

実施場所

カテゴリ― 〇 グルメ 〇 アクティビティ - 朝・夜型観光 - 乗り物

対応可能旅行形態 日本人( 〇 個人 〇 団体） インバウンド　( 〇 個人 〇 団体) ※通訳ガイド付が条件

概要

特徴

（3〜5個）

詳細

スケジュール

(コース内容)

所要時間

集合場所

集合時間

円 (税込)

(税込)

令和 年 月 日 〜

令和 年 月 日

受入可能日程

営業時間 〜

月 火 水 木 金 土 日 祝

〇 〇 〇 〇 〇 - - - Wi-Fi環境 無し

　最小催行人員 1 人 バリアフリー対応 無し

　最大催行人員 40 人 ペット同伴 無し

　参加条件 ハラール対応 無し

手仕舞い日 ヴィーガン対応 無し

近鉄奈良駅 から 畝傍御陵前駅鉄道 で 55 分

畝傍御陵前駅から現地まで 徒歩 で 5 分

有

普通車 3 台 もしくは 大型バス 1 台

日 英 中 韓 他 言語補完ツール

〇 - - - -

事業者名

サイトURL

住所

ご担当者名

電話番号

メールアドレス

・ 製造時期によっては、見学できるエリアが変更

となる場合がございます。

・ 酒類のご提供は、法定飲酒年齢以上の方に限ら

せていただきます。

・夏場は蔵での酒造りはしておりませんので、基本

的には喜多酒造の施設を見学していただくことにな

ります。(空調設備はございませんので、ご了承く

ださい。

・ 海外のお客様 について:日本語のわかる方とお越

しになる場合は、通常のお申込を承ります。

喜多酒造株式会社

https://miyokiku.com/

価格情報（仕入れ価格）

価格に含まれるもの

・日本酒製造説明

・日本酒試飲体験

・御代菊2.5勺ロゴ入りお猪口(お土産)

受入可能期間

（その他）

銀行名

支店名

科目

口座番号

　曜日

その他

設備対応状況

その他注意事項等

その他備考メモ

※英語ガイドをアサインすればインバウンド外国人への案内も可能

※11月-2月は繁忙期のため蔵見学は実施致しません。

※定休日：3〜10月：土日祝、11〜2月：日祝、詳しくは、営業カレンダーでご確認ください。

※キャンセルについて：個人は3日前までキャンセル可・団体は1週間前までに要連絡

※個人向け蔵見学は開催3日前までに申し込みがない場合は開催を中止致します。

ご連絡先・担当窓口

喜多酒造株式会社

〒634-0062 奈良県橿原市御坊町８

常務取締役　喜多

0744-22-2419

miyokiku.info@miyokiku.com

駐車場

・近鉄橿原線 橿原神宮前駅：徒歩10分

言語対応

集合場所までのアクセス

喜多酒造株式会社　蔵見学

橿原、奈良、日本

写真

創業から300年以上の日本酒製造の歴史を誇る喜多酒造にて日本酒の歴史について学びながら製造過程や酒蔵を見学、日本酒の試飲を楽しんでいただきま

す。

個人向け：14時〜喜多酒造にて日本酒の歴史と製造について学ぶ（1時間程度）→現地解散　　　　　　　　　団体向け：応相談

喜多酒造を訪れ、杜氏（社長）による酒造り及び蔵内の説明を受けます。その後、5種類程度の試飲を行います。

−奈良と日本酒

今から1300年以上前の奈良時代、日本で最も古い酒造りの記録が生まれたのがこの地、奈良です。

春日大社をはじめとする神社仏閣では、神事や祭祀の中で日本酒が重要な役割を果たし、「神と酒」の結びつきが育まれてきました。

奈良には、澄んだ湧き水、良質な米、そして伝統を重んじる文化があります。

そのすべてが、日本酒の品質を極めるための条件となり、ここ奈良では古来から数多くの技術が研ぎ澄まされてきました。

−喜多酒造

奈良橿原の地で創業から300年以上にもなる酒造会社。

伝統的な酒造製法である「水もと」で醸した「御代菊」が代表銘柄として多くの人に親しまれています。

1時間程度

キャンセルポリシー

17:009:00

1,100

個人向け：ホームページ・インスタグラム等で随時告知

団体向け：2週間前までに事前予約

体験開始時間の10分前までにお集まりください。（見学料のお支払いを済ませていただきます。）

精算サイクル

精算方法 現地にて現金払い

振込先口座情報

https://miyokiku.com/
https://miyokiku.com/
https://miyokiku.com/
https://miyokiku.com/
https://miyokiku.com/
https://miyokiku.com/
https://miyokiku.com/
https://miyokiku.com/
mailto:miyokiku.info@miyokiku.com
mailto:miyokiku.info@miyokiku.com
mailto:miyokiku.info@miyokiku.com
mailto:miyokiku.info@miyokiku.com
mailto:miyokiku.info@miyokiku.com
mailto:miyokiku.info@miyokiku.com
mailto:miyokiku.info@miyokiku.com
mailto:miyokiku.info@miyokiku.com
https://miyokiku.com/
mailto:miyokiku.info@miyokiku.com

